© gonvernement de notre gracieuse: et bien aimée Reine,
le glorieux pavitlon britannigue continue: de” flotter sur
-+ nous comme: symbole du pouvoeir qui. protége et comme
Cembléwe dedapaix. i L e
Ml Vieo-Chiancellior; Mesdames et Messieurs, je vous
Cremervie de-lacpatience -et de Pattention ‘bienveillante
avee lesquellos vous avez scouté mes reinarques,
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Lo miel est 1a principale nourriture des abeilles; elles
l-récoltent sur les fleurs ety dans certaing eng, sur les
- feailles; les bourgeons, les fruits ndirs, ete. 7000
- "Alnst que nous l'avons vu; l'abeille leche le mielet:le
“pompe - dans son msophage, ou premier: estomac, dans

127 equel elle te rapporte & 1 ruchie. En-arrivant Yabeille

vhierche une cellule’oii elle puisse .déposer son miel et va
- 'y dégorger. oo SR

“itbeilles, ses compagunes, qui le prennent sur'sa trompe, &
anesure qu'elle le dégorge. J'ai souvent remarqué ce Tait ;
< ndis je nwai lms encore pu- déterminer . daus quelles cir:

-vonstances- il se produit; et pourquoi:-toutes. les abeilles
wagissent pas: de-méme. L'abeille qui veit donnerle

“lans les cellules, fait subir’di son“corps -untmouvement
- de vaet vient horizontal et trés-vif; puis elle: s'arrdte’;
" ~}es autres abeillent l'enlourent, s'empressent ‘de mendier
+ahemiel’; la trompe’de Parrivante est touchide siccessive:
‘ment.par plusieurs autres, puis les mouvements de va et
vient'du corps recommencent, une seconde. distributiona
~lieu et ainsi de suite, jusqud ce'que-le sac soit.vider -
£ Peut-8lre. ces mouvements sont-ils” nééessaires ‘seule.
- mentanx jeunes abeilles, qui n'ont pas encore 'habitude
.- dedégorger 1e miel;. ou bien peut-tire cessecousses sont
- elles nécessaires quand le miel réeolté est trop épais pour
sortir'de I'ursophage avec facilité. o i 0
"= Ko général le miel fraichement récolté est trop chargé
W'eau pour étre de bonue conservation.: 11 a besoin ’étre
évaporé.’ Les abeilles parviennent & lui enlever celle ¢an
urabondante, . en* ¢réant. dans’ la- ruche  des courants
wdair s Pour cela-elles battent les ailes devant Iéntrée ¢t
<dans Pimericur.. Ces mouvements d'ailes produisent un
fhranlement: de lairenviromant plus fort qu'on ne
pourrait: Yimaginer, ‘et font’ entendve  un- hruissement
¢’autant plus ronffant que la yuehe est. plus populense et
que-la récolte s été - meilleure, o 0L e e
+:Voici comment il m’a ¢1é démontré que ce hruissement
a pour butprincipal d'évaporer le miel, plutdt gue d'adrer
a-ruche et diminuer’la: chaleur  intéricure. . Javais
i fa'sortie de ['hiver, un-second cssaim qui manquait
absolument de provisions. Je lui enlevai ses ravous vides
et le remplagai pardes rayons mis en réserve dos oclohre,
Cies-derniers rayons avaient 61¢ enlevis des ruches payce
yquils contenaient du micl non évapore, trop aqueus: par
: tonséquent: pour. élre une. nourriture ‘saine. pour - les
abeilles pendaint Uhiver.: Lorsque je les donnai i Pessutin,
le miel,.({ui est trés-hygroméirique, s'élait charge dean,
‘pendant les temps humides, au point que. chaque cellule
regorgeail. doj“yliquidc;.';flellement ‘que laplus légeve
secousse le faisail couler, Les cellules opercnlées ¢laient

i

e NS Vatiguet i técole normale

niel qu'elle rapporte, au lieu de. le dégorger elle:méme,

Aussitot que imon’ essaim futilogd dunsices bltissesy il
jour gl nuil ‘)em]mn“ rois - jours, - Lorsqu'il “Tul apaiso

tout était sec. - I me fut alors démontrd que 1o principal

.

. dé miel au bruissement do ses abeilles. Le miel nouvells,

iévaporé & fond, il w’en contient plus que 7 d 8 pour cent.
- Les butineuses, on appelle ninsi les abeilles qui’ vom

entra en :hruissement, ot lo” battement. d’ailes: continuir.

aussi, de:méme que les cadres, couvertes d'humidite. -

Vouvrislarache; lemiel élait &vapore 3 bitisses el cadres,

s objet’ dn bruissement est d'¢vaporer Te miel trop agqueus; :
zar cetle expdrience avait eu lew en mars; alors que la -
hagse tempdrature ne nécessitait pus lo vefroidissement de -
- ruche parn courant ‘wair.: Puis aucune de wes
aulres colonies ne se livrait & un semblable exevcice: Jai
cu bien des fois, depuis; I'occasion de recommencer cette
Jexpirience et toujours avee un scmblable resultat. 1
w'est-done démontré que le braissement, fail devant les”
{ruches et au. dedans, o pour principal objet d'dvaporer:
“Ylemiel fraichement rvécolté, el quun. apienllour peut.
7 jusquii un certain point, reconnaitre les jours derécolte

~“ment récolté contient parfois jusquti 200 pour cent iF'eiih; -

i au champ; dégorgent leur-miel de préférence dans les. -

cellules tes plus rapprochées du convain: & mesure quil
journaliere: dans :les  cellules -de- mmagazin, - c'est-d-dire

jde la ruche. ., On- l'entasse 'dans ‘ces cellules 5 puis; A

U e f'»‘nms‘ure que chaque”cellule’ se remplit, . on - L-ferme,
- Parfois aunssi elle le ‘donue, 47 son arrivie, aux. aitres

(d’abord en diminuant 1a largenr de son orifice ol sueces.

entitrement. | FHL e e S
7iLe miel: operculé, ou closy est factle a  distiuguer du
convain opercult. = Celui-ci - s des “eouvercles. plusion
moins. bombés et opagues, tandis queiles.

miel sont plats et plus ou moins trxms;l):;rénls. W

pardequel on achéve. due I rempliv avimt: de L clore

chimigque,par suite de son meélange avee un sue
particulier, (Fu, sans: luizenlever le

plantes sur:lesquelles il alété, récolt

taquon et déterming sa provenance, — o ;7
‘Le" mélange de. sirop de sucre: de’ cinne, donnd; en '’

nourriture aux abeilles, avee e sue gastrigue ci-dessus,
Fen suere de raisin' inerystallissable ety partie.: Cepeudamt

secréla par. Vabeille. en - assez grande: quantilé, pu’asses
vite, pour qu'une transformation .de sucre-de caune ¢n
sucre.de raisin ait:lieu lout-i-fait complétement § quind

quand on prolonge celte nourriture ahondannuent pendint

crystallissable et se crystallise, de manitre it
pouvoeir ctre utilise:

i -Lovsque Tabeille.

deause de sa dureld,

ne:serasyvue sur-le miel dautomne;
moing honne que.celle du miel gue les.
se procurer sur les flewrs, o0

sopereunles du

ce sue gastrique. n'est” pis assez abondant; ou w'est pas:

ondonne beancoup de sirop dessncre.iv une ruclice, on’

plusieurs jours de' suites; alors uue ‘pavtie du sirop iz -
sucre emmagazing par les abeilles dans les cellules resfe
b Lnespluy

est évaporé on met ce qui n'a pas servi d I consomnstion -

plactes genéralement an-dessus dn vouvain el i Parriere

{sivement au poiut de ne: plus y laisser qunn petit: trow,:

o e miel n'est pas fabriqué par: les abeilles, dans toute 1
Pacception du- mot ; il i'est: que récoltd’y . cependant il
subit ‘dans Ywsophage des abeilles une transformation .~
gastrigoe 57
goiit ‘ul\;l'oﬁeln}’dus o

! ; 3,’ lui communique
cependant le gott et Podesirypacticuliers i Pabeille, Glest 7
Yan'-Diebold -qui, il:y a:peu’ d'annies, a-signalé les
glandes salivaires qui fournissent i Pestomac de labeilie )
ce suc gastrique, dont la présence avait ¢1d signalie, sans

& Ja propricté de changer le sucre de canne erystallissables

va i lasreeolte; elle neivisite qutaine’ o o
seule sorte de plantes, ou des plantes de la méme” famille.
1labeille ‘donne toujours Ja préférence anx plantes yoi o
donnent du. miel: de’ meilleure: qualité.: On  peut:ses
convitinere de'ce -fait en’ meltant au” printemps du aniel
dantomne & Ia portée des abeilles.; Sides pommiers ou i
les trifles blancy donnent du micl, pas une seule;abeille:
o, s qualitsolanti
abeilles ‘penyent. oo




