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Pnﬁmnuxox DES ALIMENTS
. Les aliments donués aux: animaux leur sont offerts tels
qu’on lesa réeoltés, ou bien aprés avoir subi certaines pré-

‘parations, qui ont pour objet de les rendre plus appétis-

sants, plus digestibles, d’une conservation et d’une adwi-
Ces préparations
dépendent du bat que Von se propése, de la natuare des
substauces qu'elles intéressent, des animaux qui doweut

. Jes consommer au plus gr and profit du nourrisseur.

En somme on peut réduire A six les diverses prépa-
rations que T'on fait subir aux aliments avant de les ad-
ministrer aux animaus, savoir : le mélange, la division,
la’ macémtlon, la cmsson, Ia fermentatlon et la salaison.
Chacuue d’elles a ses avaninges particuliers, chacune
d’elles aurait aussi ses inconvénients ; celarevient 2 dire
que chacane ne doit &tre apphquée, omplo; ée. que dans
les conditions indiquées par l'axpérience.
Mc’langcs.——En ce qui concerne les mél'm"es par ex-
emple, si utiles, si précicux en certaines circonstances
et notamment lorsqu’il s’agit, pour le cheval, de mumgcr
une transition nécessaire entre le régime’ du sec et fo ré-

- gime du vert et réciproquement, il est positif qu’ils n’ont

plus que des inconvénientslorsqu'ils réunissent, pour les
offrir ensemble, ces graius qui wont plus ni la méme
forme, ni la méme densité. Chacun, ayant sa forme parti-
culidre et sa densité propre, appelle en’ quelque sorte
un travail spéecial de la part de lappareil de 1a
mastication. Ce travail” s’exéeute mal quand la ration,
c'est.d-dire quand le repas est composé 'de plusieurs es-
peces'do graines m8lées. On s'expose alors & ce que les
grains plus petits soient ingérés par Panimal sans avoir
été triturés ni broyés et par suite traversent en pure
perte le corps ; car non atteints par les diftérents actes
de la digestion, ils sont rejotés mon intaets, sans avoir
rien ¢édé A ’économie des éléments de nutrition qulils
contiennent.

Dans ce eag, il faut modifter par un moyen quelconque
1a densité du grain, ou le méler & d’autres aliments, foin
on paille hachés, dont I'ingestion ne peut étre opéré qu'i
la suite d'une mastication plus achevée.

Entre autres moyens de détruire tout ou partie du dé-
gré do cohésion des grains, nous indiquerens la mouture,
le concassage, 'applatissement, le trempage, la cuisson.

En dehoxs de cecas tout spécinl, beaucoup de mélanges
ont leur raison d’étre, une utxhté toute démontrée. Ainsi
il est des aliments trés aqueux qu’on se tlom'mmt ‘mal
de donner seuls. On n’en tire proﬁt. qu’en les mélzmgcant
ad autres plus secs, téls que le son, les farines. les tour-
tedux. ‘Dlavtres, trop nutritifs par cax-ménies, trop suc-

_ culenns, doxvent au contraire &tra mélés & des subtances
- de nature plus nqueuses ol moins riches,
dinaire qu’ou employe les mél:mrros pour faire consom- |,

11 cst-nssez or-

mer des mitidres de'moindre valeur,‘ wmme de vieilles

pmnes, des foms med;ocu es, des fenilles de blé d’mde etc, '
ot’alors on les coupe, on les hache, on'les divise pour fa- .
ailiter d'autant la mélée.’ Par cette nnnléxo de faire, on"-_"- C
1e voit, les qualités de certains aliments coxm"eut enpar-’ )

tie ’insuffisance des autres qui en est trés souvent ¢ qmé-"-“_.'
liorée, et Von fait consommer an bétail des matidres qulil ©*. 7

réfuserait complatement, si on leslui présentait isolées.

Il y aQlailleurs des mel'mf'os Lien divers et leur com-’
position multiple nide & jeter plus de variété davs Pali-

mentation. Or cctte’ variété nous Pavons déjd vu, est un

point essentiel et un moyen de fo_unnr plus sﬁxgmer_mt; d :
chaque animal la ‘proportion normale-de mati¢re azotées

ou non azotées néeessaires 2 son bon entretien d'une pa.rt‘ !

et d’autves parti son rendement le plus élevé. ‘Ceel, nous _
insistons, est de Ia plus haute importance et est devenu
I’objet A’attentions trés suivies de la p'trt d'éleveurs et de-

nourrissenrs émérites. Clest devenu une scieice particu-.

lierement inréressante par les bons. résultats-'que donne *

son npphcnt;mn judicieuse. Voici en quels terimes ena

parlé un agronome bien connu, double d’un bon pratl- -

cien, M. F. Villeroy.
‘% Pour obtenir des aliments le plus gmnd em,t utile,
il faut qu'it existe un certain rappott entro les substances

azotées et les ‘substauces non azotées qui composent la -
nourriture. Des expériences répét’-cs ont montré que ce:
rftpport est” comme'1 est & .5.2)10. Clest & dire qu’nvec'“‘
une partie @aliments azotés, il faut 5 parties d’aliments .

.non azotés,” et que si 'on obsorve . .exactement cetto pros -

portion on obtient des aliments tous lear effet utile. 8§,

par exemple, & 1 partie d’aliments azotés, on mélait 2

parties d’aliments non - azotés, on'perdrait pour nutri- '.
tmvelserment; .

tion 2 parties des ces derniers qui
le corps en pure perte. Sian contraire, -on faisait le mé-
lange daus les proportions de I 4, ’effet de la nourri-
tare ne serait pas complet, et on perdrait I;5 de Peffet
utile des aliments azotés.

M. Boussingault a donné un tableau compavatif de la
valeur putritive des aliments sous le rapport de Pazoto
qu'ils renferment. :
Equivalents. Matidres nntntlvcs Paille 2

nutritifs cal- non nzotées. ajouter
culéssurV’a- En excds Manquant pour
zote. “dans)6- dans 1’6 - com-, .
: quiva- quiva-  pléter
lont. lent.  Véqui-
alent;.
Foin de prairie........ 100 - -- . ;
Regain de foin......-.. 58 .- 23 ﬂ
Prefle fanbeceece...n. - (:)7 . ‘S.:O .
Luzerne fanéo......... 60 - - 21 .
Pailles de céréales. -..- 357 106 e .év -
Botterave champdtre.- 548 . 4 -
B -tterave rouge A sucre 250 - 18 - 40
Carotte «cceeeeaennenne © 333 .. 13 29
Pomme de terre ronge. 230 10 . .
Topinambour........- . 348 9 e -
Nnvet blanc........... 884 4 .- .
Balles de bié... o.eeee 139 . 26 .. AR
Seigle ceveeniacennouen 69 - 1 15'
AVOIN®.cieeiaeanacans . Gl .. 7 >
SAUTAZINeesaaariccueian 58 .. -9 32
Foverolles, - 23 R 37 : Sy
Pain de lin.........t-. 22 . 40

Ce qui veut dire quo le bon foin des prés natuvels peut
8tre considéré comme la, nourriture ‘nouvelle des anie




