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JOURNAL D’EDUCATION

Agriculinre
ENGRAIS DE PHOSPHATE AMMONIACO-
MAGNESIEN

Le phosphate ammoniaco-magnésien
est un puissaut engrais; la magnésie,
qui est Pun des ¢léments de cet engrais,
existe dans les eaux de la mer en quaun-
tité inépuisable ; et, d’aprés des commu-
nications récentes dnes & M. Schlaesing,
la chaux peut éire utilisée pour préci-
piter la magnésie de l’eau de la mer,
comme de toute autre dissolution plus
coucentre.

Puisez ou recueillez de Yeau de mer ;
mélez-y de la chaux, et laissez reposer
un jour ; faites écouler les eaunx claires;
il vous reste un précipité gélatineux de
magnésie,représentant environ les 8 cen-
tiecmesdu volume primitif. A cerésidu,
mélez de Yacide phosphorique en disso-
lution, et décantez encore ; le phosphate
obtenu est un excellent agent chimigue
pour précipiter Pammoniaque des vidhu-
ges, et donncr le phosphate ammoniaco-
magunésien.
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LE BEURRE ARTIFICIEL

La margarine est un beurre artificiel
tiré des graisses animales. En son étal
primitif, la margarine élait fort accep-
table pour les apprits au beurre foundu ;
mais la margarine Mouriés n’existe plus
dans le commerce ; elle serait d’un prix
plus élevé que le produit que I'on vend
aujourd’hui.

La margarine actuelle est un produit
industriel qui se prite & diverses frau-
des : on y introduit des huiles végétales,
notamment de [’huile d'arachides.
Aussi ce produit, gui a joui de quelque
vogue, el qui, pendant plusieurs années,
s'était fait accepter des ménagérescomme
succédané du beurre, a fini par n’avoir
plus ses gualités primitives, par suile
d’une mauvaise préparation.

La spéeculation gest substiluée & une
industric scientifique et légitime ; des
éléments sains ont été remplacés par
d’autres d’tine digestibilité plus difficile,
et la margarine actuelle du commerce
pourrait éire poursuivie comme étant

nne falsification de la margarine Mou-
ries.

En présence de ces faits, 'administra-
tion de 'Assistance publique de Paris,
qui avait pensé pouvoir introduire cet
aliment daus les hopitaux, y a compléte-
meut renoncé.
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Priéceptes de politesse
A table, laissez votre cuillere dans
I'assietie & soupe, quand le domestique
vient enlever cette assiette.

Otez, au contraire, votre fourchelle
de I'assiette plate quand vous avez mangé
d'un plat et qu'on vient enlever votre
assiette ;—d moins que ce ne soit 'usage
de la maison de changer de fourchette
et méme de couteau & chagque plat.

On ne mord pas son pain, on le
casse & mesure en petits fragments que
Pon porte 3 la bouche avec deux doigts.

Pendant un repas, on n’étend pas le
beurre, les confitures, etc, en tartines;
cette regle souifre exception pour le
beurre lorsqu’on prend le thé.

Ne coupez la viande en morceau qu’au
fur et & mesure que vous la portez & la
bouche.

Ne mangez pas avec avidilé, et ne
vous remplissez pas irop la bouche.

Prenez du sel avec 1a cuillere a sel
ou avec la pointe de voire couteaun ’
préalablement essuyé. On ne met jamais
les doigls dans la saliére comme dans
une tabatiére.

Ne flairez, jamais le mets qu’on vient
de vonus servir.

47. Ne jetez pas les os sous la table,
ni dans la salle ; posez-les sur le bord de
volre assiette.

48. Ne rongez pas un os de preés ;
vous ressembleriez & un chacal.

49. Sivoustrouvez dans votre assiette
une chose malpropre, comme uncheveu,
une chenille, etc., passez votre assietie
3 un domestique, mais donnez-vous de
garde de le dire, afin de ne pas dégotter
les convives.

60. Ne prenez votre couteau que pour
vous en servir, et replacez-le sur la
table aussitot apreés. :
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