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retardent la matcration de la grappe et absorbemt
une portion do séve déponsde inutilement.

Il fuut enlever non-senlement loxtrémité de la
graprpo, wais encore tovs grains avortés qui sont a
Yintérieur, grains & peine gros comme les plus petits
poie, et qui restent toujours verts,

Le résultat do ce travail ecst uno angmentation no-
table dans la quantité ot dans le volume des raisins

Lo cisélement est une opération trés pen pratiquée,
ot cepondant il est impossible d'obtenir des raisins
bien mars ct de longue gardo, s'ils ne sont pas ciselés.
Ii faudrait ciseler au moins le raisin destiné & étre con-
Bervé, si on ne peut fzire miecnx.

On supprime d’abord, Vextrémité des plus longues
ramifications, les grains sont petits, serrés; ils miri-
ront difficilement et ombrageront le milien de la
grappe en grossissant IEnsuite on coupera an ras de
Ja grappe, los ramifications trop eerrées, pour donner
de I'air ot de l'espace dans la grappe et enfin on en
lévera 'extrémité.

Les grains du bout sont petits, mal constitués; ils
ne miriront jumais et végdteront au détriment de
COUX ¢ongervés,

Les ramifications sont également espnrcées; Pair et
la lumiére péndtrent partout.

Cola fait, on enlévo aveec la pointe des ciseaux,
tous les grains serrés, cenx qui sont an centre des
ramifications, et enfin tous les grains avortés (ces pe-
tits grains verts, mal fécondés, restant gros comme
une perle, ne mfiirissent jamais, ot vivent au détri-
ment des grains conservés), alors les graing dansent,
suivant l'ozpression des ciseleuses; ils sont bien
écartés, no so tournent pes, ot aucune production
inutile n’ost restée dans la grappe.

Dans cos conditions, les grains conservés acquisrent
un grand développement, uno gnalité hors ligne, ot
un coloris qu’il serait inutile de chercher sans le ci-
séloment,

Les raieins uinei traités s conservent excellents ot
aussi frais quo i I'on vennit de les cueillir, jusqu’au
mois do maij, dens des boites 4 raisin ou méme dans
dos fioles romplies d’oau.

I1 funt opérer brazement, et ne jamais s'effrayor de
la quantité do grains sapprimés.

L proportion des grains & supprimer estd’un tiers
sur_les grappes peu serrées, et de la moitié sur les
variétés ayaut les grains trés agglomérés comme le
precoce noir, ete.

On pe retiro jamais trop de grains. Quand on n'a
pas lu pratique du cizdlement, on se figure avoir tout
abimé, et tovjours, on reconnait, & la récolte, qu’il en
reslo encore trop. ’

Lo ciséloment donne non-seulement la qualité et le
coloris au raisin, mais encore il avance la maturité
do plus de quinze jours,

Sans cisdlement, pas de maturité complate, point
de qualité ni coloris, pas plus que do raisin de garde.

Le cirdlement est lo secret des magnifiques raisins
que 'on vend en boite A Paris,

Tout le mondo se demande comment on pout obte-
nir do tels raisins ; ¢'est bien simple et bien fucile;
ciselez, et vous asurez de ces productions d'slite tant
que vous en voudrez,

On opéro lo cisdlement quand le raicin est au tiors
do sa grossour,

L'opératton du cisdlement ne peut étre exécutée,
vite et bien qu'avec des ciseaux pointus des devx eb-
tés; ce qui permot de les fuiro pénétrer vite et pro-
fondément dans la grappe : de plus, ils sont munis
d’un ressort de sécateur qui les ouvre tout seuls, etdé-
pourvus d’anneaux. _

Quand on esgaye de ciseler avec des ciseaux termi.
rés par des anneaux, on o les doigts coupées au bout
do dous heures, :

Il en est de }a conservation des raisins comme du
mzl do dent: chaque personné a un et méme plu-
sicors remédes aussi impuissants les ‘uns gue les
antres. Cetto déecouverte récente,.dfie 3 M Rose Char-
meux, est ln senle qui soit sérieuse et & I'nide de la
quelie on n'échoue jamais. ;

Au lieu do cueillir le raisin grappe par grappe, on

coupe le sarment & fruit tout entier; cela ne porte
aucun préjudice & la vigne, puirque ce sarment doit
tomber 2 la taille et qu’on le coupe quand la végéta-
tion est accomplie. Que les surments portent une ou
deux grappes, on les coupe & la base & quatre ou cing

yeusx au dessous ds la premiére grappe ou de I'unique

grappe. On coupe ensuite & un ou deux yeux, au-des-
sus de la seconde grappe, le haut du sarment ou de Ia
grappe s'il n’y en a qu'une, et on met le bout inté-
ricsr du sarment dans I'eau ol il se coneerve comme
un bouguet. :

On fait faire une caisse longue, (elle est préférable
d 'emploi des fioles A médecines, c’est un matériel
cassant et surtout embarrassant, les caisses sont pré-

férabler), haute de 10 pouces environ, garnie 4 I'inté-.
rieur d'une chemise en zine, bien soudée pour tenir.

'eau. Le couvercle est percé de trous assez grands
pour prsser les sarments. :

Oa emplit ln caisse d’eau duns laquelle on met un
peu de sulfate de fer ou de poudre de charbon, pour
Pempécher de se corrompre, etl’on pique une branche
dans chaque trou du couvercle, Le raisin se conserve
aiusi jusqu'au printemps sans la moindre ride, et aus-
si frais quo si on venait de le cueillir.

Caisse a raisin—On fait avec six planches ot quel-
ques clous, uno caisse plate et longue (c’est plus com-
mode pour visiter les raisins), haute de 10 pouces en-
viron, de la largeur d'une table et de 3 pieds, 10
pouces onviron de longueur, on perce avec uné
méche & 6 pouces de distance, des trous de 6 lignes
de diamétre sur toute I'dtendue du couvercle. Il ne
reste plus qu’a fairo venir le ferblantier pour faire la
chemise intérieure. Cetto dépense est insignifiante;
c’est lu meilleure et la plus pratique. X

Les caisses & raisins no doivent pas dtre mises dans
lo fruitier) elles y répaundraient trop d’humidit¢), mais
dans une piéce spéciale, un pcu éclairée, et ot il ne
géle pas. '

Clest tout ce qu'il faut poer obtonir les meillours
résultats : dos raisins aussi frais au mois de mai quo
g'ils venaient d’étre cueillie, ' ‘
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