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pandant lonrs fumiors régulidremont
sur touto la surfaco,

4. Traitez vos brobis aves un pou
do bonté : ne leur jotez pus do pierres
si ollcs rovionnent & 1a bergorio on 6t6
ot no lour donnez pns do coups de
pieds si vous les roncontiez sur les
chomins on hiver.

6. Voyez 3 co qu'olles aient beau-|bo

coup do bons fourrages ot d'eau, ot

Dopuis dix ans j'ai adopté un sys-
tdmo brovoté, do onisso patentéo (indi
3u6 sur Ja gravero ci-comtro) qui m'a

unné pleino satisfuction,

Cetto dernidio atson, nous avons J)u
oxportor dans ces cajesor mbmes des
pommes Duchesse, ot ollos sont airivées
on parfait 6tat & Laverpool et A Edim-
urg.

Log pommos « automne  Si-Laurent

Natuordlloment, Jos pummes dont 1| minces, ¢o QUi est prétorabio  pour lu
chair ost assez formo ct duro pour|friture, on 8dmo sorrd.

supporte: lo transport dans des quarts
ou tonneaux, pouvent 8tro omballées
suivaut co dornjor modo plus fudilo ¢t
plus économiqao, ot In plus grande
partio do cos pommos continuoront,
pendant plusiours années encoro, 2
8tro oxpédiéos daus des quarts,

Los pommes do Tasmanio, qui so

donnez lour du ol rfgulidroment, car ot auxse attint les nivages anglaw vondent oo grando quantité au prin

il no faut jamais lajese: los moatuns
saus sol.
J. Y. Onuspy,
Formo Isaloigh Grauge, Dauvillo.

(Tradutt de Uanylais.)

Arboriculture et Horticulture.
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Révérends Péres Trappistes
DR NOTRR-DAME DU LAO, OKA.
AVIS.

Enseignement de la greffe, de
la culture et de 1a taille des ar-
bres fruitiers en gfnéral.

Indication des scins & prendre
et des remédes & appliquer pour
préserver les arbres des insectes
et des autres dangers: Instru-
ments et médicaments néces-
saires A cette fin, et la manidre
de a’en servir, etc., etc.

On y enseigne aussi la fabri-
cation du cidre et des vins,

Pour admission, s’adresser sus
les lieux ou par lettre au

Rév, Pére Supérieur.

TRANSPORT DES POMMES,

Croix DRS roMuEs.—EMPAQUETAGE.

Lorsque l'on cnvoie des pommes ca
Anglotorre, i 'on vout qao cos fruits
¥ parvicanent ¢n bon é6tat, lo geul bon

!

jcommo  colto variété n'y 6tait pay
|

dans d'excellentes conditions, maw,tomps ct on 6t6 suut oxpélifes dans

de longuea caisees, ot chaque fruit ost

connuo, ot que la couleur des fruits n'a enveloppé de papier; ces fruits qui ort
A franchir plusicurs milliors do_milles saaco Ll chy avec Jait, fatino ot un
prix ublonus n'ont pus 66 profitables, do plus que 1nos pommes canalivnaes
4 'exportateur. Mes agents m'ont éerit | arrivent copendant cn Angleterre daus

pas para plairo aux yeax anglus, les,

== co sujot los romarqnes suivantes: do

I Lus St-Lauroat sunt trop tendres et
la

marché noglais,”

!

bonnes conditions.

Lo Salsifis n'est bun qu's fa pro
midro anndo, tandis qao la Scorrondro
dure plasionrs annéer, ot monto tous
les ans , ollo st préfécable ln denxidmo
ot la truisimo annéo que In promudre.
La graivo de ces deux planies no eo
conzervo pas au deld do doux ang,

Salyfis a la sauce blanche.—Aprés
les avou grauds o lavéna it cau froude,
v loy coupo par muiceaux, puis on
les fait cuiro & lenu bouillanto aveo
el ot puivro, on préparo ensuite uoo

peu do bon buurre qu'un verro sur les
valsifis,
Salsifis frits ontro-mots) ~Lies salsifis

Pomologistes canalions, nous do | so0 préparent comme daus la recetto

couleur no conviont pas pour lojvons étudier los exigences du marché, précédente. Lorquals sont cuitg, on

anglais an sujot des fruits, avoc lvjles luirse refroidir puis on plonge
Les Wealthy, McIntosh rouge et St-yméme soin quy apportent los oxpor | chaque motceau duns du blane d'euf

Lauront d'hiver (wa Rambuur) ont 6te | titeurs do frumago <t de l’)cunro, ol la,uun baua, va ies foulo casuito dans de
hautem nt apprécides. Kvidomont, la,premidro chose & faire Cestde cher {la miodo pain, ¢t 'on fait fure au
teinto nicho ot funcée du cos vanétés,cher & placor sur co marché anglais| beurre, Un peut encoro fuire coire les

frappoe ln ¥uo ot attire l'attention des nos meilleurs Jruits empaguetés de ma- («alsitis dansda bLuuillon ot les fuiro
nidre Q& éviter toute meurtrissure ou dé- | frive.

achoteurs anglais,
Lo vra1 moyen de s6 rendro un

compto exact do I'état dans lequel lesy
fruits pacviennent ¢n Angicterire, cost, .

! d'avoir 1a-bas des porsonnes intéressées
qui puissont y surveiller larriséo do
|nos produits,
Les [Vealthy et les St-Laurent d'hi-
ver, oxpédiées vers lo lor octobre & mon

frire, on Angleterro, via Londros, non
jeculoment lut sunt parvenues dans 'es,

meilloures conditions, mais do plus, 1l

R. YV. Sueruero, Jr.,
Montréal,

térioration

Economie Domestique.

LE POTAGER.

L'abondance ot la var.6té des pro-

.ductions dans un potit jardin potager

CAISSE A FRUITS.

Datés aus Salsyis, Horsd wuvro

jchand), Ces déhicicux potats pités ros-

sombl it beatwwup aux phies aux
huftres, suiii comment vo Jos propare.
Aux Salsifis cuits par morceanx de Ia

= | grosseur d'uno huitre, on ajouto du

lail, roit uno pinte. Lorsque lo lait
buut on épaissit aveo do la miode pain
Puis ¥ fjoute un ogaon ou denx hachés
menu et frits dansle beurcre. La pito,
feailletéo vu brivée, prépuréo Al'avance
eo placo sur les moules gue 'on emplit
do salsifis apprétés. ¢t que l'vn recou-
v ¢. On fait cuirodans un fourneau
chanfl§ modérement ou, co qui est
micux, on les passo au four.

Les Scorsonéres se préparent dola
mémo maniéro.

BETTERAVES.

Les bettoraves peavent 8o cniro au

four, eous la cendro ou & 'cav, ce dor-

nicr modo est lo plus employé, Elles

g0 mangent généralementen salado, co-

pendant olles font an mets oXcellent,

sartout les blanches et les jauncs, ap-
rétées 4 1a sauco blanche ou frito au
ourre.

Betteraves & la sauce blanche—On
les pdle crues et les coupo on tranches
trés minces, puis om les fait cuire &
petit fea avec beurro, ognon tranché,
poivre, scl. Lorsgu'elles sont cuites, on

ajoute du lait frais, et uno caillérée do

moyon & prendro st dolos ompagaoter , m'éerit, lo 7 décembro quo los fraits
dnos des caisses do tello manitTo,étaicnl, & celto dato, anssi formes ct
qu'cllos Do puissent 8¢ meaurtrir pon- | crugaants qa'il pouvait lo Jésirer. Co
dant lo transport,  fait” démontro Yoxcollence du eystimo
La pluprt de cos pommes, daps la,d ompaguctago do cotte claste do fruits
province do Québec, ont une chair ot dans les caisses A compartimonts.

bien coltivé, méritent toato notre ad-yfarine ponr lier.

miration ct notro reconnnissanco, Ly  Betteraves frites.—On fait caire an
naturo y st 830s cesso on action puar | fuut s v ost pussivie, puison geic ot on
fournir & nos besoine, ot un bon po-;<oupo on tranches un peu épaisses.
tager cat ivépuisable, voir mimo dans)Civr fait, 0n préjuso uno phte cisuro,
los saisons rigoarcuses vd tes prodaists | avco flear, crémo duuco ot deux mafs,

ano pesu dé'icates, qui 8o meurtrissent
faciloment lorsquo %cs fruits sont om
pnmtés dans des quarts.

variétés do pommes Fameuse,
VWealthy, St-Laurent d'biver, Rouge
Aelntosh, otc, peuvent ftro claseés
commo pommes do fin d’automre ot do
commencoment d'bivor, ¢t sont josto
mont bonnes pour a table ontro lo 1or
novombro ot lo milica do Décembro.
C'est une grande erreur d’ompsqueter
lea pommos do cutto olasso dans dos
tonncaux, parco qu'on ost corisin
qu'clles arriveront mewriries ou éerasées
en Angleterre.

Dans les tonneaux, les pommes no
supportent pas facilement lo transport,
mémo & do courtes dirtances, 3 moing
qu'clles Do soient cmpaquetées bi-n
sorrées ot quo los fonds ro soiont
preseés suffisamment pour quo l'en
somblo no présento aucun jou; d'an
autro c6té, if cat impossible do remplic
cos conditions avco les fraits doa
variftés cidoesus nommées sans les
menrtrir on los écrasor; cola cot inévi
tablo; or towte mewrtrissure darzces con:
ditions, sigaifie pourriture & bref délai.

81 les caissos sont remplies daos lo
verger, nouva quo les fraits soient
maniés avee précaution, il n'y 3 aw-
cun danger possible do les blessor ou
de les meurtrir, 3 moins quo les caisses
no soiont jetéos aveo violenco on
brisées . .

Maiy, aprds dix aps Jd'expéricnco, jo

uis dire quo la fagon do manier los
1P anier
| caisses & bord des varsseaux s’cst bion
amélioréo dans ces dornidres années
Jo n'ai pas cu, depuis plus do trois
ace, I'oceasion do mo plaindro 3 co
sojot.

Ces caisses pisent onviron 65 %0
1bs lorequ’cllos sont pleince, ct on pout
faciloment les saisir ot les traneporter
en introdwsant les doigts (voir ln gra
varc) dans les fentes pratiguées 3
chaguo bout do la caisre.

1a dornidro saieon, j!

!

tai mei-mémo
envoyé un bon nombre do caisscs
| ¥ides, aux caltivateurs do pommes do
y1a valléod'Annapolie, Nouvello-Ticosse,
qui voulaient casayer mes caisses poar

oxporter lears famcusos “ Gravea
stan," japprends quo V'expérionco a
oa ploin succds,

peuvent so consorvor daos les cavos,

dans lagaclio vu fat trompor les bet-

Une bonpe ménagdre doit donc;teraves, lorsqu'on los ictire on los sau.
motire tous 408 goins & cultiver diffé-] poudre de mwo de pain, poivroe, sel, ot

ronts légumes qui lui fotrniront les
moyens do varior les mots do I tablo
ot satisfairo les gofits des différents
mombres do Ia famillo. L'économio y
trouvora aussi ton compto, car unc
formitdre intelligento peut, apras avoir
approvisionné largoment 8 cuisino,
rotirer un joli revenu do son jardin. Co
rovena cat quolqucfois seffi-ant poar
los divors besoins do la maison, co qui

rmet do laisser intacts ceux dela
ormo.

Nous dirons un mot des pnocipaax
légumes ot de la manitro d'cn trer
parti pour la cuicino.

SALSIFIS BT SCORSONREES.

Cos deux plantes, quoiquo d'eapices
trds distinctos, ont Ia m8mo savour, les
mémes propribiés, ot socultivont do la
mémo msoidro Ils ao somont do bonno
houro au printomps dans oo terrasin
trds riche, ot trds profondément amon-
bli. Si Yon veut avoir des racines

du porsil baché trds fin, puis on fait
friro au beurro.

CAROTTES.

Les moilleares poar Ia table sont
los carottes courtos. Celies qm sont
unic, do boone forme, obticanent un
bon prix sur los machés 1l importo
boaucoup quo lo collet soit rotraaché
8i on veut les conservor pondant I'hi-
ver, ¢t no pas les oxposer & prendro un
gofit fort, .co qu1 cst trds désagréable.

Jeunes carottes ax lait.~Co mots pout
80 préparer avec los carottes quo fon
6to pour éclaircir les ranza, Apres los
avoir grattées ot coupées on tranchos
an pea §psisses, on los met dans noo
casscrolo avec da beatrs et on les fait
sauter ; on 3jouto cnsuwo un pou do
fanine, da poivro ot du sel en pouito
guantutd otdn lait & maiid baatour,
puson laisse cuiro & potit fon. Quel-
quos porsenucs ajontent da sacro.  Co
mots est simplo mais oxcellent.



