
LE PI!X ÔOMT1~N

i uivant. pour 100 kllogr. (220 llvl'em),
Aquique»s kilogr. près.
6-b kllogr (1s2 -livres) de 94XseIle

(ifonrt6 livres) de groselles
blanches.

w0 kllngr. ("2 livres) de fr*mboise.
lu Kiiotgr. 122 Ilvr 1.) de framboSs

.4uiffiqflt et Je ne vtcnSedllePusd'en
miýtre davantage, sinon votre gelée
jwrdrait son léger goùt acldutM qui plait
tant, trop de framboise da-ns la groseille
fait f4fo&t de trop de vanlle deme une

Autre o'bsurvatout. la framboise don-
nep une quinzaie de jours avant la grW-

ci:.et cest l'époque où de Pl-us exi-
Ypnt on a avantage à l'alrer, à en ex-
traire le jus.. et à *le onser~ver en bou-
ifles La framboise -commence, à don-

ier ver6 la fin de jun; la groaeie, des
premiers Jours de Jullet au 20 ou 26 du
m6mv mois; elle bat son plein aux en-
virons du 14 juillet.

Pour faire la gelée de grouelles, vi-
dvz les fruits dans la baesine, écras-
les. le plus possible et mettez sur le feu
en ayalt. ;oiln de remuer 'de temps IL
autre, pour éviter qu'ils lte e'at4aclie au
fond Ne pas aller tout & tait jusqlu'à
l'ébullition: ensuite retIrez votrq basai-
ne, dît feu t passez les fruits à ia pre&
$4, Cet te opération.- fait~e vol avez

iwe p'art le Jus, de l'autre les pulpes;
PIC'IeZ (4,S pul-peS de CMt jour qu'une

u.itout !-- jus extrait, vous les repas.
s -enr'îuvau, en bloc, sous la presse.

iw*rdanît rii, vous tabr'iquere votre ge-
é* elt- façon vous pouvez enCore
rerqîî t 3 à 5 klogrl. (63% à il Ibo5.)

-T l'~- ne quantité de 100 à 1.10
ki'OLr à 242 ]Ivres) de fruits pas-

àpresIse, et cela, pendent leis 5-
(ni li r,.de fabricaton; votre bola

(-b. . larb>on se trouve ainsi payé.

(A suivre).

LES CONSERVES DE SAUMON EN
1908

"'lii Seattle Trade Register,"
dansli1n tié de l'industrie des conser-

-t 1< iton sur la Côte du Pacifique.
ën l!4- -1ime la production de ceg cou~-

ca:5~4 <isses; en 1907. lý
était de 3,911,325 caisses. LU
l'Alaska a fpurni 2,626.655

'-1908. chiffre qui représ;ente
u' ntation de 433,571 caisses sur

-.. on de. 1907.

Remloursez vout r6ellement l'argent
avec-P'asir, quand un client le demande?
Trenez.vous votre magasin d'une propre-
té scrupuleusne? Est-Il brillant, éclairé,
aéré et est-ce Un endroit plus agréable
Pour Y faire des achats quse la moyenne
des autres magasins? Stil en est ainsi,

rpee-eau publc de temps i aure

Voulez-vous une Moulange.Moderýne?
Est oonsts'ulte avec les meilleurs matériaux que nous puissions S

troveret ardue macbini.tes expérimentés dans ce genre de
traval ile est pesante, forte. compacte et faite pouir réitu 0'
au travail lourd qu'elle est appelée à faire Des tmotanale 0
nombreux seront ft nia isur commandg.

LA MOULÀNGIÇ CHAMPION EST GARANTIE
* -Différentes grandeurs. S'adapte mur engin à vapeur, pouvoir à 0

chevaux, etc. Kcrives-cou pour rensuignemnent&.
* 8. VIESSOT & Iell. Jolloottm. Quié.

IPURITY, ME-DALLION
=THREE STARS,

* Trois Marques dle
Farine sur lesquelles

* on peut compter..

Western Canada Flour Milis Co., Llmlited I
* 'tOONTO. - ONTREAL. BT-JOHKN. N. B. WINNIPEO. BRANDON.

Daoust, Lalonde &Cie*
Manufbwtoriers de Cha.ussures, et Agents

pour les Claques Ja.cques-Cartier.

Ils sont les seuls fabricants des célèbres marques
de chaussures "'PARIS" et "ROCK BoTT'obi."

En outre de la manufacture de chaussu ires, ils
fabriquent aussi tout leur cuir pour la châtissure

"ROCK BOTTOM" à leur tannerie de la ru~ d'Iber-
ville à -Montréal.

Daoust, Lalonde & «Cie.
49 CABRE VICTORIA, MONTREAL.

OOLD STORAGE.
Oluamm aw feu es ses, vemlall

* C> Oeuousl. dlawré les méthodes cietifques les plus
0 Approuvées. de.

~'Beurre, Foae is ris

Coul riie mes iin Gfris et lii, loitréaL

EN ECRIVANT AuJx Ar4NoNOEuRs, OITU 'LE PRIX COURANT"»

. w


