
LE PRIX COURANT

tilles. La plante est vivace, ses tiges
se fanent au mois de décembre et on- ar-
rache les racines eni janvier.

On distingue le gingembre gris et li
gingembre blanc suivant sa préparation
et son séchage, ce dernier a été dépouil-
lé de son, épilderrie. ' On le trouve en
morceaux de 1 à 2 pouces, plats, articu-
lés, d'un blanc jaunàtre à l'intérieur. Il
a une saveur .brillante, une odeur forte-
ment camphrée.

On fait une confiture de gingembre en
employant les racines au moment de la
pousse des tiges; en Angleterre, on fait
aussi une bière de gingembre, ainsi que
des 'boissons gazeuses.

La badiane ou anis étoilé est le fruit
d'un arbrisseau de l'Extrême-Orient; il
croit dans la Tartarie, en Chine et au
Japon. Cet arbuste -toujours vert est re-
niarquable par ses feuilles qui ressem-
blent à celles du laurier. Les fleurs sont
jaunâtres et odorantes. Le fruit ou bi-
diane est disposé en étoiles, formées de
8 à 12 coquçs ligneuses, contenant cha-
cune une semence luisante, brune à
aman'de blanche.

La badiane.a une odeur forte d'anis,
suave et fragrante; un, goût chaud, pi-
quant, âcre; c'est une graine stimulante,
stomachique et carminative. -On l'em-
ploie beaucoup pour la fabrication de
l'anisette.

Le safran est le stigmate d'un oignon
de la famil.le des "crocus", c'est le mince
filet rouge orangé qui se trouve au mi-
ieu de la fleur.

Il est cultivé en France, d'ans le Gati-
'rais, ainsi qu'en Espagne. Sec il cons-
titue le safran commercial, d'un beau
jaune orangé, d'une odeur forte, suavA,
un 'peu stupéfiante; d'une saveur aro-
matique amère. Sa poudre est presque
rouge.

Le safran s'employait autrefois pour
la teinture; on s'en sert seulement dans
nos industries pour la coloration des
pâtes alimentaires et dans la fabrication
des liqueurs, l'élixir de Garus; la char-
treuse jaune, la liqueur Raspail', etc. On
l'emploie aussi pour certaines prépara-
tions culinaires et dans des mets spé-
ciaux.

Plusieurs autres graines et plantes aro-
matiques sont encore utilisées et inté&
ressantes à connaître.

L'anis vert est le fruit d'une plante
ann'uelle cultivée dane les jardins. Cette
graine est verdâtre, très aromatique,
d'une saveur piquante, agréable, légère-
ment sucrée. On le cultive en Touraine
et on en reçoit de Malte et d'Alicante.

On emploie l'ants vert dans la confi-
serie, 'pou-r des petites dragées et des
perlages; les anis de Verdun et de Fla-
vigny sont renommés; dans le Nord, en
Allemagne 'et efil Italie, on l'utilise dans
la pàtisserie; .éfin il entre dans la fa-
brication de l'aniisette, associée avec la
badiane et dautres graines aromatiques.

Le fenouil et le carvi sont'deux plantes
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du même genre que l'anis; leurs ;iine
dont le goût est un peu différi s m
ploient das les mêmes préparni ;.:s

Le cumin est une autre phnte e, ir
en Sicile et à Malte. La graine e-- ialln.
gue, amincie aux deux - bouts, a
Itouvertes de petite aiguillons d "ur
jaunâtre; à l'intérieur se t-oi- - n
amande blanche et huileuse. Il , in
odeur très forte, une saveur b;idt-
amère, légèrement diésagréable. oti t-ni-
ploie le cumin dans certai.:m hiscuits.
dans la préparation de fromage ds Pay
Bas, mais surtout dans la fabrie;io d s
liqueurs allemandes et russes, principah.
ment le "kummel".

L'absinthe est une plante dont on con.
naît plusieurs espèces, elle est lo.'
d'u-ne odeur forte et d'une amertuni- in
supportable; on l'emploie pri: ei ·
ment dans la fabrication. de la
'de ce nom; pour cet objet. de gr;u-
cultures de cette plante sont fai-t- dani
l'est de la France, en Suisse et dans I
nord de l'Italie.

La menthe et la mélisse s'oni d
plantes vivaces cultivées pour 'tisage
de la distillation.. La menthe de Mit
cham ,comté de Surrey, est renonmneo
pour l'essence qu'or' en obtient. L a m
'lisse est employée pour l'alcool;t du r'

nom, ainsi que dans l'esprit vuhunrair..
dans Jl'absinthe et bien d'autres iqueurs
aromatiques.

L'Angélique est unq 'belle plante ci
tivée en Erance, dans le nord de 'En-
rope, en Bohême, en Suisse et tans e
Pyrénées. Sa tige s'élève à uln 1ii

et un' mètre vingt-cinq de han' uir. o'
la cultive dans les jardins comtiano
d'ornement. La racine est gr!--'
charnue. Les tiges sont bonnes -à con
de mai en juin de l'année s
semis; elle monte ordinairement rinl
la troisième année.

Les tiges sont employées pou' <O

fire dans le sucre; Niort et t'

'Ferrand ont la réputation de i fv' -

tion d'angélique confite.
La graine et surtout la racin' - '

ployées dans la préparation des

La marque "Brunswick" est
rantie de qualité. Quand vous bl'
à votre fournisseur des Haret; in-
pered ou des Finnan, Had.dies. -

que vous voulez ceux de la
"Brunswick" pour être certain tl
satisfaction à votre clientèle.

La maison Connors Bros., lIÀ:
Black's Haribour, N. B., apporte
tout particuliers à la préparati
poissons; aussi, sa marque "liir
a-t-elle acquis une réputation
sur les marchés du Canada et
Unis. Ayez en stock les maran n
mées en tout genre de marchi
pour les poissons préparés,
"Brunswick" a sa place toni
dans votre magasin.

Il y a, aujourd'hui, autant de ances
que jamais de faire de l'argent moyen
d'une , publicité judicleUse-corr
tion de fait, il y en a davantagý
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