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tilles. La plante est vivace, ses tiges
se fanent av mois de décembre et on ar-
rache les racines en janvier.

On distingue le gingembre gris et 12
gingembre blanc suivant sa préparation
et son séchage, ce dernier a été dépoull-
16 de son épiderme.”” On le trouve en
morceaux de 1 & 2 pouces, plats, articu-
1és, d’'un blanc jaundtre & 1intérieur. Il
a une saveur briilante, une odeur forte-
ment camphrée.

On fait une confiture de gingembre en
employant les racines au moment de la
pousse des tiges; en Angleterre, on fait
aussi une bidre de gingembre, ainsi que
des boissons gazeuses.

La badiane ou anis étoilé est le fruit
d’'un arbrisseau de 1I'Extréme-Orient; i!
croit dans la Tartarie, enn Chine et an
Japon. Cet arbuste toujours vert est re-
marquable par ses feuilles qui ressem-
blent & «celles du laurier. Les fleurs sont
jaunéitres et odorantes. Le fruit ou ba-

diane est disposé en étoiles, formées de
" 8 a 12 coques ligneuses, contenant cha-
cune une semence luisante, brune a
amande blanche.

La badiane.a ure odeur forte d'anis,
suave et fragrante; un goQt chaud, pi-
quant, cre; c'est une graine stimulante,
stomachique et carminative. -On I'em-
ploie beaucoup pour la fabrication de
I'anisette. _

Le safran est le stigmate d'un oignon
de la famille des “‘crocus”, ¢'est le mince
filet rouge orangé qui se trouve au mi-
lieu de la fleur.

I1 est cultivé en France, dans le Gati-
rais, ainsl qu'en Espagne. Sec il cons-
titue le safran commercial, d'un bean
jaune orangé, d’'une odeur forte, suavs,
un peu stupéfiante; d'une saveur aro-
matique amére. Sa pouwdre est presque
rouge.

Le safran s'employait autrefois pour
la teinture; on s’'en sert seulement dans
nos industries pour la coloration des
pates alimentaires et dans la fabrication
des liqueurs, I'6lixir de Garus, la char-
treuse jaune, la liqueur Raspail, etc. On
I'emploie aussi pour certaines prépara-
tlons culinaires et dans des mets spé-
ciaux.

Plusieurs autres graines et plantes aro-
matiques sont encore utilisées et inté-
ressantes 4 connaitre.

L’anis vert est le fruit d’une plante
annuelle cultivée dans les jardins. Cette
graine est verditre, treés aromatique,
d'une saveur piquante, agréable, légerec-
ment sucrée. On le cultive en Touraine
‘ et on en recoit de Malte et d’Alicante.

On emploie I'anis vert dans la confi-
serie, pour des petites dragées et des
perlagey; les anis de Verdun et de Fla-
vigny sont remommés; dans le Nord, en
Allemagne et eii- Italie, on I'utilise dans

la pétisserie; enfin il entre dans la fa-

_brication de I'anisette, associée avec la
badiane et d’autres graines aromatiques.
Le fenouil et le carvi sont+deux plantes
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Essence Concentrée
POUR

Liqueur de
Chartreuse

Jaune ou verte (au gout)

Avec fin flacon d’Essence concantrée
pour Liqueur de Chartieunse des Labora-
toires 8. Lachance, vous pouvez faire une

inted’'une liqueur des plus exquises, en méme
emps que trés hygiénique et vous coatant a
peine le quart de ce que vous avez & payer
pour les meilleures liqueurs.

Avec chaque flacon se trouve la maniére de
8'en servir qui est des plus fac les.

En Vente pa.rtoﬁt, prix 25¢.

Sur réception du montant nous vous la
ferons parvenir franco par la malle.

DEPOSITAIRE:
La Cie des Laboratoires
S. Lachance, Limitee.

87 rue St-Christophe, MONTREAL.

| Lacaille, Gendreau & Cie

Successeurs de Chs. Lacaille & Cie

EPICIERS EN GROS

Importateurs de Mélasses, Sirops,
Fruits Secs, Thés, Vins, Liqueurs,
Sucres, Etc., Etc.

Spécialité de Vins de Messe de Sicile et
de Tarragone.

329 Rue St-Paul et 14 Rue St-Dizier
MONTREAL
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Archambault Oyster
19434 Rue St-Charles Borromée.
MONTREAL.

TEL. BELL EST 1765,
TEL. MARCHANDS 365,

~La maison la plus importante du continent

dans le commerce des Hultres.

Réputée pour sa courtoisie envers la clien-
téle et la promptitude de ses livraisons.
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La graine et surtout la racine ~
ployées dans la préparation des ;v

La marque “Brunswick”™ es!

rantie de qualité. Quand vous d. "

a votre fournisseur des Harenx
pered ou des Finnan, Haddies. -
que vous voulez ceux de Ia
“Brunswick’ pour étre certain
satisfaction & votre clientele.

La maison Connors Bros., Lii
Black's Harbour, N. B,, apporte
tout particuliers a la préparativ
poissons; aussi, sa marque “Br
a-t-elle acquis une réputation
sur les marchés du Canada et -
Unis. Ayez en stock les marqu
mées en tout genre de march’
pour les poissons préparés, !
“Brunswick” a sa place tou!
dans votre magasin.
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