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REVUE SCIENTIFIQUE

La gréle et les foréts. — Kxpériences de vac-
cination pdripnenmonique. — Applica-
tion do la microbiolugic & Udgri-
ctlture.~Congdlativn des vins.

Conclusions personnelles d'un spéein-
liste franguis :

Lesobservations, ontété recueillies dans
Ias régions de plaine, & des altitudes de 200
4400 mitres, afin quo les organcs ne puis-
sent 8tre influencées par les accidents du
sol. Des renseignements fournis pur les
préposds forestiers, il résulto que, * sans
arréter les chites de gréle, les fordts di-
minuent Vintensité du fldun ot qu'elles
protégent les régions cultivées situdes en
arcitve dans le sens de Ia murche de
Yorage.

.Mais il faut établivr une distinction
entre les mnssifs peuplés d'essences di
verses. Tous no protégent pas a un degrd
égal  les fordts résineuses ont une action
plus importante ; les futuies pleines abri-
tont natucellement mieux que les taillis,

*
* *

" Sous les nuspices de ln société d'agri-
o ‘q’ulzure de Melun et do ln société de méde-
‘dine vétérinaire pratique, des expériences
de vacciuation contre ln péripneumonie
agontagieuse ont été faites & Pouilly-le.
gort, pris de Melun, en présence de M.
“FArloing, directeur de 'école nationale
Fétérinairs de Lyon. Ces expériences ont
our but de déterminer ln valeur compa-
ieative de deux procédds d’inoculation pié

“entive bien distinets : le precédé du

Xaratique & d'autres parties du corps avee
¥du vaccin de culture.
% Deux lots de vaches, de treize tétes

#8hncun, ont servi A ces expériences. Les

. sBujets vaccinés subiront Vépreuve de la

%ontagion par cohabitation prolongée nvec
“des animuux atteints de péripneumonie

* {fContagieuse.

"% Le contact commence le 10 février
Prochain. Pendant plus de 10 jours
Stous les animaux d'expérience seront
%lnissés en liberté dans un méme local avee
vec Jes animaux péripneumoniques que
'on pourra se procurer. Les animzux qui
giomberont malades soront abattus dés que
on pourra établir un diagnostic certain
[de péripneumonie. IL.es survivants seront
abattus & partir du 30 avril, le m&me jour;
s poumons devront rester adhérents 4
un des quartiers de I'animal pour l'exa-

Depuis ces essnis comparatifs d’ino-
feulations préventives, des manifestations
50 sont produites du coté de la région in-
oculée par M. Arloing, en avant de 16

ces animaux sont rétablis.

Dans le lot inoculé par M. Duprez,
chef du servicoe vétéiiaaire sanitaire de Ia
Seine, d'aprés le procédé du docteur Wil
lews, rien de saillant ne s'était produit
Jusqu’au 22 janvier. Le virus péripneu-

I8 monique inoculé dansune région pauvre

en tissus cellulaire ne prolifére que lente-
g ment ; ce n'est gudre que vers le quinzie-
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me jour yuo les effots conséeutifs & Vino
culution caudale commenceront & se faire
sentir.

6’&

Les microbes du sol décomposent la
plante .norte on ses éléments, en acido
carbonique, en eay, en ammoniaque ou en
carbone, en hydrogéne et azoto, et se
chargont ensuite de reconstituer lacide
carbonique, I'eau, 'ammuninque, qui ser-
viront & alimenter un autre végétal,

Tous les corps organisés, animaux ou
végétaux, sont corstituds par des éléments
chimiques simples, empruntés & Patmos.
phere oi ils existent.: l'oxygene, Uhydro-
gtne, lo carbone et surtout Pazote. L'a-
cido carbounique fournit lo carbone aux
plantes, qui la passent sux animaux;
l'eau fournit I'hydrogeéne et l'oxygéne ;
les carnivores trouvent l'azote dans lu
chair des herbivores, qui lo prennent dans
les plantes. Mais colles-ci, par quel méea-
msme Yempruntentelles & Yatmosphere
et le fixent-elles dans leurs tissus 7 Clest
encoro la microbiologie qui résout ce pro-
bléme,

Grice aux travaux des Berthelet, des
Schlawsing, des Miintz, Helriegel, Prilleux,
Laurent, Winogradsky et autres savants,
nous savons que ce sont des microbes qui
transforment l'azote gazeux en azote orga.
nique ; les uns forment Yazote nitreux,
d'nutres I'nzote nitrique. La fortilité du
sol dépend de In facilté avec lnquelle les
fermonts produisent les nitrates. Un hu.
mus dépourvu de ferments nitrifiants est
voué 3 Ia stérilité.

Comment activer la multiplication de
cus ferments? Par les artifices de culture
généralement employés, artifices que 'er-
périence nous faisuit employer sans en
connaitre le pourquoi : certaines légumi-
neuses, pois, luzernes, tréfles, vesces, don-
nent & la terre une fécondité axtraordinai-
repour I'année suivante. D'ol viennent les
nitrates produits par ces plantes? ils pro-
viennent de microbes, éuergiques fixateurs
d’azote, vivant aux dépens de la plante
dans de petiter nodesités ou tubercules
des racines, mais lui fournissant en échan-
ge tout l'azote dont elle & besoin, et au.
dela. La plante morto, la terre est ferti
lisée autour d’elle.
Si les doctrines pastoriannes ont déja fait
fuire d'iramense progrés & Pngriculture, on
peut en attendre de plus immenses encore.
Lorsque nous aurons appris 4 multiplier
3 volonté les microbes qui constituent la
matidre organique comme nous swvons
ddja asservir ceux qui la décomposent, il
nous sera possible de fabriquer nous-mé-
wes, & peu de frais, les engrais correspon-
dant aux besoins de chaqun culture. Nous
sémerons dans l'un de nos champs les ger-
mes des microbes fixuteurs de l'azote at-
mosphérique et la terre de ce champ ser-
vira & fumer les autres.

l-’l'
La Chambre de commerce de Beaune,
le syndicat agricole et le comité de viti-
culture de Beaune viennent d’adresser au
ministre des finances une lettre dont voici
les passages essentiels: “ Aprés les sacri-
fices nécessités pove Ia défense des vigno-
bles contre le phylloxera, le mildow etles
autres maladies cryptogamiques, nous
sommes obligés pour conserver nos débou-
ches & l'étranger d'appliquer aux vins
destinés & exportation le procédé de la

congélation. L'achat du sel, de la glace

9
!

et lo colit de ln main d'a:uvre, augmentent
le prix de revient de ces vins.

 Pour nous permettro I'application dn
ces procédés nous demandons, soit Ia fran-
chise des droits sur les sels en nature usi-
lisés dans ce but et dont l'empler sorait
contrdlé comme celui du sucre de ven-
danges, soit notre assimilation aux agri-
culteurs ou aux industriels pour lawmploi
des sels dénaturds.”

L Manrcug Fraxgas.
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UN LIVRE TOUJOURS D'ACTUA-
LITE

Nouas recommandons tout particulitre-
ment aux marchands le nouveau livre :
Manuel de Droit Civigus, par le profes-
seur Magnan. Avec son index détaillé,
ce livro répond & toutes les questions qus
peut se poser lo citoyon. Précisément 3
cette époque ot 'on ne parle que d'élec-
tions parlumentaires ou municipales, son
utilité éclate davantage. Ony trouvera
tous les renseignements ndcessaires sur
l'organisation politique du pays, les attei.
butions respectives des divers gouverne-
ments, sur le régime électoral, tout jus-
qu’a la formule du bulletin de sote et In
manijére de s'en servir. La question du
suffrage y est traitdée au long.

Clest le livre désormais indispensable

dans toutes les familles. 1l devrait aussi
faire partie de Is librairie de tout maga-

sin général 4 Ia campagne.

Ou se le procure au prix du gros: $6 -
In douzaine, en s'adressant & l'auteur C.

J. Magnan, & I'Ecole Normale Iaval, ou

150 rue St-Olivier, & Québec.

Avis aux Entrepreneurs

Des Soumissions cachetées et endossées ¢ Sou-
missjon * seront regues jusqu'au 19 février cou-
rart inclusivement, gar le vév. M. J. H. Fré.
chette, ptre., curé de St-Malachie, comtd de Dor-
chester, f)our In construction et le parachévoment
d’une égliso et d'uno sacristie en bois dans la dite
paroisse.

On pourra voir les plans et devis au presbytire
de Sc~'1\Inlnclnie ou au bureau de I’architecto sous-
signé, -
On no s’engage pas d accepter lIa plus basse ni

aucune dcs soumissions.
DAVID OUELLET,
Architecte,
116 rue St-Jean,

DEMENAGEMENT
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Restanrant COLUMBIAN

M JOHN BARRY, propridtaire du restaurans
COLUMBIAN, rue St.Picrre, désire informer sot
clients ¢t 1o public en général gqu’il a 'intention
de trmsporter son Hotel aux Nos, 33 et 34
Rue St-Plorre, (porte voisine qu'il occupe
actuellement), le premfer wal prochaln. M,
Barry a décidé de changer de local afiu d’étre
plus en mesure de donner entitro satisfaction au

ublic. Entréc par la place du mearché semblable
1 Ventrée actuvlle.

LE
« MARCHE FRANCAIS”

Journal gquotidien Commercial, Agricole
et Maritiz:e
8 Placeoe du Louwvro, Parls

Indépendamment do sa spéelalité pour les
grains et farines, (}ul en fait un journal uniqus
dans cette partle, le Marché frangais rouseigne
aur les sucrcs, hutlles, pétroles, vins, alcools,
viandes, bestiaux, cafés, riz, lalnes, cotons, fé.
cules, pommes de terre, fourragos, i(mol sece
ct tous auices produlis.

Le ANCHOR WEAKNESS CURE guérit tous les cas de faiblesse




