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n'avaient ried d redouter dela comparaison aveo les
produits choisis'de la culture da Nord Ouest que'l'ox
fait passer 8ous 1oR yeux avec grand -renfort do ré-

clame. Nous rappellerons sussi que, lors de la pre-

miére.exposition internationale qui eut liew 4 Londres
en 1851, c'est le blé de la Gaspésie qui a obtenu le
premier prix et enfin que, en 1878, le Gouvernement
de Québec ayant fait faire per tonte la province des
expériences sur la culture de Ja betterave i sucre, ce
sont les racines. envoyées an Département de ’Agri-
cultare par le comté.de Bonaventure qui, & I’analyse,
opt.accusé la plus hante richesse saccharine.

- M. U'abbé Raymond Casgrain et les Acadiens.—A la
géance réguliére de I'Union Acadienne, Shédiac, N.
B, tenué le Ler mars, sous la présidence de M. An.
gelrde Léger en 1'absence de-M. e Dr Bellivean, il a
été . proposé par'M. Placide P. Gaudet, appuyé par M.
J:'Yal. Bourque, et adopté 4 I'unanimité: '

.Attendu que la partie de I'histoire de: 1’Acadie
comprenant- ’époque éconlée entre 'expulsion des
‘Acadiens et la. Révolation américaine, ¢’est a dire de
1755 & 1775, n’avait 616 jusqu’a présent traitée par les
historiens que d’une'maniére trés imparfaite et méme
erronée; . - L

. Attendusque M. I'abbé H. R. Casgrain, canadien-
frangais descendant d’upe familleillustre, littérateur
distingaé, historien impartial et véridique, et ami
sincére du peuple acadien a daigné combler la lagune

" qui__existait dans’ cette page de notre histoire, par

deux ouvrages d’une érudition profonde, le premier
intitulé : UN PELERINAGE AU PAYS D'EVANGELINE, Ol
sont racontés’ sous leur vrai jour les détails navrants
de Pexpulsion' des Acadiens, et qui fut lu devantla
Société” Royale da Canada le printemps.dernier, et
ensuite’ reproduit des journaux canadiens dans le
«Cousrier des Provinces’ Maritimes ”'; 'autré aysant
jour tit¥e’s LES ACADIENS APRES LEUR EXPULSION, 1755
1715/ publié dans’le “ Paris Canada”; & Puris, ot
reproduit:dans les colones du ©* Moniteur Acadien”,
ot ol I'on "tronve cette partie si palpitante de notre

" histoire restée jasqu'a présent inédite et connue que

d’un’ trés petil nombre ; }
Résolu, qv'e i'Union Acadienne, de Shédiac, est una-

nime A reconnaitre que les deux ouvrages do M. I'abbé

H.'R. Casgrain sont les plus’ complets, les plus véri-

"diques’ et les plus détaillés qui aient @ncore été pu-

bliés sur P'époque néfaste de Il'histoire de I'Acadie,

17553 ‘1775, et tout Acadien qui aime'son pays'de-

vrait en- prendre ' connaissanice pour avoir une idée
judte’, déis .crusutés qu'endurérént nos ancdtres au
temips de'la. tovrmente; - .

“Réaoln; que’l’Union Acadienne offre & M. I'abbs H.
R. Qasgrain, ses plos humbles ot profonds remercie-
ments pour l'intérdt marquant et fratornel que porte
a'notre-race ce'savant abbé en défendant de’sa vail-

" linté’ plome’ la voause de nos- ancétres coutre les

avanoés mensongers gu'on trouve duns certains’au-
teirs anglais, et on faisant connaitre notre histoire &'
Pétranger, surtout daos In belle France, “d’oll sont,
venus ‘nos ancétrés; et en disant i notre ancienne,
ridro pitrie que; malgré 'abandon gu'elle'a fait de sn
fiile, ot la terrible et barbare spoliation do 1755—

‘ii'a arraché du foyerde I'"Acadie six mille de ses
glé?pbu:-"les transporter comme de’vils troupeaux sur
‘deB terres -étrangéros- et inhospitalidres, les dix mille

.

autreés échappaut & 1a’déportation en se.cachant dans
lés bois et en.passunt au Canada,—en disant &' la
France qu'il reste encore aujourd’hui dans les pro-
‘vinces maritimes de la Puissance du Canada, 110,000
descendants des martyrs de 1755, loyaux sujets de
Sa Majesté Britannique, mais dont le cosur n'ep resto
pas moins frangais; .

Résolu, que copie de ces résolutions soit envoyée &
M. T'abbé Casgrain, et au * Moniteur Acadien " et le
“ Courrier des Provinces Maritimes ”, avec priére de
publier, . _ .
© Ans. M. LEGER,
Président pro tem.

Pracine P. Gaupzr, Secrétaire.

CAUSERIE AGRICOLE

DE LA LAITERIE (Suite).

Manipulation du lait dans une laiterie.—Aussitot Ia
traite des vaches terminée, il faut distribuer le lait
dans des yases ol on le fait crémer aprés I'avoir pas-
86 dans un couloir; il faut mettre doucement ces
vases 4 la place on ils doivent restor. Si, pendant les
fortes chaleurs de '6ts, pour refroidir le lait, on met
les vages dans. un ondroit plus frais que sur les -
pianches, il faut transporter ces vases avec-beaucoup
de précaution, afin de remuer lo lrit le moins poesible.

&énéralement on éordme le lait que lorsqu'il est
caillé, alors la créme est plus forme ot se recueille
mieux : par co moyen on peut faire de trés bon
beurre, pourvu.que {a créme ne séjourne pas trds lon-
temps suor le lajit. D'ailleurs on a aucun intérét & lais-
ser vieilliv 1a créme, car en vieillissant elle perd en
quantité et on qualité,

Cependant le beurre le plus fin est fuit avec de la
eréme recueillie sur du lait doux, lorsque celui ci est
encore trés fluide. SilT’on choisit ce dernier mode, le
moyen le plus favorable 4 I'écrémage se fait aux signes
guivants : 1o La oréme a beaucoup de consistance;
8a séparation d'avec le lait est compléte : ce que I'on
regonnait ¢n détachant avec un coutenu la créme des
bords du vase; 2o, lacoulour janne de la créme se dé-
tacho sensiblement du lait qui est alors d’une teinte
blendtre, Ces deux signes étant réunis, on reconnait
qu’il est temps d’écrémer. '

L'heuro 4 laqueile on levera la ordmo dépendra né-
cessairement des circonstances dont nous venous deo
parler, et quoiquo, d’aprés le plan sur lequel une lai-
terio est bilie, une tompératare égnle doive générale-
ment y régner, cependant il n’est pas inutile d'obser-
ver gue le moeilleur moment pour lever la crémeo
pendant les mois les plus chauds de ['6té, c'est le ma-
tin avant le lever du soleil, Pour l’hiver, I'heurede
laver Ia créme ost oeatidremont’ subordonné aux cir-
constances, ’

Pour lever la eréme, il faut placer les vases & lait
sur une .tablo, séparer la oréme des bords des vases

‘adxquels olle tiont, par le moyen d'un coutean gd'i-

voire trés mince ot fuit exprés pour cet usage; on la
pasee tout autour du vase; puis il faut attirer douce-
ment la erdme vers un des cotés du vase par le mo-
yen d’une écrémoire faite en buis ou autre boif trés
duir (pour {que l'on ait pu la tailler trés mince d’ua




