NUIT DE PAIX

Dianne Hentschel, Bonn

Pour les Canadiens en poste dans des pays ot la féte de Noél ne fait pas I'objet
de beaucoup de célébrations, Noél en Allemagne offre, au contraire, un amalgame de
célébrations tres colorées. A

C’est en Allemagne que I'arbre de Noél tire son origine. Si I'on fait exception des
familles qui ont eu a recourir au service des incendies plus d’une fois, il est trés rared’y
trouver un arbre artificiel ou des ampoules électriques.

En principe, la famille n’a rien a voir avec I'arbre de Noél. La veille de Noél, les
parents ferment la porte de la salle familiale en début de matinée et lorsque les membres
de la famille reviennent de I'église en soirée la porte s’entrouve comme par magie.
L’invisible "ChristKind" a pris soin de décorer I'arbre, d'y placer les présents tout autour,
d’allumer les bougies, sans laisser de traces. Les enfants parcourent de leurs regards
perplexes leurs parents a la recherche de celui ou de celle qui aurait bien pu faire une
chose semblable.

Pour nous qui sommes habitués a écouter des chants de Noél depuis I'hallowen
jusqu’apres la période des Fétes, nous serions en mal de trouver d’autres chants si cette
période se prolongeait. En Allemagne, il existe des chants particuliers a chaque période
précédant la Noél. Ainsi, pour les puristes de la chanson, Iair bien connu "Nuit de Paix",
qui a vu le jour en Allemagne, n’est pas joué avant la veille de Noél.

‘Les chants de 1'Avent sont joués dans les cathédrales et les églises dés la
mi-novembre. Les chorales de petites paroisses donnent des concerts et elles n"hésitent
pas a faire appel a des directeurs et musiciens professionnels pour rehausser la qualité
de leur spectacle.

Chaque ville ou village a son marché de Noél (Christkind ou Weinachtsmark) ou
I'on y vend des décorations en bois, des anges de Nuremberg, des boules de verre et,
bien entendu, des galettes de gingembre. Par un apres-midi froid de décembre, il fait bon
déambuler a travers le Munsterplatz a Boon, y gotter des Reibekuchen (des crépes aux
pommes de terre) et se réchauffer lesmains en agrippantun verrebien chaud de gulwein
fortement épicé.
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