252

JOURNAL

LDTTRD DDS DTATD-UVIS

i i)

(Pour le Journal d’A grwulture )

P
— ’

Plattsburfrh, 15 mfu, ]8(0
* DE LA LuTnmE ‘

. M. leRédacteur,— .. .

‘Nul doute que vous alléz me pazdon
ner bien volontiers la liberté que jai
prise aujourd’hui de consacrer quelques
hgnes, ‘dont lo seul et umque butcst de
venir en aido'd vos épouses et d vos
Jeunes demoiselles cn leur parlaat un
peu do Ia laiterie.

Jo sais d’avance’ que bou nombhre
d’entr'elles savont trés-bien faire lo
beurre ; mais, aussi, par contre, je sais
égalemont qu i’ yenaun assez bon
nembre qui ne savent nullement le fa-

" briquer, Voild pourquoi nous reneon-
tronssi souvent tant de mauvais beurre.

Cependant, je dois, 4 leur lounange,
dire en passant que mnos Canadiens, en

" général, possédent 4 un haut dégré la
qualité indispensable au succes dela
manutention du laitage, c'est-d-dire, ln
" propreté ; c'est ce qui moas fait com-
' prondre pourquoi on attache beaucoup
d’importance & nos beurres.

Ceci ‘est tellement le cas, lecteur,
que los Américains achétent le bourre
‘Canadien pour le manipuler de nou-
‘veau} et le vendre ensuite chez cux
* comme beurre dé premiére qualité,

" Puisqu’il en estainsi, aimable lec-
“triee, il faut done s’attachur A le bien
" manipuler pour tirer de laluiterie tout
le profit possible.. Bt manipulant bien
votre beurre, dorénavant, vous ne serez
plus, pour ainsi- dire, obligées de don-
ner aux achetewrs Gtrangers, votre
beurre, pour des prix parfois trop mo-
diqueset souventridicules. Quand ces
MM. vous donnent vingt centins powr
une livre de votre ' beurre, alors, ne
doutez plus qu’ils s’en vont lo vendre
chez eux le double duprix qu'ils ont
' payé, e méme plus. Vraimont, ¢est
: insultant. Et c’cst aussi laisser ces
- spéculateurs, espéce de vampires, faire un
trop grand profit aux dépens do toutes
vos peints, de votre trouble, do vos fa-
-tigues et -de vos sucurs méme. : No
-comptez pas pour rien toutes ces cho-
ses, et faites-les payer ce qu'elles cofi-
~tont en vendant dcsorm‘us cc quo vaub
votre beurre.

Néanmoins pour cela, il {.ut bien
- connaitre tous les travaux qui s’atta-
chent & lalaiterio. .I.os voiei -

Premidrement ; Obtenir le beurre en
lo séparant . du lajt. Deuxidmemont :
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-bourre et d’utiliser le potit lait.

‘doviendra un vrai fardeau pour la

Fabriquer du bon fromage par la coa-
gulation ‘du  dait.’ Trmswmemcnt
Savoir utiliser le petit. lait, liguide
provenant de la fabrication du froma-
ge. Voild quels doivent &tre les-tra-
vaux de celle " qui s'occupe do 1a lmte—
rie.

Aujourd’hui, je n'aurai pasa vous
pzu'lcr de Iafabrication du fromage :
Jenai parlé surm mon précédent article.
Sculement il me veste & vous ertrete:
nir sur la manicre de confectionner le

" DU BEURRE.

Parlons d’abord du beurre.

Pour fuire du beurre, on le sait, lee-
trice, il fuut du lait. I3t on sail égale
men! que le lait dans la méme traite
varie beaucoup. Clest pourquoi bien
des personnes s'appliquent d le séparer,
méme en trayant les vaches. Illos
mettent d’une  part, ce qu'eiles appol
lent le lait bleu ;et de I'autre, le lait
gras.

Quoigu’il en soit, chére leetrice;
¢'est-d-dire, que vous séparioz le lait ou
que vous mne le sépariez point, il faut
toujours prendre soin de traire les va.
ches A fond, afin qu'elles n’aient pas le
pis engorgé d'un lait trésriche, et
qu’elles ne cessent point non plus pour
cela d’en donner beaucoup.

De lianssi la nécessité in fispensable
d’adopter cortaines heures pour la
traite des vaches : par exemple, le ma-
tin & six heuares, ot le soir .4 sept heu-
res,et de les suivra bien réguliéroment,.
Sinon, d'une bonne vache laitiére, on
en fera une mauvaise ; et alors, an livu
d'unc source de richesse, une vache

niaison.

J'ai connu. des personnes qui en
élaiont arrivées 1a avec leurs vaches.
Aussi, elles avaient toutes sortes d’heu
res pour les traire. Peut-étre élait-ce
dans la crainte de voir trop ot sweir
leurlait {?). Da reste, je suis porté a
croiro, dans leur propre intérdt, qu'el-
les avaient Dbien leur lut dans celte
maniére d’agir : maniére pourtant fort
blimable en soi.

La quantité et la qualité de la créme
et du beurre, variont aussi avecles
vachos et surtout selon leur alimenta-
tion ; une nounrriture riche en albumine
produit beancoup de beurre; les herbes
douces ot aromatiques lui donnent une
savour particuliére et agréable, tandis
que les plantes amdres produisent un
effet tout contraire. _

On m'assure que le lait des vaches

[

nourries dans des prés couverts de
Tréfle Alsique et de mil, est trésriche
en beurre. Raison de plusencore pour
cneourager nos braves Canadiens de se
procurer'Ce cette graine, fit elle & un
haut prix, et d'en semer partout sur
leurs torrea.  Ceserait un argent placé
& un fort gros intérét.

Pourun - méme lait la quantité do
beurro scra d’autant plus grande : lo.
que lo lait sera plus lomgtemps sans
s'aigrir ou sccoaguler en le conservant
i une-température peu élevée : 20. que
les vases ot on aura placé le lait pour
on obtenir la créme auront moins do
profondeur : 3o0. qu'on aura mioux
séparé tovte la créme et que celle-ci
est plus épaisse Tors de la fubrication
du beutre  La premiére créme du lait
ctlaeréme du lait doux donnent lo
beurre lo plus exquis.

Lie lait loit étre conservé i une tem-
pérature Has-o et pour cela la laiterie
devruit éire préservée des rayons so-
lairos du ‘nidi, en plantant, par exem-
ple, autovr d’ello de belles épinettes
blanches, les sapins, des pins, ete., et
contonir, (juand cela se peut, une source
d’eau frai he, ou de grands vases rem-
plisd’ean froide, dans laquelle on fe.
rait bien d'y ajouter dela glace, si tou-
tefoison cn a.

Toute matiére impure, en fermonta-
tion ou qui s'aigrit, tel que le lait st
créme conservée longtemps, ete., touy
corps étrangers susceplibles de pro.
duire des émanations, tels que viande,
poisson, soupe, ete, ne doivent jamais
étre placés dans une laiterie, car la
créme s'imprégne trop fiacilement de
toutes ces exhalaisons.

La propreté la plus  absolue doit ré-
gner dans les vases, sur les tables ot
tableftes ot dans toutes les parties de
la laiterie. Da lait renservédoit étre
non-seulement essuyé, mais lavé avee
de T'ean titde contenant un peu de soda.

On doil aussi faire bien altention &
ce que les araignées ctles mouches ne
s'introduisent pas trop dans la laiterie
pour y séjourner continuellement,
commo cela arrive quelquefois chez
ceriaines porsopnes. C'est une mal-
propreté impardonnable, qui, souvent
tourne au désavantage du vendeur ou
do la vendeuse. A ce propos, aimalle
lectrice, je vais vous raconter une pe-
tite histsire. La voici:

Un jour, une Dame, grande fubri-
cante do beurre, so hasarda d’aller
chez un marchand pour lui offrir un
bonlot de son beurre. Rendue chez



