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puis d'une rondelle de bois du dinmdtre
de l'ouverture du pot; on charge cette
1ondelie dane plegre loupde.

La saumure qui se prodult doft sub-
merger la planchette ; 8l elle ne se pro-
duit pas au bout de hutt on quinze jours,
§1 faut verser une saumure assez dense
pour qu'un oeul puisse flotter dessug
anns enfoncer Lo pot eat mis & ln cave,

A mesure que on pulse In quantitd
do haricots nlcesxaire N Ja cousomnnie
tlon Journalidre, on doit remettre In ron-
oelie et la plerre sur le reste de la con-
gerve. Avant d'0tre employés, les hari-
cots dofvent passer dans I'enu boulllante,
¥y séfouctner  une dewl hewre  environ,
ol ensuite dans Poen frolde pea
dant douze heures: anu bout de ce laps
de temps, 1ls sont convennblement des:
salde,

“LA CAMIPAGNE.

L'HORTICULTURE FRANCAISE
AU SIECLE DERNIER

—r—

(Bxtesit do VEeconmme Générale des
Biens de (Ca-t pagne.)

ILa sdve clreule dans les plantes
comme le zang dans les anftmaux, clie
monte, elle descend plusfeurs fols avant
de s¢  chapger c¢n matitre  végdtale,
C'est par Veffet du gux et du reflux de
la 8dve que le saule, le bouleay, le gro-
selller et quantit6 d'nutres plantes pous-
sent des raclues par le Lout de  teurs
branchies, quand on 1es met ¢n terre ; sl
Pon veut pousser les expérlences sur ce
point, on verra d'agréables preuves de la
clrculation de la sdve. C'egt un Prothée
qul prend toutes sortes de figures ; clie
s¢ chunge en feullles, en tleurs, en frults,
cn bholg, en ¢eoree, en mocelle, ¢ gomme,
en résiue ete. Ce n'est pas encore tout;
elle devient odorlférante dans la plu-
part des tleurs, polson mortel duns quel-
ques plauntes, contee-polson dans d'au-
tres, douce dous un fruit, algre qang
I'autre, ete,

Il y a des plantes qul s’alwent et
qul vivent volontlers ensemble, pendant
qu'on eb volt d'autres qul ne peuvent
s¢ soufllrir ; ¢’est ce que les anclens ap-
pelafent sympathle et antipathie des
plantes.

Deux plantes qui se nourrissent d'un
méme geure de sucy, se nulisent extre-
mement quand clleg sont trop proches,
volla l'antipathie; au contraire, deux
plantes auxquelles {l faut pour aliment
des sucs tout différents, vivent ensemble
parfaitement bien, volld la sympathite.

Lo potager est la partie dau jurainage
la plus alsGe, quoique ce soft ceile od i)
¥ ait le plus A travalller, car it faut
semer, planter, “terroter” et cultiver.

C'est dans 18 planchies bien fumées,
blen labourées, ou sur les couchies qu'on
dresse, qu'on sdme ou qu'on plante
toutes lcs plantes potaglres, chacune
en saison. 11 faut porter du terreau
sur chaque plavche qui aura ¢té semde,
pour la “terroter” de Pépaisseur d'un
bon pouce, afin que les gralnes germent
et ldvent plus ajsément. Si la planche
ou couche u'est pag moulllée quand on
sdme, on l'nrrose aussltdt, pour que les
gralnes prennent racine, et on continue
tous les jours tant qu'll falt chaud ct
qu'il ne pleut pas,

On dolt toujours sc souvenir de ne
mettre, en vue du logls ct & 'entrée du
Jurdip, que ce que le jardinage n de plus
gracleux pour Ia vue et pour lodorat.
11 est bon d’eptremiler les planches de
diftérentes sortes de plantes pour que
1a variét6 plalsc micux d Ia vue.

11 faut placer auprds de l'eau les plan-
tes qu! ont lc plus besoln d'arrosement,
tout en n¢e semant et ne replantant
jamals deux années de sulte une méme

chose daus un wéme endrult, tant qu'on '

le peut.

Quand les semences
taut les arroser, les satcler avee soln.
les serfoulr, pour que ki terre  profite
bien de a plule, ot arroser exactement
pendant les bAles du printemps, et In
chaleur de 1'6t6, Lnfin [ faut tenlr
toujours la terre blen meuble et prodl-
guer les amendements, parce que les
plantes  potagdres  “Vefiltent”  beau.
coup.

11 est lmportant pour un Jjardinfer de
recuclllie lul-méme toutes les graines
qu'il emploie, afln qu'll solt sar de I'age
et de la qualité de ce qu'tl sdme, ot
qu'il n‘ait polut la dépense de Fachat
A faire. A cet effet, Il duit luisser mon-
ter un peu de toutes les plantes les plus
lintives ct des meilleures ; toals, comme
fl n'est pas gracleux que toutes ces
plantes montdes solent ¢parses dans un
Jurdin, le jardinler cholsit up carré od
1l sdme et plante de tous les Iégumes
dont 11 veut avolr de la gralue. A me-
sure que les grajnes maQrissent, il faut
tes ramasser avant qu'elles sc nerdent,
¢t mettre chaque cepdce séparement dans
un sac sur lequel on Gerica le nom de
I graine, et Pannée o on I'a recuclllfe,
attendu  qu'elles ne se gardent pas
toutes Cgatement longtemps.

“Secrets qui concernent le jardin potn-
ger et la culture des fleurs.”

—Mettez une five ou autre graine
tremper  durant huit  jours dansg de
I'talte d'ollve, enfoucezla dans de In
mle de pain chaud, clle germera presque
sur le champ. .

Ceux qui habltent le long des rivages
de la wmer, lorsqu'lls transplantent leurs
choux, mettent de l'algue marine avec
une pincée de nltre sous la raclne;
d'autres mettent sculement une pincde
de nitre, ou des cendres de plantes
bralées ; cela les faft veégéter ct pom.
mer avee beaucoup de Afligence.

Pour faire croitre promptement du
colerl, on prend de ln gralne de I'année,
ou la met tremper un jour oy deux dans
Ju vinnigre, en un lfeu un peu chaud.
Quand on I'a tirde de 17, on lalsse sé-
cher: puls on la sdme dans de la bonune
terre, avee laquelle on a mélé les cen-
dres faltes de gousses de fives. On doit
I'arroser d’eau de plule uo peu chaude,
¢t on couvre ensulte la terre avec de
lons palllassons, En peu de Jours, 1a
terre 8’ouvre partout, et, en continuaut
d'arroser, blentdt les tiges montent et
s'aliongent.

Pour avoir des fralsiers plus t0t que
de coutume, on met des fralsiers sur
couche, et on les arrose tous les trois
Jours avec de I'ecau od I'on a mis ma-
corer du  fumler nouveau de cheral.
11 est surprepant combjen l'esu, échauf-
(éo ot cngralesée par de Lon fumier,
avance la végoétation des plantes et la
maturité des frults.

Rlen ne r6jouit tant les plantes que
d'¢tre arrosées avee de Peau Gebaultée
au solell, dans laguelle on o mis de ln
colombine et des cendres de plantes de
Ia mtine espdce. Si, avec cels, on ap-
plique aux plantes le bitre ct les se-
cours qu'on peut tirer de la “chimte,”
Iart forcera la nature ) sc surpasser
clle-méme.

Une manidre simple pour faire volr
les fleurs plus belles qu'a lordinalre,
est de mettre une couche de farine de
fdves de mnrmalg sur une coucho de
terre ct, ainsl de sulte nlternativement,
lit par A, Jusqu'd une hauteur qui
sufflse pour contenlr ct uourrir les ra.
cines des plantes que vous voudrez y
mettre.

St on met les oignons de lys om

autres, fort avant dans la terre, ils cn
fleurfssent plus tard. Alnsl, afin d'en
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avolr plus Jongiewps, on met quelques-
uns de ces olgnonsg & trols pouces duns

Voiel une expérience qu'un auwteur
distingu6 assure lut avolr rtéusst pour
oter au soucl d'Afrique son odeur cho-
quante. 11 mit tremper pendant deux
Jours scs grajues dans de U'enu de rose,
on il avalt fait fnfuser un peu de muse ;
{1 les Infsga séelier wn peu et les scma
ces fleurs ne perdirent pas toute leur
mauvaises odeur (08 la premidre année,
ct ne firent que s'amender considora-
blement. 11 en sema ln graine avee la
wéme prépacation ; il en vint des tlcurs
qul pouvalent dJisputer d'odeur au jas.
win ct A la violette,

Leg pots & fleurs dolvent ¢tre fendus
A deux ou trois cndrolts par le bas,
pour Geouler leau qu'tts  regoivent;
ccux qul ont le fond troué perdent
trop V'cau des arrosements et donnent
entrée 2 giftérents ingectes qui  font
tort nux racines des plantes. I.es pots
ou calsses dofvent 8tre plus petts que
grands, alln que resserrant un peuw les
racines de Ia plante, la téte se fortide
et devicnne plus belle.
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RECETTES UTILES

LA CONSERVATION DES OEUFS
~Quelque chose que puisse paraitre la
coquilte de l'ocuf, clle e6t néanmoins
perfordo par une myrlade de petits pores
qu'on ne peut apercevoir qu'a I'alde du
microgcope. Leur cffet est Ovident, et
c’est par eux que, jour par jous, le li-
quido de V'ocut s'évapore et falt place
3 l'air.

Lorsque 'ocut est compldtement plein,
un flulde passe constamment & travers
les pores et est le principal agent de cor-
1option ; cette corruption 8e tnanlfeste
plus rapidement par les temps chauds
que par lee  “ups frolds.

Un ocuf nusolument frais est prover-
blalement plefn; mals dans les oeufs
rsals, §St 3 o unc place vide proportion-
nelle & la perte de I'eau par Févapo-
ration,

Si on applique la langue & l'extrémitéd
«'un oenf frals, on sent ce dernfer com-
pldtement froid, tandis que sl on l'appit-
que sur up oeut rassis, on le trouve
chaud, parce que lo liquide de l'oeuf
frals, 6tant ep contact avec la coqulile,
thsorbe la chaleur de la langue plus
rapldement que ne fait Yalr contenu
dans 1a coquille de l'oeuf rassis.

En Interceptant 'alr ot en empécehant
d'arriver A l'intérieur de la coquille,
cela ne tue pas I'embryon et n'empéche
pas de le {alre couver, mals le conser-
ve au coatraire, plus longtemps Que si
on cherchait 3 le conscerver de toute
autre facon. On a obtenu des poussins
Q'ocufs conservés pendant deux ans
dans le vernls.

Faites dlssoudre de la gomme laque
shellac dans unc quantits sutfisante d'al
cool, afin de faire un léger vernis. Endut-
sez-en chaque ocuf, et lorsque tous leg
oeufs eeront compltement secs, en-
foulssez-lea dans du son ou de Ia sciure
de bols, en ayant soin de les placer le
gros bout en I'air, afin qu'lls ne puissent
ras s'avatier ou rouler.

Lorsque vous voudrez vous servir dc
vos oeufs, enlevez solgneusement le
vérnis avec de l'alcodt, et vous les trou.
verez dans le méme 8tat qu'au moment
ol vous les aver empaquetés, C'est-A-
dire, bons 4 manger ou ¥ couver.

Cotte méthode est l1a mellleure ot la
pius sQre qu'on alt encore expérimentée

ot & 6t6 employée souvent avec succds.

LES PUCES ET LES PQUX DU
BETAIL~Ces hotes Incommodes sont

sont levées, 11 lu terre, d'autres & cing pouces, quel-;détruits st Pon frotte les nnimaux avee
' ques-uns & sept.

de 1I'hutle de lin, & 1'alde d'uno brosse.
81 ce moyen ne réussit pas ontidrement
on donno aux aulmaux, tous les deux
Jours, une culllerée de ficur de soufre
(anx jeuncs, une scule). Ce tnoyen est
infajllible. On peut aussl mdélanger Ila
fleur de soufre & I'hujte do 1in pour en
frotter I'animal.

NETTOYAGE DES LAMPES A
PETROLE—I¢ charbon qui se dépose
sur les braleurs ct porte-mdches des
Inmpes doit otre cnlev6é au wolos une
fols par mois. Pour cela, mettez dans
une pinte d'eau un morceau de “cristal de
soude” (soda d laver) gros comme une
noix ; trempez-y vos becs de lampes et
placez sur le feu. Au bout de cing mi.
nutes A'6bullition, rincez & I'eau fralclle
et vos bees seront comme neufe.

Un moyen d'emptcher les lampes de
fumer cst de falve tremper les miches
dans le vinaigre fort ot de les faire biem
sécher avant de e'en sersir: on eet
tout Gtonn6 de volr quelle lamme claire
et brillante on obtlent par ce procéds.

ECOLE MENAGERY de ROBERVAL
LAQ ST-JEAN

COURS SPECIAL

Nous avous le plaisic d’annoucer & nos
fecteuts qu'en dehors de leurs cours or-
dinaires, les Rovérendes Dames Ursu.
tines de Roberval, Lac Saint-Jean, dlri-
gent une 6eole d'Geonomie domestique
pour les jeuuncs filles. Cette &cole m6-
pagdre ¢st admirablement organisée

Nous espirons que les Lonues Dames
Ursullnes de Roberval rencontreront
Veucouragemeat que méntent lcurs
efforts si patriotiques et de pur dévoue-
mnent

.

SYNDICAT DES CULTIVATEURS
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PROVINtE DE QUERBEC

Bureau : 23, rue St.Louis, Québec,

Président : Sa Grandeur Mgr L. N.
Bogls.

Secrétalire-général : Ferdlnand Audet
N. P

Trésorler: P. G. Lafrance, calssler
de la Banque Nationale.

Monsieur 1abbs J. Marquis a (té
tommé administrateur général du syn-
dicat.

Cultivateurs, cercles agricoles et po-
clétés d'agricuiture, cnvoyez-nous sens
retard vos commandes pour grains et
grailnes de semcnce de toutes gortes,

Transmettez-nous le plus tdt pessible
votre commaunde pour les engrals chi-
ullques, tels que phosphates, superphos-
phates, chaux, plitre, cendres, ete,, ete,

Envoyez-nous aussl votre commande
pour les justruments aratoires dont
vous avez besolin.

Nous pouvons vous procurer des anl-
maux reproducteurs de toutes espces <
chovaux, begtiaux, montons, DOrcs, vo-
1alles de toutes les races, y comptis
dus reproducieurs “Jersey canadiens.”
Nous {nvitons tous ceux qu! ont des ani-
maux enrcglstrés de toutes races, & hien
~oulolr les indiquer au ayndicat.

Ie syndicat vend pour ses membres
les prodults de leur ferme et achdte
pour eux tout cc dont ils ont besoln.

Toutes les difficultée eu Qifférends
cotre nos membres sont Téglés sans re-
tard, et tous les renselgnements dont
ils ont besoln lcur sont communiqués,

Jas cercles agricoles peuvent main.




