
LE PRIX COURANT

trtavers du chIauîffe-vin Jiusqu'-au tois le robinet dui vidangre refermé, distillés avetc dui vin ,ils duonnîeront
réfrigérant ; là elles traversent. un on ouvre aloîrs la cit' iunca 1 11 replassî' on eau <le v.ie de quliti
ré-servoir d'eau d'une contenance (Il. eutrie le ch1aîi llB- Vin et la clîlatudièî-e, iné-iue Qiait à l'vair de-vie. del
45 hectolitres environ. Sans vesse Le chliffiur a dél,à rethait de nir- eu-tii-, bilncie c-oiulieat. e solrc
c-et te -au est renouvelée : Veau froi(. Veau sol) i'eiî lpour hit a utrtes h vit - ainsi <titi- tout( lrotlit del dist illa-
arrivant dans le bassin par- le bas, r"s, et uine Seconde opéra tioni a1 lient lion, elle mnarque< eniro t-oit 11, pi lus
l'eau chaude s'écouilant. par' le haut, cii touts points -àillaîeL la pi-c- out mioinis, Iiivatle degré liLqi
grâce à un déversoir. Totites les. iière. Nouis verrons obitenir ainsi -i par aulooiètt iiioîtiîct oùt oit adispositions Ont polir résultat (ie autres htectolitres et lîrotilil lis à '2. cop lat distillat ioni ortéa
conserver aut produit le tel leit puis oit rlvira une t roisièime l'ois ret- les prodits dle qule.- El le est
inimitable de soit goût et. le velouté, le <late-iîet lt chtaud<ièe, oit trop i<irtcl pourt la cosommtin ;i
sans rival <le son parfin grâce àt uii d ist illera envo0,4 ie îutîai huit oit xcol patI-fuin1 est- -assît iiîeit moinis
retroidissemenîtî" ent et progressif. i neu, lheur-es pnt-î lait 1 oisié-nie fois et. îmll -îtx fil <îîll lt vie-illi,

L'extrémiité infér-ieutre dui serpen- le résutltat Sera enîcorev t Ilîetolit res tiauis petit ét te 1>115 tit et exqutis
tit aboutit dlans nue épr'ouv~ett e (le, (le biliiîiiis à '2f. Ainlsi eil tro*<is quielques<' gotttes à pet îe liîtt
forme spéciale contenant un aleoo)- !séanices oiît trois eliatifes dle h uit pîolir* viiibalitiiiune Il 'tsse let cale.
imètre. Cela piermet (le se r-endre:v heures chiacune ; soit, eti tl llptauit A i-e mntenii-t, la taI-littiti du i brûleur

compte d'instanît eti itnstantt dui qjuelques itî'staltis p~îcéîîîtjerclilis, (-st miomen'îtanîémnt sisoîu i-; il
degr-é d'alcool que c-ontienît Ile pro- eit t eiit-le eures til. t r:ivail enivircon p~eut t ttoyer- Sa chaière aviVii fiii
(luit (le cette distillation. D e là leli aîî;ur-a c<ltt,-ii 12 Ilert<îlitrmes (Ile l4-iiti-t--- oé:ti<t îsi
liqjuidle est recueilli dans des fûts tîrottillis, <-4s -ltele t i-rs (Il- la <ltt. lpenduanit Ilue tîlitie Il4111

ausi tôt reinplacés à lites ure q ui ils q 1ali1t té l vi il g ist( i 1é: et I l'e Xac t t- railte <iii 4iiltiailt î lieu te:.i ad
ee ielupIient. at -ne eoe1ý-Irai oenc du chinffe vin et de la iir pas à lias Ta Iiir-lîe de< la.
que le produjit ain~si obtetnu soit cde' t-îulè-. ls itiêr. 1 i<t., "4 eiir~it à pi-l ttc sucr
l'ea~u de-vie, c''est ce qu'on appelle. ~ lit-s ont pri--d l< c'e <Ili oui ai ilti lit St)Itîltiai iii-t:Ilet' itou <liii <1<'
dui Il bronîllis,'' le nom eii est assez- pel le la bonne i' ehuu (B., c'est à <die la Cl;tdè< 'e<st eilef ,:t 11ii sii<i
significatif. Au début le l'opér-ation' céle lii va iotîs <Jlîîîî-î l'<-tî- es~t St illi-tllî-tlt lei:i' l<i
l'alcoomiètr-e accuse généralemtent vit-. Iirt ce<la ceivii 1 plit 1<' <liait i- lit. leiti 1- I< avi la 1>1lisgttci

53.Puis le noumbre (les dlegrés vai Viii ;IV(,( leg s 12 lî-'<lt-- l-îéilt Ite l pu4'ît . dlailleurs, ré
biaissant jusqu'à zéro. On airrive àÏ lîîoiîiliis olitî'îîtis dlaits le's t ti lraSa guise Il- tiraiî lit- la <lie-ce résultat après huit on nteuf litu- de~ite ieclît's iiti ~~4tttit-. S 4 o t<vienit. trtop
t'es de chauffage à lieu piès Le le Iiiil'ti çaiïvîîdiiish ic,-t, iî:it<, vii 1itr tli

chiauffeur îîîocère un peu l'ardeur eli1:111liète eq l'cîié, rat iîctîstî<îî: :1111iv:ta '.li 11iir lit p <iil 1<
(le son foyer, car la premîière opéra- <-il trtaîin pou un qui4 atrîièmeîî fois, leit;' si, ail <otî iti'r, il s. e eit.
t-ion est terminée. Lia quantité le semiblale aux auîtres ; miais eîî)iî ie<llt MiieE iiiiîl iiiîi.< iit .<,1itltt t,- l
liquide obtenu alors par lat distilfla nrois alîlii--iolîs tlit rSitit dli sitries dle la é-îîtî <tî<gaîlemen<it
tion représente tout au plus le tier's nit if, elle ileitiaitl encoure plus <le coinîîroî is. A lîSsi che<rchei t -<tt gê-
(le la contenance (le la cltiièe.stsde ji-é-aiticlih i'li-té. ié'u<it'ia<la-<t < îtti<aii i

-- soit environ 4 lieett)litrqe. à 27ý. Le~ Aussçi la1 honue c-hauff exige au fois pour touîtes, :tri dtébut dte to
résidu de la dit4til latioti, les lieux ii ts îue 't izai î< < lîî H i-es. rai't.l<<ettett''tî-at'iiit-
autres tiers ou 8 hiectol i tres, <Illte Dès le dlébut t 1- résilI tait dIifféir,', et. ti e c-StIXlilte< lit-il< 1- varia-
oittien t encor'e la chaud ièr-e, porte celat est aise' il<uituritprendle poilt r les tios 4i 1 V 'tiai 'cil S, ' tei (lit viii

le nom le Il viase, Il a bieni con- trois pî'eii tes ciatl'î' l c-lî:îi ci'iiit< f*aVi<t réguitè ire et dcnt jinue<.
seî'vé encore le goût clu vini et <li cIièi-e conit enai t dii viii à 80~ oii WJ ait] 4 Ce ii no uea proui<<t. [lit e î'îtt être
raisin .; mais, dépouillé (ie tout. son plus. Maîîit r imant -lie c-st p1iiî-tic <le ittté ît'iî-î.hvie4 ait puldic' il
alcool, il est si ngulièremuent fadue et.- bî-<uilis à 27 ;Iîl-<iit ea<t tise s<itli d-gié di'alîcool tl(I r (q clftve <'t.

1iii livi-,e pa.ssage au dehor-s ; il1 poilt rra. fc' l'aî>ppa-<-il. Ma is c-ct t e eau de< v ie queit ar l:ons<t gîttt qu<f tit Il-~li
serîvir- d'excellent enigrais ponut- lat renfermttte les ai<lélîydes e*t qi<'cote <nt< vie-illir' ait tîlopits ipend<ant cinq1
terire, car il contient encor-e et 1-vs atî--s prîincîipes qui te oloivi panis, il pl-1'tl a ilt lOtl (Il- 'a iiiie

titue au sol tous les éléititeitt que se rentc-nttrer tdans le c-îgilu ; on >0ou par it11111 ae-illif-1-i- (lii ielleuxt.
liii a empruntés le vin i l'exceýption rertneille donc l part l<-s do-ne- -p-r, '- >ur f-ria on le duner <aits <des
clu seul alcool. On pourr-a asile, iiier lit res 'tv-<,l'eau dle vie <Ile fiîts, enI <-lii< <lit l'itliits i l, ilt il Il
tr-aiter et en extraire les t 1t-s tê-te' .\ liartit tlit tre'izièmte litrc' iloiv(-it- mci avoir- tléjà sovi<i sibit

- u est une i nillisirie, iéee (le clte (les dilstillé-. tit <<lit j<'tt ce <ite Virt ille vc-Iitail pré4par-ationî ; (tals ce
eaux-de-vie, qui s'est depuisqu- appeiclle l',-aiti <1<- vi- (ie <<-i la dlerntier c-as, on le-s Sîillîii-t à it l'aî-ciir
que temps développée dans la ré-1 i)o1imie cc-I.lie là. Sa uroiluetioii <-otti- (le la vapeur- sons faible p)ressiOttýüon
gion. ntue tarit que l'<ttè iîe <les- le-s lave-, <ot les i-emlit tii-tutl v'tîtt p

Deux heures et demie ou tt-ois, c-en< pas an cb-S>oIItS (ie e*)O'. A ce aVc vc-<- 11I*'eatI.-de vie p<-t laiît- ut-t --
heures av'ant la fin de lat premuière mionentt on 'î i la cdistill ationî, fill-s Joutrs. C ela Ilt1(--î-. bois
elhauffe, et pour en préparer unel -'est-à-clirc- ( 11w l'on tet-ierilic à part il(- c-éderi tropu <le talliti e-ti-tite
seconde, ou a rempli de nouveau le entcore le liqu1  d n uIi sorît (le I 'appa- v-ie (le pîr-îd r-e un goûtt t rop pri'-
c'hauffe-vi îî avec 1-- aittres hectol i- î-<-i , car il cou t iecut <les pr-oditits itotu-. A l<ît-s séu i<pe-î .<tlie n îî
tres de vin, e t les vapeurs qui se i l its ptroduîits (Il- jutite, qui ite se tote sé-i-t,1-i'çîtir1P lité-
dirigeaient de la chaudière eau ser-! cIlégagenit qu nerts lat fin ileh la <i ist il- cie-iix dépôt :ils le' <cttsi-r-rtutî nt e-t,
p)etîti n en otît elevé la temîpérature -la t ionî' et cdcont il l'itit év iter' la puré- eii fertont c t is iei- qu e le
la dIistillation commeni-era dits i-iecatis i 'ati le-vie. l'es 1)1.-o imondîe 4-ie-t appîrécie-, ils e-i fe-toitt
pl us tôt et I us; rapide clès le dlébit t.clii U dc- tête et <le quieue, re ptésel Rt -iti produ i~t it t la valelit eSt. fort,
Une f'ois la chaudière débarrassée tanità peit près c-ent ciiîuartte litres élevée <'t qnu- vous t-<-t-<ntri-z c-<îî-
(le la vinasse qu'elle contenait, une à 22- envir-on, seront ménêigés et r-ainurent <laits ha r-égioni ; les tûùts


