~avee du foin ct des betteraves. Pour empécher le heurre

_ cago.~—On vient d¢. fabriquer'd la ferme expérinientale de

"‘GAZETTE DES CAMPAGNBS -~ . 2%

lement ou au moins . tous Jes deux ans, ch0151s=ez un mo- ‘
ment A I'automne; ot le terrain ne $dit pas trop humide, ct

passez-sur le sol d(. I prairie,” en long et en travers, une

hersc gar nic'de coutesus en fer bien tranchavts ; 3 GCmdcz

un mclanne de quelques bonnes gramivdées, dont la plus:

grandé part:c tombera dans les interstices pratiquées par la”

herse, puis-fumez autant que possible avee les engrais plO-I
venant. de composts et unlqucmcnt destinés & amChorer les;,

prairics.” :

.Cette opération =uﬂ‘ira pour doubler et méme tnp]er le
readement et donncr un’ fourm«c supérieur 3 cclm obtenu
gcn(ra]emcut .

Ly

Itver.— A cette saison les bcurr«.s sont généralement blancs’
et durs. Pour corriger le premier dé ces dc.faul:s ‘on ajoute.
3 la ration des vaches une ration de vavets jaunes, de ca-
rottes et de rutabagas, ‘au lieu de-les .nourrir sculement

-d'étre dur, on-ajoute i la'ration une matidre grasse, comme;;
le pain de lin, ete. Tl convlent aussi de leur donner un pcu'
-de sel dans la ration, <

Foins’ rwanés -Sila quahté dés foins rCcoltcs laisse ‘1
~désirer qu'on ne craigoe point d'aveir recours au sel. For-
mez ue lit de fourraves, ct aupoudrcz-lc de sel et ainsi
jusqu’d ce. qu'il soit bien salé, afin qu'il ne s'échauffe pas.’
Le sel couvenablement employc est le meillcur moyen de
conserver la santé des animaux, d’enrichir les engrais, de
fumer lCUX les terres ct &c aétrun'e les m<ecte~.,

erg”t

- id lcau “dans.li productzon (Zu th —On ne
a2’ quantité d’éau’que’ P'on doit”donner Jaux
'vadxes~-laltxé % eet ‘appdtit ‘pour, leau varie selon les
vaches. =Ces sur la'quantité *d’eati"qie boit chaque’ jour
‘unea\ achc..qu on pcut Gtabliren principe que'la ‘quantité
t:d Auine vache'est - en; proportlon vde 'cau
Cclle qui ne boit"que:15 pots -d'ean par jour,
onnex]altl are:” achig;quiiboit"15" gallons
foat pars dur, Fet:ily" en ‘i est ‘excellente: laltu.rc irelle
peut donncr 10 2 12 pots de Imt par Jour. ct. de bon lait.

peut pm?clser

3 Sterre un- peu forte; leursracines:n'y poumsscnt
- 1%t vrai qu’elles: forment ut chevélu moins’abon-
'ga.ui que” ‘dans les terres l6gires,  en' révanche les’ grosses
sont plus nombreuses et p]us fortes les arbres s’y mettent
& fruit plus tard, et donoent méme des réeoltes relative-
ment moins abonda.utes -daus les. premidres aunées, mais
ils deviennent plus robustes et portent fruits pendant plus
Iongb«.mps., S e e e e

Fromagc géant —Lc C’anada en qura l’honncur i Clu,-

- Perth; Ont.; sous Ja:surveillance ‘du. professeur Robertson,
- commissaire-d¢” l'industrie laititre, un fromage - "éant ]e
" plus gros fromage du monde enticr.,

I} est deetmé.l figurcr dans la pyr.tmldc dc from'wc :

canadlen ay e'{pomtxou de Chicago.
- :Cet énorme " fromage ne: .pdsc pas moins de vingt- dc.ux
mll]e livres ; il a 6t6 Fait avee le lait donné le méme jour

par 10,000 vachus,

Moy yen. de 7'endrc Zc bcurre moins blunc et moins dur e

Ila f'.tllu, pour en fuire’ un moule construtre une prcsse
gigantesque d'une puissance. de; dt.u\ ceats tomnes de pres-
sion ; le moule ‘était: construit avcc des. plaqucs d'acier
d’une épaisseur de ¢ mnq seixitmes de-ponce:! '

Ce fromage doit étre retourns. une fois. par semaine, '

jusqu's ee qu’ 'il-soit:parvenui maturité. pqrf'mte. .
Les™ connaisséurs' qui I'ont exaining, dlsent que la pite,
le goiit et la couleur sont:parfaits., -, 7 i "
On avait- pms tant d précaumons pou e'fau'c que pas
une seule once:de caillot n'a ¢té gitée, 7 ‘
Apris l'cxposntlon il sera taillé en ‘bloe d'unc livre et

| ainsi vendu, soit & Chicigo méme, soxt‘, dans ne dcs grandes

villes d’Anf*]eterrc. o S

Les gmndcs démuuc; tcs —I astronomc qm découvre
une nouvelle étoﬂe,\ le savant qui trouve- que]que solution
nouvelle ou le _géologue qui découvre: une: nou\'cl]e espéee
de fossile, acquidrent une fameu% reno; aais la valeur
actuclle de telles découvertes ‘n est ncu quaud on les com-
pare 4 la découverte d’une ‘médecine qui gudrit mfm]llblc-.
ment certaines maladies. Telle; est'la dCcouvcrte qui fut..
faite, il y a & ped prés un d(,ml-qucle parJu otntllhommc _
de l'est, nommé Perry Davis et’ sa prép'u'atlon cst mainte-
nant connue .. du publlc sous le “nom ‘de*“Pain-Killer de-
Perry Davis..”—Clest un ‘remdde str*pour.Ja guérison
Diarrhée::Crampes, Choléra Morbus, Choléract, cn vérité
de toutes les maladies de’ boyaux. X 25 ots sculoment
pour une boutcxlle de’ dcux onces

Moyen de rendre tendre la viande la plus coriuce.

On artosc Ia \'iamd« dlun- peu d’lnule dnlno frafche,
et on V'enveloppe avee un linge.  Ensuite, . ton. place cetto
viande sous de la laing ¢ hande pendant une.nuit. Lo lon-
demain, on la Javenvee de Pean ticds, ¢t oit la prépare
comme Q’habitwde. Llle-devient 'alorgwausst tendro et
aussi sapide que de la viande de choix. -

Moy yen de conserver lc pcrsll pendant d(,u'v ans sans gu "t
- mondte. e

. o . AP o eiats il

Il suffit pour cela.de semer les graines de persil du 15
d la fin.de juin; les pieds se consoervent atns deux ans
sans monter & graings, tandis’ que lmsqn ou-1a $emie A la
fin de mai les pu.ds portent -graines en juin de Pannée

suivante..Ou sait que lc -persil ess une plante bls.u)uuollo..

deirer
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iA vundu, nee bme:m. — l rix 50 c:nts en hbraurle, ‘60
ccnts parli malle, P
N.B.—O0n le trouve chez les hblancs de Om.bcc.
19 mai, 1892, I an, B L :




