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GATEAUX.^Suite.
Olace sans Œuf, Glace Blanche Bouillie Ga

îrva'ntne^"^"
'''" ""' ^^^«'^-' «""f-^"

'''^S' d^1ic?« ""^J^"'^ ^" Sucre, Petitsrams dEpices {^Gi7i</ersnaps), Ermites /'r,

.

douzames). Biscuits, Biscuits DuTpainMou au Gingembre '

Pain au Gingembre et à la Mêlasse, Pain Mou au '

Gingembre, Pain Dur au Gingembre Paînau Gingembre Sucré.
ë«more, Jram

CONSERVES ET BREUVAGES.
Confitures au Eaisin, Confitures au Framboises

SnThe'?o-?'''"''.^"^^«« «" «-^«i^ Soonnthe froid en canistre.
Gelee aux Gadelles ou Groseilles, Gelée aux Gadélies ou aux Groseilles, Confitures aux Fi",gués. Pour faire cuire des Canneberires
Confitures aux Framboises, Autres Confituresaux

o.f
^'«^.b^^«««' Confiture au Raisin, HydromelGafe de Vienne, Hoda à la Crème.

'^^^'°"^«'-

DIVERS,

^^"â^fFÏÏ^J^-^'^^^^^^^^«'-eNo.2'
Candy au Sucre, Crème au Chocolat, Candybucre d'Orge au Chocolat, Pour faire'cukela Fa-rine d'Avoine

( Oruaii).
^^

Omelette, Omelette, Crème Espagnole

^^rrr,f P^?"°''
^'""" P^"^ ^^' Malades,

a^. pI,?'"'^"'" P^"'- ^^« I>78peptiques, Thé
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