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) LA PARFUMERIE MODERNE

Les graminées aromatiques — L’huile de citronelle.

Parmi les plantes aromatiques trés nombreuses, actuclle-
ment utilisées pour l'extraction des huiles cssenticlles, il est
un assez grand nombre de graminés intéressantes pour la
parfumeric. Le fait est trés généralement ignoré du public
ct nous devons bien reconnaitre qu'elles sont encore mal
connues des specialistes. Mises en ocuvre a peu pres uniquc-
ment par les indigénes des pays exotiques ot on les rene -
tre, 1l en résulte une certaine confusion dans l'origine bota-
nique, confusion que complique encore singuhercment la co-
existence d'une foule de variétés et sous-variétes d'un meme
genre, présentant entre elles des diffiérences de détal quiest
venue aggraver la culture.  Une meéme plante presente, on
effet, des différences morphologiques assez grandes, suivant
qu'clle a cru spontanément, sous la scule dépendance du ni-
licu, ou, au contraire, que 'intervention de 'homme s'ost fat
sentir par des fagons culturales ¢t des fumures plus ou mains
rationnelles, extrémement variables dans leurs effets. Auss,
sunant les autenrs qui ont cu a s'occuper de la question, telle
huile est indiquée comme provenant de plantes classées dans
des genrces diftérents. Clest le cas, notamment de la “oitro-
nelle”. Pour les uns, c’est un “andropogon™; pour les autres
un “cymbopogon”. Il est vraisemblable dadmettre que ces
deux genres sont treés voisins, mais leur ¢tude botanique ctant
cncore fort imparfaite, il reste malaisé¢ d'affecter une orene
precise a chacune des diverses huiles aromatiques issues (e
graminces  Avec le genre Vetiveria, qui a déja fait otiaet
d'unc ¢tude dans ces colonnes, 1l semble bien que les deny
genres précédents englobent la majeure partic des graminees
intércessant le parfumeur,

Sous le béncfice des réserves aui précedent, nous pou-
vons aborder I'é¢tude de 1I"huile de citronelle™, “citrondla
ol des Anglais. La citronelle est une plante herbacee dont
l'aire gcographique, extrémement vaste, comprend Covhn,
Java. Hong-Kong, Singapour, la Jamaique. les Antilles Ia

Guadeloupe, les Comores, Madagascar, le Brésil Te ver<ant”

Paciique de Mexique, certaines régions de '\ frique orien-
tale. Ta Cote-d’Or, cte, cte. Ceylan et Java sont les donx
seuls centres producteurs dignes de retenir attention. 12 a-
pres les plus récents travaux publiés par le “Bulletin de I'In«-
titut Impérial de l.ondres.” I'huile dc citronelle présenterant
des qualités tdlds différentes suivant qu'on a affaire a l'unc
des trois variétés productrices Maba-pengiri. Lena-hatu et
Mana, au moins en ce qui concerne l'huile de Ceylan [a
derniére croit uniquement a I'état spontané, tandis que les
deux autres sont I'objet de cnltures régulicres.  On nchine
aujourd’hui a penser que Lena-batu et Mana scraient une
méme ct seule plante. le Cymhapogon Nardus, dont la pre-
micre représente Ia forme cultivée et Vautre la forme <au-
vagr. Ces deux formes sont nettement départagées par le
rendement qui, tant en quantit¢ qu'en qualité, se montre en
faveur de la plante cultivée. Aussi. pour le parfumeur. les
“Mana”, ne présentent-elles aucun intérét pratique.  I'ncaore
que bien supéricures, les huiles de “Lena-tabu” ne sauraicnt
prétendre i concurrencer les “Maha-pengiri”, tir¢es du Cym-
bapogon Winterianus, qui ont valu leur renommée aux huiles
de citronelle de Ceylan, de Java et de la Cote d'Or. Par con-
tre, cette variété se montre heaucoup plus exiceante au point
de vue de la qualité du sol, de 'humidité, des soins culturaux
ct des fumures.

En altitude. les citronelles se répartissent entre 2,000 ct
-000 pieds. La reproduction se fait par semences ou par
fragments de collets munis de racines, qu'on s¢me ou repinque,
un peu en toutes saisons, mais de préférence quclque temps
avant la période des pluies. On débroussaille et trace des

lignes, de fagon a laisser entre les toufies I'espace optimum
de 3 pieds o0 Treés souvent, & Ceylan, les plantations sont
beaucoup plus serrees ot L végétation s'en ressent facheuse-
ment. L est des champs qui présentent jusqu’a 100,000 plan-
tes a Phectare (2 acres ') alors que les meilleurs planteurs
cstiment suthsammont garm un terram couvert de 30,000 a
40.000 citronclles a Phectare. Les airconstances les plus fa-
vorables a La vewctation sont une forte hunndité atmosphé-
nques maas une toble humidie souterrame. 11 faut, par suite,
des sols bien perméables, se ressuyant bien, car les racines
staccompmaodent mal du contact de 'eau stagnante et le drai-
nage s'est impose en bien des situations, surtout pour le C.
Winterianns, qui se montre, a heancoup pres, le plus délicat.
On ce contente, en géneral de deux bimages annuels pour
assurer la destruction des plantes adventives, o, au début de
la floraison, on repand un mclange de fumicr et de cendres
vewctales, celles-er apportant les sels nunéraux insuffisam-
ment representds dans eelui-la

Un an apres La plantation, on pracéde a la récolte qui va
en aucmentant les trors prenncres années, pour décroitre en-
smite assez rapdement. Clest d'mlleurs sur les buissons de
trons ans, 4 Vapocee de leur vigueur, qu'on preléve les rhi-
zomes dostimes anxy plantations e rendement est extréme-
mient varable d'un pomnt 4 Pauatre, car il est sous la dépen-
dance de nomhrenx focteurs: terram, chimat local, circons-
tances atmosphenqgues de Pannée, qualité des rhizomes plan-
tes, facons culturales, engrais, moment de la réeolte, ete. 11
est incontestable que de grands progrés restent a réaliser par
des experiences methodiques sur cette enlture. L'attention
des planteurs dort se porter surtout sur la sélection, a peu
presanexistante encore, des rhizomes destinés a la reproduc-
tion, sur les proprnictds physiques du sol, les engrais et le
ctade de la vegctation qui convient Te micux a la récolte. 11
importerait ausst de ne pas laisser auvssi longtemps le sol
cecupe par les memes plantes, qu'on laisse parfois 20 et 23
an~ <ans renomeler 1a plantation, alors que, depuis des an-
nees, les rendements ne sont plus ¢conomiques. Dans la pé-
riode active, Tes rendements moyens, traduits en chiffres sont
de 12 iy dollars de héndiee net a 'hectare (2 acres 14).
Mais il n'est pas dontenx que par des méthades rationnelles,
on parviendrait & angmenter considérablement ces bénéhces.

Les fewlles fraiches sont distillées a la vapeur et Ceylan
compte auiourd’hui des centaines d'apparcils perfectionnés.
On n'y constate pas moins de trés grandes différences dans
Ia compaosition des huiles obtenues et les explications qui
précedent nous en ontrent clairement la cause. Il est 2
présumer que, peu i pen. en dehors de toute autre améliora-
tion azronomique, on abandonnera les “mana” pour se livrer
exclusivement 4 la proaduction de Pessence de “Maha-
]mm;fni". Dans la moyenne, 'huile de Ceylan est un peu in-
ferienre 4 'huile de 1a Jamaique, laquelle est un peu moins
c<timce que celle de Java. Ta Réunion nous offre aussi un
champ appréeiable pour la culture de ces intéressantes gra-
minées, mais il est encore de grands progrés d réaliser dans
cette ile. car le rendement y est seulement de 2 livres d’es-
cence pour 1,600 livres de feuilles. Ajoutons, enfin, que les
feuilles épuisées constituent un sous-produit qui n’est pas
sans valeur puisque, depuis des années déji, on les utilise &
Ceylan comme matiére premiére d'une bonne pate i papier.

v I.'huile de citronelle sert a parfumer les savons et de
nombreuses pommades: mais, plus encore, on U'emploie au-
jourd'hui dans Ip fabrication du géraniol, par simple traite-
ment au bisulfite de soude, saponification & la potusse alcooli-
que, puis distillation dans un courant de vapeur d’cau. On
en extrait aussi du citral en vue de la fabrication de la vio-
lette artificiclle. Comme la plupart des essences, I'huile de



