. égale & 3+'pour 100 de son poids,
-not,le vache, goit un poids égal i ln. ration do toju quoti-
Qienné totale. “Mais pew.d ped, etr dans- nne pxopo"tmn

- qui esti peuprés ré'ruhérc, clle donne ch.lque Jjour moins
de. lait; jasquuu moment ol elle tarit tout & ﬁm: m

" .semaipes-ou deux mois avant de wettre bas.

“Fels sont: les vésultats - de-mes observ'mons, .de mes
cssais’ et'de mon oxperwnce sur mes v'lches soxgnées et
nourm 8 par les Suisses que javais- ulgngen, (et dont
nous avons parlé dans le-dernier numéro de ln-Guz seltc).

De 1’.\pp11cs\tmn deces pnnclpes, Jlai obteuu et J’obtxens
encora:les résnltats les pius satistaisnnts.: o

Ces principes sont-d"ailleurs tellement vrais et de con-
naissanee: si vlel]le que la:pratiqiie les a: tmduxrs cous
cetto forme un peu’ trn'mle, ‘majs bien expréssive. .

. Une vache est une armoire, d’ol‘l ou né: peun.blrer que
_ ce qu’un y a mxs.”——(A suwrc) » .

S _: Souvcmrs du pays de nos gens.
(Sut{e) »

L’\. lmtcue tl.ms Io Bessm, de mdime que Ie gx‘emer a
blé daus les plaines deé la Beauce, est 'appartement qui
“attire toute Ia sollxcxtude du fermier. La lniterie est tou-
. Jours placée aun rez-de- chaussée (ler.étage en Amenque)
dmpomtlon commnndée non-seulement par Tes & exigences
dn ménage; mais aussi parla quantxte considérable d'ean
employée. Elle est constraite au. nord et & 1'abri du vent,
du sud, dont on vegarde Pinfluence.- coung. manviise,
poir le lait.’ “Afin do faciliter Ja veutlla.hou, on nmnn"o
des conrants d'aiv; ob- dans quelques laiteries mod«..les,
. ‘des tuymm ‘souterrains, déhouchaut dans l’mtéueur, vont,
- prendre 'air an“debors dun bitiment. Jamais In l.uterle}
n'est placée dans 1o voisinnge des fumlcrs, des ét'tbles, ote;;
on la protége sompuleuscment contro “toute émxm'\.hon
fétide.

Un thmmomctrc placu d.'ms toutes’ les ]mtenos du
Bessin permct de’ \'Crlﬁer facilement si ln, tempcmture de

dnel-nv:ron 122 ]30 (5317 \ 550 l‘thonhelt) etl’on obheut :

. co degiben chauﬁ'nnt la l’uterxe pcnd'mt I’luvcr, en’ ]a.
mt‘m'iduscant pcud.mtl’éu.. Le ch'mﬁnge se fuit; ta.utat
au moyen de 1échauds remplis de char bou de bois, dout
ohau u-lctu les fumerons, tnntét en so ser mnt dc poeles
or dm.mc
meiieé'd étubhr dcs co)ont’brcs.

' nbmsscmvnt de tempuahmo, on arrose const: unmeni Ies

: ‘da.llcs, dnhg 1esqudlos tids souvent on méuage uuo ngoh.

" que l'on rcmpht d’ean s'6coiilaint par un ouﬁce. .

Les Serénes. étant rungdes daus la .mtene, génemlo-'

“meunt sur les dnllos on d peu de dlst'mco du sol _on se

' gnm‘lu do 1-omuor ces vmes poux no Jeter aucuue pertur-‘

b’ltmn dané In eép’n ation de la créuvie. -

.- Dans une !aiterie. blen tennc, on atteud "euémlement_

24 hLures en 6to 48 hom'cs en hwcr avant d’écrémcr

. souvenb tl oxs foxs lorsqu’ou en a les éléments .

| tance des exploiintions. .

; dans quelques gr.).nd(,s lmtenes on ,acom-|..
Pour obtemr en oto un

N prcndle que ‘tes’ tex mes moyens‘ Pend'mt. les4 sem'unes’ pmhqué smvaut. la form’mou de. la. creme.. K
qui suivent'le- velnn‘e, Jo ‘vache fommt du lait en quanhte(
“goit” 13 livres 3 puur‘

nsunment en’ fer
s la.l seut écha.ppcr ﬁ
s Ce v;uoe,
qm com,u.nb Ja matléxc pxemléxo du beurre, devxent;
Pobjet. deé. soms eiicore -p.us minuticux ‘que’ ceux qul ouc
été: donucs anx serénés av:mt d‘y mettre Je laits 7 7 0
Aﬁu que la: fermentqblon du Tait ot 1o tempémtnre
dev«,e dé Ia* l'utex ie' n exeretmt une. ﬁcheuse mﬂuence
sur la créiue,. les vages coutonant’ cette substauce sont
Aéposés dans un appai tement dlstmcb att;enant ﬁ. In. Im )
terie ‘dont il forme une dépendance et; on, les ¥ lmsse ‘
Juequ au momeut de cnnverbxr h. cxeme en beu re. '

L' cluue enle\'ce an moyen
blanc nomnu, u,r(.mo.l dont les tl

1ecente, plua le benrre est d(,hcat ‘
de f-ure ls bewre’ le p‘us ‘souvent: possxbl
gmndcs fcxmcs ont le faif denx’ foxs _par.sem

La convcrsxon ‘de 12 cxeme en beurre, ou~ le baitagc, .
s eﬁ‘ectue en-déhors des appnrtemvn s o 1
et oit la cnéme est deposée :Dans Ies for mes 1mport'mtes,
cettc opernhon s’eﬁ'ectne dxms un appm tement appele

uuhtc, 50it pour Ie rafmi«.luseemeuc de la Iaxtene, soxt
pour le lavage dn beurro. TR .

* Dans les gl'mdes exploxmtwus, on. commenca ﬁ..fmre-'
le beurre dés 2 hotires du matin pendant. Pété, la fraicheur-
étunt considérée avec raison comme.uno des conditions -
les plus xmportuntes de la-boune ﬁlbl‘lCﬂthll du bearre.
Cette opération dure'de 1-2-3 heures,; smvant da: smson,
avec le systéme de baratte ordinaire. .. s

" Al sortie do la Laratte, 16 beurre ne forme pomt uue
masse unique, il est toujours divis6 en fr nfrments plus ou -
moins ¢onsidérables, que 1'on réunit sur uns table ot quo -
Pon pétrit en une motte dout le-poids répond a- l’mxpot~’
Le révdemeont en beurre varw

benucoup suivantlos v'lches ct les ahment.s, mais on est;

d'q.vns qu'il.-faut en moy enno 12 pmtos de lmt ponr f nire”

I'livre do beurre. -

Lm race cotentine,’ ‘qui: existe seule dans le Bessm,
sermt'lu dire de \I.‘le comte de Kergorl.xy, lmpremzéro
race laitidre du monde. 1 cile. A 1’.1.ppul de son opxmon
lés chiffres suivants': Les mcxlleures vachca donncnt do
26°% 35 pmt;cs impériales de lait. pnr JOl’ll‘ l'en esb qm

rendcnt Jusqu’\ 4% lbs ﬂe bem‘re p'\.r Jour (g 1lement bu.n .

Une fois mm'tssé en mottes, Ie beune est sowneueo- i
menf. 1'ecouvcrt d’un hnge trés propro, puu, p)ncé avec.

qu’on 1’e~:pédxe pour n veute.__. S .
Les gmuds marchcs loecaux. consnclés z\ In veute dcsl
bemws du Beasl ; 't.uult Bayeux, Ismny oc Trév16rcs,

i
]
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