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touteýs ces observations et tous ces calculs jn ai pu mais ce n'est pas là une règle 1ixe 1Brémage doit être
prendre quieces'ternos moyens. Pendatt les 4 semainès pratiqué suivant la formation de..la crême
qui suivent lagela vache fournit du lait eri qu atité L. -tLîuëeul a mofvild'n instrment n fer
égale à 31pour 100 de son poils soit 13'livresipout bhnc noniué'écrémoirdoni1 l 0 aisent échap

.notre vache, soit un pîids'égal à la ration do toiu quoti- 1i at et:dépoêe dans iu autre vase e grès Cvase
dienne totale. Mais peu à pea, et. d:m. une proportion qi contint a natière prémière du beurre, devient
qui est à'eu près régulière, elle donne chaque journmoins Pobjetde soins eicore p.is minut.iëx que'ëéuk qui"on
de lait;ustu'au momuent où elle taii tout a fait, été doriués inx serènès avant d'y mettre le lait.-
semaines·ou deux mois avant de mettre bas.f Afin' que lna::formentation du lait@ et lai température

Tels sont -les- résultats de mes observations,-.de mes lae>leve, dé la latren'exercont une-flceuaseinfluenceessais et-de mon expérience sur mes vaches; soignées et ha crêie les vases Coutenumt cette Ubstuc sont
nourrics par les Suisses que j'avîs-eigagés, ·(et dont -

les r.tdépio s é s d a n s uin apparetemeos'ant disto t ù la &*met aenant la lanous avonis parlé dans le-. dernier numéro de l.a-Garzette) --tes ont ilforme un dépendance et on les y laisseDel Papplicatmn de ces pyrmcipes, arbtenu etflobtiens.e ~usq ýau moen o. nvra crêm en a ourre.enicore. les resut a ts 1ns .plus sati-sfasns
Ces principes 'ont d'ailleurs tellement irais et de cou C'est aujourd'hui un fai utu incoetàiable dañ le.

naissance si vieille que la pratique les a' traduits sous Bs q' t.
cet to forne un pen:triviale, mais bien expressive r-cente, plus le beurre est délicat Aussi Sie force-t-on

dett forre ln beeur ei bien souventive C~i.l.Dn e
Une vache est une armoire. d'uù on né peuttirer que d p s o Dan lés

ce.qunon y a mîis."-(A suire). . .. grandes fermes onl le fait-deux fois par.sennu et mne
souvent t:ois fois lorsqu'ou en a les éléments

La coilversion de la. cime en beurre aor le.1battage,
Souvenirs du pays de nos gens. ,'effecti-endehors des appa:rtemnts o ferm ntl o lait

(Suite) et eù la crIme est*déposée Da ns les fermes importantes,.
cette opération, s'effectue dans un apparteient appel4

La laiterie dans le Bessin,.de même que le grenier à lave)-ic.et qui est doté d'une pompe don Pusageest d'uýe
blé dans les plaines de la .Beauce, est lapiartemlent qui itilité; soit pour le rafraîclissemenL do la laiterie, soit
attire toute la sollicitude du fermier. La laiterie est toi- pòur le lavnge diu beurre.-
jours placée au rez-de-chaussée (ler.étage en Amérique) . Dans les grandes exploitations, on commence èfaire.
disposition commandée non-seulement par les exigences le beurre dès 2 hietires duîmatin pendat .1.été, la fralîchur-
du ménnge niais aussi parla quantité considérable d'eau étnt considérée avec raison comme une des conditions.
employée. Elle est construite au.nord et à l'abri du vent. les plus importantes de la bonne fabrication du béurre.
du sud, dont on regarde Pinfluence.- cotme- uuauvaise. Cette opération dure de 1 à 3 heures,.suivant-la saison
pour le lait.- Àfin de falciliLr la ventilation, on ménage avec le système de baratte ordinaire.
leä ednriats d'air ; et dans quelques laiteries mùodèles, A la sore de la barûtte, le beurre ne forme point uie

des tuyatx -Suterrains, lébouclhaut dans l'in téijeur, vont masse unique. il est toujours divisé en fragment plu - u
prendre l'alir an-dehors di bâtiment. Jamais lai laiterie éonsidérables, que l'on,réunit sur une tabie et quen'est placée dans le voisinage des fuiiiors, des tables, ete en une6 mue dou é li sur un et1.~~~ .. .'* l'on pétrit enuemoUée dont, le-poids -é Pend à4tl'ipor-
on la protège scrupuleusement contre toute émanatio tance des exploitations. Le renuement en beurr varie
fétide. beaucoup suivant les vaches et les ·aliments, mais on est

Un th rmîmòtre a:ns t les laiteries du d'avis qu'il-faut en moyenne 12 piites de lait poar fairo
Bessi permet de vérifier facilement'si la températre ie . urre1 hivre de beurre.
l'appartement est:u degré le plus convenable, c'est-A.
dir~eivironî 12 à ]3o (53 A 55o Fabrenheit) et'on obtient La race cotentino,' qui- existe seule dans le Bes in,
ce degi6.eni chîaixîit la IniteriS pendant Phiver, en a serait au-dire de .le comte de Kd'rgorlay, Iapemike
rafraîchissant tid:it.l'ét.. Le elaifl'age se fait; taintôt race laitière anm'monlde.' le A 'appui de son opinion

au 'moyen de xêechauds' remplis de charbon de boie, d les chiffres suivants: Les meilleures vaches donne

on n rejeté lesfamnerons, tantôt e s.servant de poöleg 26à 35 pintes impériales de lait.par jour, il en .estqui
ordinaires dans qjuelquesgrai deslaiteries on a com rendentjusen' 2 is de'beurre par jour g m tb
mneiueuià établir des colörifères. 'P'ur obtenir ei ét:s queleur produit en lait ne dépasse pas. ors 20,intes

arrose con st-.1n1iment le rn sprprinS abàiissemt.i-iit de teni-latlire, 'ro cn me ' Le rendement à'rdmaire n'attemt pas ces proportins
dal-ès, dats leâqueles gts souvent oniié nage.nue rigole mais les- moyennes "pintes do lait et* l ed

que l'on reiplit dPenii s'éco'ilasi t par un orifice. beurre par jour.

Les Serênes étant rangées dans la laiterie, générale- UIno fois.ra.assé en mottes, le beurre est g

ineit sîir les dllos ou à poi -de distance dlu sol, on se nient recouvert d'un inge très propre, puis.plncé avec
gi-le de riemner ces vases pour ne jeter aucune pertu- d1 ina paill, dans' uá panier, .'est dané cette condition
bation dlans la sqparation de la cr-êuie. qu'on eur la yente ,

Dans une laiterie bien tenue, on attend généralement Les grias marellés locank. có6sacrés i la vente deei
24 ltures en été, 48 hetires en hiver avant d'écrémer- beurres du-l3essin.'étaient Bayeux, Isigny et Trévières,


