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LES VIEILLES MAISON
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rr€Histoire de Pêcheurs

Lf, Vendredi sior/les'sept bar- 
ques de pêche étaient1 sortis 

du pet.t port breton de kermaror. 
sur les cotes du Finistère, en 
France.

■

m
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'\MÊ a -*1 V*car
celait
de CRÈME

№ " ' ГЖW . VENTE і

dans tous
LES PATS DE 
LA SURFACE

m і
. Le temps était calme et l'q bri­

se légère, une jolie journé&de fin 
d octobre, avec un ciel nacré, une 
me. son/nolente où laissaient pa- 

rrer,sen sentent bercer les mouettes.
Л pâuv.re, hameau semblait tout 
. au SPléil couchant avec sa 

vieille église, ttpnt le clocher se 
acciiupait en dentelle bizarres 

•le clair azur et sa ceinture d’é­
troits jardinets, dont les chrysan­
thèmes d’or, les dahlias pourpres 
et les marguerites d’automne d’un 
violet pâle fileurissaient et se tré­
moussaient au souffle tiède de
1 Oceân.

Qn devait pêcher dans les pa­
rages, de File de Sein, en vue de 
vcperon terrible du Finistère.
Tot-js lés hommes étaient partis,

B et les garçons et les garçonnets.
*1 ’ né restait .à terre que les fem f 

et le$ tout plus jeunes en-J 
fants, le cure et le sonneur, uni 
vieux pêcheur, Yvonnec, qui, a-|
>ant une jambe de bois, ne pre-| 
naît plus la mer: > r I

.ÿ, . . . V іїШ SI Us partirent gaiement. En vain,!
, . ... . ....... .■ ' \ ■ ^ g !a v'eille Claudine, dont le mari!

ІТЕИ&ЧП1Тн!- пиГ Assentiment de BIJOU- I **s pàr b^empétet les!
TERïE^ de toute Quàlité, et leplue Nouveau ($1 « 7UX> fermés P°ur toujours surNous Entravons Toutes 1е^$о’гЯв,>иГ' •

nés, 1 Argenterie et lTvôire français « .yi* ri<lee е* morne, en disant!
GrldéSoain0N kS î£01reS PromPtem=m et avec | ait ЛсгВ^пІ^^еШе à

aminer. N<9 Klarchandew, Etï*

J?e serait court 3
;_Bn |rC, tr^ralt le lendemain, a-| ц - 
énnt la nuit, avec une pêche a- 
«ondante qui permettrait de fêter 
» Toussaint trois jours plus tard,
^Д.Р^? si les femmes a-|

^lle,n ^ a(beu a leurs «hommesJ ^ es^ pourquoi, lorsqu’on livre
Й étC,h a„t au bS d,e °au TLeS débris des vieilles maison^
(te pilotis,et,assise contiWgmîdl П ГЄ^ЄЦ^ sent brûler des âmes
crucifix de bois, ses cheveufïïü Dans les bleus eclairs des tisons,
secoués, par ie vent, les épaules! 
dtms son clîale noir, elle aVait sui-l

,X,L !,fre.glrd juS<,U’à ,a "“It avec 
une tristesse morne, les sept voi­
les btàtielies s abîmaient dans la 
Ь\1'Щ -rqussâtre de l’horizon.

•La huit fut bonne. Mais le sa-
ctelsJ trrnô f VCnt fraîchit’ Mr! « df minces cierge,-jaunes de-, 
n/t- ^ ш‘ iîa mer rnontonna im|v m l’autel et s’agenouillèrent a-’
P en,e-méchante, et courut plusj V‘ C les enfants aux pieds de la 

rivage ou tile jetait des! o une Dame de Bretagne. Elles 
I dnao-A 1- j ume.: puis de long! es sayèrent de prier, mais les pa- 
Knrrîn !‘XldeS * avancèrent dn| roles ne venaient plus à leur, lè-
S ukssé en T^tAe p,US eh|v es Les se tenatent'l

I vc c'cltT-,?' ^U'^ment gra-l certes, presque farouche, son- - .„ôndtit n,' іГТиї? p US fort.| f‘ anf aux naufrages du temps de 
f de» aX. H Є І vent avai4 'c ,r J'unesse. les plus jeunes pieu 

T CUM CD ri aient 1,1e ^'brusque qui ir-jr.-ient silensieusement.

T SEMER VagUeS de p,US en1, Le Tnt ella P,uie faisaient- | : ^es femmes se tinrent toute Fa-I I’(mtxée^du^choeur^in^vaisséau A ce mom t 1

gVSL . pe'ffe^rçons etîSSI voûte! avec « “ptt Le ‘°Ut%en "oir- ‘rompée de

avec la:haute mer déchaînée r»efcillai* autour d°nt ?..,ami*re va-1quelle, et marchait chauesé de 
■uatsé itr e^rXemâne^r' tout
teem^'tfllTrS ^ufcrale. de.lab^ pem Enogat, .Inique en-'du Sti^eTr^* P<>Ur '*

ейШг Ж-J ïSEèsî EEE ssBBriiS
aüs- -h1t

yah les deéniéresfleufs U ve^l mrié^LTwL!^ b?24s*s °“ merge pus petit et plu, chétif que
semblait tomber du rie 1 telîe m? *П 80,1 pct,t dbî**. ''alluma grave
une massnltnn,-. ■ ,7 Я« - I ullage Г.... Et les mères et les veu ment et le rangea oarmi !.. ...
tout d’un coup "î ïlSéf ЛСГ<їі,Є veâl * F °/ph.eiinr- par 4ue« mer très, puis, pénétra Pdans la nef
comme d^ mure ahSatVm fI tfL ХІТ* 4 :dé"udé de «bsçure et 's’agenouilla "f, 
crucifix de la jetéetcteTtor^nt, nir leur mitér,гТГ’ч'і- *°Ute" c!la,rc’ '«s main, jointes sur le

sr * “ ГГтГ* * ■«"vers le Raz, là où 'leTpêtitt^â ^deuil" ^*^**1^“ *" i’igr<‘ dr • U c,uré- abandonné par son
luttaient contre la mÀtt JCІeu,,» chaenble violette, et jeune clerc, avait porté lui-même
sait comme" une rouUmfrd,,S' У т *°П Чи¥е’. ” 5renx pleins f missel à la droite l’auteMI 
raeur, désespérée presaue hî fej“l,kta '«ntement ,sah l’evangile selon Saint Jean
ne. P ’ presque hum*^ ,e missel. Cherchant, d’une main '» guérison de l’enfant mourut

Alors les femmes „’eurent „I "‘-t or.a“°R*- ''<pi- df Capharnaùm. Aux paroles de
le courage deL.»Wtnt“ p'u,s tr*et 1 évangile du jour. Jésus: Nisi signa et prodigia ti!
les montèrent entente n mer ® " K| U*.<*ÜP d».vent p'fs forrnida- deritis, non creditis, le vietu^pré- 
h la petite MU, v!^.Ce88'0n ЬЄ ÎLfre*f,,r 'église; fa-porte «° avait ajouté, se tournévm

W RVS5 sas -'a-
“ Г? *T " K ’Srsz£J orage une lamentation 8^>-Я signalait à l’extrême h^zon

, L’Eghse é^lt doulourenaemeat

mmPETITS CONSENS ш

Je n aime pas les maisons neuves- 
Leur visage est indifférent; 

f Les anciennes ont l’air de 
Qui se souviennent

RECETTES PRATIQUES 
POUR LA CUISSON 

DES POMMES
* î I
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■ ----------■

veuves
!t en pleurant. 

Les lézards de leur vieux plâtré 
Semblent les rides d’un vieillard ; 
Leurs vitres au reflet verdâtre \ 
Ont comme

B|
Pommes cuites à la vapeur__П

Vider, couper en quartiers des 
pommes canadiennes, enlever tou 
tes tes fâches. Disposer en cou- 
ci es dans un plat et recouvrir 
clique couche d’une mince cou- 
ci c de sucre, saupoudrer légère­
ment avec de la candie ou de la 
m.tscade; ne pas peler les pom­
mes, mettre le plat dans une boufl 
loire et faire cuire à la vapeur 
pas-dessus l’eau chande jusqu'à 
ce que les pommes soient tten- 
d es. Le temps nécessaire varie 
suivant la grosseur du plat. П 
faut environ de 25 à 30 minutes 
pour un plat de grosseur

$ іsur
I

I5v !

і■ - 11 S U-;- un triste et bon regard.
Leurs portes sont hospitalières,
Car ce* barrières ont vieilli ;
Leurs murailles sont familières 
A force d’avoir accueilli;

!loeeoeoopoooooooeeooeooc
■ШНІМШНМВШ:'- I

. w. \Par une force qu’on ignore,
■ Rassemblant ses derniers morceaux, 
Le chêne au grand coeur tient encore 
oous la cadence des berce

:mesr*r
> і aux. moyen-

Mais les enfants croissent en âge, 
Déjà la poutre plie un peu;
Elle cédera davantage ;
Les ingrats la mettront au feu___

Et, quand ils l’auront consumée, 
Le souvenir de son bienfait 
S’envolera dans sa fumée.
Elle aura péri tout à fait,

, Dans leg restes de toutes sortes, 
Eparse sous mille autres noms, 
Bien morte, car les choses mortes 
Ne laissent pas de rejetons.

r, ‘ Comme les

ne.I OU- Y. .vîîfj
Pommes cuite» à la vapeur—ІП

Choisir huit pommes catudien- 
rouges, faire cuire dans l’eau 

bt uilant'e jusqu’à ce qu’ellessoient 
molles, retournez souvent. Mettre 
asez d’eau pour entourer la moi­
tié de la pomme, enlever les é- 

pluchures soigneusement pour 
laisser la couleur rouge. Ajouter 
a l’eau, une tasse de sucre, l’é­
corce ^ râpée de y2 ci*ron et le 
jus d'une orange. Faire mijoter 
jusqu a ce que l’eau soit réduite 
à une tasse, refroidir 
par-dessus les
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1-а Réparation des Montres est sous la direction de 

M. Edgar H. Leblanc, expert de Moncton.
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pommes.
servantes usées

S éteignent dâns l'insolement, - 
; Lés choses tombent méprisées 

Et finissent entièrement.

Compote-marmelade de pommas 
8 pommes canadiennes; 1 tasse 
de sucre ; 1 tasse d’eau bouillan­
te; branches minces d’écorces de
d'e c?tron.CUmeréei-Ub,e dt •

Essuyer, couper en qmartiersr 
vider et éplucher des pommes сж- 
nadiennes; couper en huit par-
bon'iHi F|t're tin ЛІГОР faisant boudhr le sucre l’écorce de citron
lex er rZendaüt 01,4 mino‘=S. en- 

f écorce de citron et ajouter
TJ'zT”'» P°“r "““Vrir

1e fond de la casserole, faire cui-

іагйїЯЬВ-;
fasrsTjacws
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1aux flammes I
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Sully PRUD’HOMME.[î
î Futneurs, voulez-vous une pipe " 

parfaite qui n’émet pas de jus5 
^ Essayez-Ia SIÇANA.

HL IT MODELES

■ Partout à
І 9Ї.50^Щ 

I JZ. JOS. COTE Liée
U m, rat St Paul . Qutbic.
І ЙВІЙЙЯШАШ»

ІП", isolée du reste de l’édifice, 
s' nfonçajt comme en uue grot­
te profonde. Les femmes allumè-

les maris, les fils et les frères qui 
périssaient là-bas? Les femmes, 
entraînant leur petits, sortirent 

-len toute hâte, comme

f
!ENTS

pour mon­
trer du rivage aux mourants, à 
leurs dernière minute, leurs figu­
re., bien-animés. Enogat dont le 
pere était parti comme les au­
tres, s’enfuit éperdu par la sac­
ristie.

L'Eglise demeura vide, tandis 
que le vieux recteur, qui n'avait 
rien vu ni rien entendu, lisait d’u­
ne voix troublée un, épitre de 
Saint* Paul aux chrétiens de Ro- 
me.

h vite a 
bouqu

Co”P°te Marmelade de
ceauxV couper en huit 
ceaux des pommes ronges cana­
diennes mon épluchées, faire cuir, 
'“r d,ans un siroP Clair

me™ N0 î""/1 C°raP°t* ^ Pom­
mes mo I. Les peaux lui rfnn
nent une très belle couleur ro* 
« deviennent très tendres.
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DANS NOTRE MONDE 

MODERNE ІШМШ
brass q—
contée et placée dan, dm dicm, 

mervoilleusement décrits void 
le titrC ”°ïs,donne ce r°man dont

ИеЛЇ ' 0Om de '‘heroine.

ЙГ“Г^'^ГЙ
fs comme elle, mais catholique 

convaincu. Croyant lui plaire 
N psya reçoit le baptême mais 
Vital lui fait comprendre que ce 
"F pasqu'il faut oo’elle S-

Ecrit dans un français ітмг 
cable émaillé d, réaTlfaSS;

un miracle, mon Dieu c/hra,. r dcscr,Pt,ons splendides 
au nom de votre passion et de dahrtr un de ceux qni
tre couronnement d’épine, ?u P'r^ 3” f"d pnWi'- 

nom de votre Mère”! uP?‘ W enfin que
-n»

r S^XL'ï ■
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I іEst De Toute Nécegaité. 

ELLE Est SOUVERAINE
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Voulez-vous faire connaître votre Ma- 
> gasin, vos marchandises, vos prix? — 

Les Colognes de notre journal vous 
sont offertes.

*■ Ш
f

« Voulez-vous trouver un emploi? —A- 
vez-vons besoin d’un expert, d’un as so- 
cié, d’un apprenti, d’une servante? — 
Nos ‘Petites -Annonces” 

veront plusieurs parmi 
pourrez choisir. Adresses

ü

s m
'
I jAé* ,7

* vous en trou 
■ lesquels vous 

vous à:
Л:
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LE MADAWASKAЛ-.;Щ

Le Seul Journal Qui Entre Dans Toutes <Jes Familles 
De La Ville d’Edmundston et Du Comté de Madawaska.

'‘L’Echo Paroissial.’*
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