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gés dans Pordre que nous. regardons corame le
plus essentiel. R ot
10. Lignée du ¢0té du méle.

22, Lignte du cié de la femelle. .
3. Oeil plein, tranquille, et regard intel-
ligent,

42, Téte fine, snmincissant: vers le mu-
eeau, narrines grandes, avec einte orungée le
long du museau et des.yeus, et dans Pintbsieur
des oreilles. .

5. "Loncher doux, &lnstique, cédant com-
me si la peau couvrait une matidre grasse entre
elle et Jes muscles,

6o. Poitine enfoncée, bien arquée ct
cirenlaire. S

72~ Jarrets lavges, élevés et ouverts aux
pointes. : o

72. Quartierslongs, larges, et pleinement
développés’ en descendant vers les jointures
du jarret. i

9. Cou de helle forme, droit, un pey long,
fin, sans apparence de rudesse. e

10 5. Joues petites et maigres.

11 o, Gorge nette et bien développée.

12¢. Les pointes des projections ossenses
plus ou moins couvertes de matiéres grassses
correspond 4 ’état de Panimal. i

13 o . Dos large, depuis le haut du cou jus-
qwd Pinsertion de la queuc’ et la queue 3
engles droits avec le dos. ) .

140, Palerons courts, 1épers, et reviius de
maigre et de gras, et placés largement aux
pointes. ’ P

150. Les pointes derritre les épaules plei-
nes et en ligne avee les épaulesetle dos. Sl

en est ainsi; tout le dos 'sern revéut de chair

d’une manidre correspondante,

16 o . Corps arqué, modérément gros dans.

la vache, moindre dans la genisse.

170" Cdtes: bien placées, et espace modé:
t& entre la dernidre cbte ct-la hanche. -

18 5. Poil &pais, fourré, fin et soyeux, .

19 ¢ . Pis, dans la vache, de grandenr moy-
enne, en ligne avee le ventre; ot se relevant
par derriére. - Trayons de. grandeur moyenna
et convenablement placés, *Dansla genijsso,
pis lachie derriére 5-le bout développé - par-de-
vant, correspondant i la condition, - .

20 0. Jambes placées carcbment, avec-ge-
nou plein et jointures du jarvet larges et mus-
culeuses au-dessus, et modérément larges au-

dessous des jurrets et des genouxs v ¢.
21 5. Cornes unies, pas:trop -épaisses 3 la
lase, blanches ou d’une teinte brune. claire.
cacrespondante. 3 la couleur de la peau.
22 5. Oreilles. modérément Jongues, de for-

me ovale; revéiecus d'un poil soyeux dans
Pintérienr, o

23 o,. Couleur riche, ou rotane claire blan-
che et ronge ou’ blanche. De petites taches
noires sur une peau hlanche ont un‘effet désa-
gréable, particulidrement si le poil est blang, et
les taches noires, :

24 0. Queue bien pendue, mince vers: la
pointey longue allant jusqu’au-dessous de la
Jointure du jurret. )

25 =, Pieds sains, de grandeur modérée ot
de furme ronde. :

26 o . Apparence générule vive, gaie, do-
cile, &e.

270. Taille moyenne: dans les jeunes:
animaux, si-elle est trop grande, il y aura ten-
dance i une forme grossitre.—North British
Agriculturist. by

Larr. Remplacement duw luit maternel :—
Faites bouillir dans une quarte d’eau, deux
onces de corne de cerf’ sur un feu doux, jus-
qu’d ce que le tout se réduise d une pinte;
mélez avee deux fois cette quantité de lait de
vache, et wjoutez-y un peu de sucre. Cela
forme pour les enfuns un lait convenable, qui -
approche beaucoup de celui defemme. -+ -

Lait-des vieillards, ou boisson salutaire,—
Battez un jaune d’weuf dans un bol ou un- bas-~
sin, et le mglez avee un peu de créme ou'de

dout on  besoin, et laissez tous lesingrédiens
se bien incorporer. Il fuut verserun verre de:.
liqueur spiritueuse, ou méme davantage,
pour enpéieher la eréme ou le lait de se cail--
ler. ' Ce mélange se trouvera, trds-utile, gux’
voyageurs qui sont .obligés de partir de tidu-,.
bonue heure, particulitrement si le temps est.;’
froid. R R
.Lait ddnesse artificicl,—Deux onces d’oi- ;
ge perlt, deux onces de rlipures de corne de.”
carf, trois onces de racine d’éryngium candie,
neuf clous de jardin, sont les ingrédiens qu'il -
faut faire bouillir dans six: quartes d’eau de
fontaine jusqu’a réduction de moitié ; mettéz,
 deux cuillarées de lnit de vache duns une de.
i mi-piaté de la” liqueur ei-dessus, et buvez:la
chaude une demi-heure avant, de sortic du lit,
le matin. ‘ IR

entiéres,—Du lait frais, mis duns une bou-
teille bien boucliée, qu’an plonge, pendant,un

dtie- conservé, - pandunt . plusivurs - années, ..
presque aussi sain qu'il était d'abord.: ;o
. -On peut encore en fuizant évaporer le lait .

3 une douce chaleur, obtenir une poudre ou -

lait, et un peu de sucre, euivant la‘quantité :

R ST ST )
- Moyen de conserver le lait frais des anndes ™

'qunrt-d'heure,,dqus de Tenu( bouillante, peut.. '




