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LA MAISON BARRI

Occape la rue Forifications 4 Montréal. Il ya dans ces caves des
Vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le gofit est délicat et exigeant.
Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense &
Ibygiene publique, car son succés sera la substitution du vin & T'alcool,
Nous donnons ici un certificat, ,
Nous soustignés N, Fafard, M. D. gr’of%eur de chimie & L'Universitd Laval el C A Pister

professcur de chimie & L'Kecole Polytechnique, certifions avoir examiné tirois échantillons de
¥'ns canadiens & nous remis le 22 janvier dernier par M, Barrd et Cis de Montréal : Vin rouge
v¥in' blanc et vin de Sicile,, '

¢ Le premier, vin rougs, d’une densité de | & 60ov., avait un percentage d’alcool de 12,2, un
acidilé correspondant & 16 milligrammes 3 d’ammoaiaque, accusail nettement la présence du

daonin,

“ Le srcond, vin bl ne, d'une densité de 0. 995 & 600 F., avail une richesse alcoolique de17.4,
unn acidité totale correspondant & 13 milligrammes 3 d ‘ammoniaque, accusail une quantité no-
tablement plus faible de tanpin )

“ Le troisiéme, vin de Sicile, densité 1,005 & 600 F. avalt une richesss de 16, 8 p.0s0 en alcool
une acidité (otale correspondant & 15 milligrammes 7 ¢'ammoniaque, accusait une quantité de
tannin intermédiaire entre les denx précédents, :

¢ Nous n’avons trouvé nulle trace de substances facheuses, de sophistication, d addition
auisibles, de metidres éirangdres au vin naturel, .

— Les vins é1aient d'un bel aspect, limpides, d'un bouquet agréable et particulier pour

' <h-cun d'eux. Dégusids, le vin blanc était sec et alcooliqus, peu suqré ; le vi rouge, plus

sucré, plus acide, avec un goiit de framboise particulier 4 certains raisins de cs cottinent ; le.
vin de Sicile plus sucré, \rés agréable,

Nous devons remerquer que Ja saveur aviae est due surwut 4 la présence du bitartrats de
potasse, 6'6ment essentiel des vins naturels ; I’astringence est due gu tannin naturel qui dorne
aux vins leur tonacité, -

*“ En somme nons avons trouvé dans;ces vins les cardctéristiques des ving de raisin, ils sont

#ains, bons et plaisent au palais

_ . o, N.FAFARD, M, D, — C, A, PFISTER."
Exposition d’)itawa, 1884— 7 premiers prix, un prix exira; un diplome % une médaiile

I'argent, une médaille de bronze, (36 concurrents) Exposition de London, 1885 — ¢ premiers

Prix et deux s conds prix— Exposition universelle de la Nouvelle Orléans 1386— Un second
Prix ot deux dipiomas. ‘




