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il a mri quelques jours avant lui, 'an dernier. Nous n’avons
pas assez d'espace pour donner place A tous les certificats
qu'il a regus, mais l'opinion désintéressée de l'associntion
des fruitiers @' Abbottsford, T. Q., peut &re mentionnée 3
propos, et sera suffisante. Iy avait sur les tables de Pexpo-
sition de cette société, Pautomne dernier, 27 variétés de rai-
sios Dlancs, ot Vopinion des juges, sur leur wmérite, a 6t6
publiée dans le Journal «'Agriculture de mars dernier.
Voiei ee qu'ils disent du Pocklington : © La grappe est grosse
ou trés-grosse, le raisin gros, rond et d’un javae pile. Ila
la peau mince ct peu de parenchyme. La pulpe est ferme
mais sans acidité. Il a une saveur sucrée tout A fait douce
ct quelque peu musquée. On dit que lorsqu'il est bien mfir,
le parenchyme disparait et qu'il devient fondaut jusqu'aux
pepins MM Stone ot Wellington disent que pour la qualité
il est abselument égal aw Concord de la mcillcure qualité
Celui que nous avons gofit€ sur nos tables d'exposition était
supéricur & n'importe quel Concord cultivé ici, et 3 celui en-
voyé d Ontario sur le marché de Montréal. >

Culture maraichére de lasperge.

I'asperge est une plante dimque de la famille des asparagmces, &
tiges annuclles ct souche vivace,

Varictés.—La plus éritante est Pnsperge améliorée dArgentenil,
découverto par M. Lebeeuf, d Argentenil, prés de Paris  Ulest une
sous-vari¢té de l'asperge de Hollande. Je Ia recommande expressé-
ment & tous les amateurs, car non-seulement elle demande moins de
frais de culture que toutes les antres cspices, mais elle 'emporte
surtout sur clles par la beauté extraordinaire de ses nombreux
produits.

Aivsi il n'est pas rare de rencontrer de ces asperges qui mesurent
un pouce de diamitre, qui aient de neuf pouces X un pied de lon-
gue e et qui pésent plus d’une demi-livee.  C'est maintenant une des
esptees les plus répandues en Frauce et en Belgique et cest assuré-
ment celle qui paic le micux. C'est méme A tel point, qu'd Argenteuil,
ol Fasperge de M. Lebwuf est cultivée sur une grande échelle, un
arpent d’asperges donno cing ceots piastees de bénéfice not.  Avis
donc aux spéculatenrs et surtout anx maraichers qui entourent les
villes. S'ils ont soin de se conformer & 1a culture gui va suivre et
qui est 1a vraie culture do 'asperge d'Argenteuil, je leur promets
aprés trois ans d'attente, sinon parcille somme, du moins une des plus
belles récoltes d asperges qu'on puisse jamais obtenir dans le Canada.

Multiplication.—On multiplie 'asperge par semis. On sémera sur
couche chaude, vers le milicu d’avril, en rayons, distancés de neuf
pouces les uns des autres et on enterrera les graines d'un pouce § de
profondeur. L'on stmer trds-clair, on terreauters le sol, puis on le
ballera. Vers I fin do mai on repiquern toutes les jeunes griffes en
pépinitre. Pendant la vigétation, U'on tiendra les jeunes plantes bicn
propres ct on les arrosera en temps utile.  Ausg approches de Vhiver,
vers le milicu d'oclobre, on coupera Tes jeunes tiges A un demi-pied
au-dessus du sol, pais, an moment des premidres gelées on couvrirn
la terre d'une couche de fenilles d'un pied de hauteur. L’année sui-
vante on plantera les jeunes griffes & demeure.

Sol—L'on cultivera les asperges dans un sol sablo-argileux ou en
terre franche, de préférence, ct exempte d'hiumidité stagnante. Dans
c¢ cag, on drainera le sol. L'on choisira une cxposition chaude,
abritée des vents du nord et du nord-est. Clest 1 que les récoltes
sont les plus hitives.

Planiation—En automue on labourera profondément le sol et on
le fumera largement.  Fin d'asril on au commencement do mai, aprds
le dégel, on ouvrira des tranchies do 14 pouces de largeur sur un
picd de profondeur et on les séparera par des sentiers d'une verge de
largeur.  L'on ne mettra qu'une ligne de griffes d’asperges au milieu
de chraque tranchée et on placem ces grifles A une verge de-distanee
dans Ia ligne. Au foud de chaque tranchée, on placera une conche
de terrean de 3% pouces d'dpaissenr, gu'on mélangera i la terre, puis
on furmera de petites buttes de terro & une verge do distance; l'on
placera les griffes au sommet de ces buttes ¢t on en couvrira les
lancs avec les racines disposées de telle sotte quielles nillent toutes en
rayonnant du sommet A Ia buse, ensuite on reconvrira le tout d'un
pouce et dewi de terre tassée fortement & 1a main; sur cette terre
on ., meitra une couche de deux poucesde fumicr et sur sette couche
de fumier, deux it trois ponces de terre Dis lors la plantation cst
terminée. Les asperges entrent bientdt en végétation; pour tout
soin, elles demandent des arrosements friquents, des binagesen temps
utile, de I'engrais liquide une ou deux fois et un tuteur aux tiges.

.

Vers le milicu d'octobre l'on coupera ce3 tiges & un demi-pied au-
dessus du sol, on déchanssera 1o collet en laissant 3 pouces de terro
au-dessus des griffes, 'on couvrira cette terre de 3 pouces de fumier,
puis sur ce fumier on placera suffisnrument de terre pour ponvoir
niveler le sol C'est au troisitme printemps quon récoltern les plus
belles asperges.

Soins annuels.—En automne on conpera les tiges \ un demi-pied
nu-dessas du sol; on enlévera 3o pouces de teere qu'on remplacern
par autant de fumier décomposé cu par des eageris liquides, du sang
de boucherie, engrais des plus actifs, par du guano otc., Von arrose
pendant 1'été avee de Feau milée A du sel dans la proportion d'une
pinte par gallon. L'eau sulée, surtout 'ean de mer, est ce qu'il y ade
mieux pour les asperges et on a counstaté que les meilleures asperges
étnient les asperges sauvages que l'on rencontre seulement sur le bord
de Jamer. Au printemps, aussitdt aprés le digel, on fait an-dessus
de chnque souche d’asperge une butte de neaf pouces de hauteur ou
on fuit une butte continue aun-dossus de toutes les souches de chague
hgne. C'est dans ces buttes que les jeunes nsperges so développent
Un les detrusra aprds Ia récolte.

Pendant Fété on binera ct on enlévera les graines

Récolte —On \a fera au printenaps des que les turions commencent
A se montrer, journellement ¢t méme deux fois par jour pendant les
chaleurs. Onln fern ) In main et non au couteau pour ne poiut
blesser les jeunes asperges souterraines. On rétablira ensuite Ia butte
et l'on cessern Ia récolte apres Ia fin de juillet. Unc aspergeric
entretenue comme je viens de le dire peut donner constamment do
beaux et bons produits pendant 1 espace de 19 A 20 aus.

Lorle-graines.—Au moment de la premitre récolte 'on choisira
les plus belles tiges portées sur des souches vigourcuses, dgées d'au
moins six ans.  Un lui donnera des tuteurs et on les soignera comrme
les autres plantes. Les fruits sont de la grosseur d'un petit pois et
renferment 4 & 9 graines,  Ce3 graines sont complétement mitres en
octobre. GC'est alors quoa en fait In récolte. Pour la faire, on écrase
Ies fruits qu'on jette ensuite daus Veau ¢t apris avoir bien lavé les
graiues, on les laisso sécher, puis on Jes met dans des sacs out clles
conservent leur faculté germinative pendant cing ans.

Inscetes.~l.¢ plus redoutable est le criocdre, surtout sa larve, gu
est do couleur verdiitre. Il ne g'attaquo qu'aux tiges qu'il dévore
en peu de temps. Pour le ditruire on place un sceanu d'oau sur
I'asperge; on secoue 1égdrement la tige et Finsecto tombe dans V'eau,
Alors on Pécrase. Il attaque surtout les jeunes plantations,

- J. Bte. Istace.

Arbustes et arbrisseaux d’ornement.

Au mois de juillet dernier jai publié un article sur la plan-
tation des arbres d’oracment autour des habitations, et j'ai
donné un tableau des cssences propres 3 cet usage. Pour

Fig. 1—Ampelopside vigne vierge, feville et fruit.
compléter cet article, je viens aujourd’hui donner un article
sur les arbustes ct arbrisscaux d’orncment qui doivent aussi
trouver lear place dans I'embellissement de nos demecures.
Ehn effet, rien ne fait un meilleur effet parmi 1a verdure des
grands arbres que les fleurs varvifes des petits arbustes.

Je vais d'abord indiquer dans un tableaun.général les diffé-
reats arbustes et arbrisseaus qui viennent bien dans notre
provinco. ct dont la colture a réussi jusqut 90 milles en bas
de Québec, et je reviendrai cosuite sur le mérite spéeial de
chacun en particulicr. s
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