Earaibath AT i

"+ et flasque cst primé, et plus il est flasque, wicux e'est, si
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sur l'ussiette, Lec bouf dur se coupe ncttement, mais pas
avee cette facilits aveo laquelle o coupe le baoufa chair ferme.

Sur V'as-iette, le boouf flasque ne donne ni jus ni sauce, ct
le boeuf dur en donae A peine.  Maisle boonf A chair ferme
laisse éehapper une abondance de jus riche ct délicieus. Le
boouf flasque ubsorde la ginisse en cuisant, et n'est pas savou-
Teux.

Or, ces trois détails caractéristiques sont aussi faciles A
découvrir, lorsque I'animal est vivant, pour un boucher expé
rimenté, que sur un animal mort. Clest le devoir du juge
de découvrir ces détails sur I'aninial vivaat, et 8'il ne le peut,
il n'est pas qualifié pour faire un juge. Clest pour cela que
nous avons recommandd de choisir des bouchers expérimentés,
pour agir comume juges des animaux gras. (st leur spéoialité
de savoir ce que seta §'animal, une fois mo.t; un bon boucher
apprend cela par I'cxpérience, et le sait micux que la plupart
de ccux qui sont choisis comme juges, et qui ne sont pas
bouchers. Il n'y a rien de si stupide que les décisions des
Juges, aux expositions d’avimaux pour I'élevage. A cos expo-
sitions, tous les unimaux cxhibés sont gras X lexcds, ou, si
tous ne lo sont pas, ceux-1d seuls quisont tris-gras obtienncot
des prix. Cependant, ct saus exception, chaque animal mou

e . : o
dailleurs il a une belle forme. Les juges s'éerient cn le

voyant, comme il est mou !
Mais, 11 est souple comme
un gaat. Or, tout animal
qui est bon, une fois qu'il
est engraissé, et que sa peau
cst remplic de chair, doit
étre dur-comme du bois au
toucher, C'est 13 ce qui
constitue la chair ferme,

Et, cependant, combica
peu de personnes, 3 part
des bons bouchers, connais- “J
scnt ce détail,

\

Un bon juge peut tou i Y
jours dire en voyant et if{l
touchant, (tatant est lo vrai \
mot,) un animal gras, si
cest du boouf de pre- .
mitre qualité, et si 33 SH
chair sera entrelerdée. On SN
acquiert cette connaissance
par T'expérience, aéquise
en comparant ce que Ja-
aimal est au  toucher
lorsqu'il cst vivant, 3 ce
quil laisse voir dans sa.chair une fois qu'ilest mort. Rico
autre chose que Ie toucher ne peut permettre de déterminer
sur l'animal vivant, ce qu'il sera apréds Ia mort. Un boucher
compétent pourrait dire les yeus fermés, par le toucher seule-
ment, ¢ cet animal est flasque, cet autre est coriace, cct autre
a la chair ferme, ” et que sur les trois, “ celui dont la chair
st ferme, seul donnera du boouf entrelardé et de premitre
qualité.”  Des hommes sans expérience ont appris dans des
livres ou ailleurs que le bon animal doit &tre ¢lastique au

toucher. Ceci veut dire que Uanimal d'clevage destiné A
Tengrais doit, lui seul, étre élastique. Lorsqu’ua bon avimal
destiné A 1'engeais est cograissé 3 point, il est ferme au toucher,
et laisse voir cette qualité A P'eil. L acimal flasque est flasque
et mou, non élastique, avant I'cograis, et st toujours flasque
et mou A partir de I'age de veau bon A tuer jusqu'd ce quiil
soit gras  La flaceidité et I'¢lasticité sont deux choses bien
différentes,

L’animal coriace est toujours coriuce, gras ou maigre. Il
est lent 3 engraisser. Les animaux flasques et ceux 3 chair
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ferme engraissent vite. L’animal & chair ferme paye toujours
celui qui l'engraisse, ct celui qui est flasque aussi, lorsqu'il
se rencontre un fou ou un ignorant pour I'acheter, et en payer
le prix d'un animal gras et & chair ferme.  Mais celui A chair
coriace ne paye jamais personne, ni l'cngraissour, ni le
boucher, ui le consommateur,

Maintenant, le grund art de 1'élevage, cst do produire do
la chair flastique chez I'aniwal destiné 3 I'engraissement.

Celui-l\, engraissant vite, donne du profit; vendu au
boucher, il lui est profitable ; et mangé par le consommateur
il lui rappotte pour son argent, donne de la jouissance & son
palais, unc bonne nourriture & son estomag, et par cela mémo
lui apporte la santé, Mais le bowuf flasque ou dur ve fait
rien de ecla. Il ne paye personne, ne donne de jouissance &
personne, n'apporte la santé & personne. L'éleveur de bétail
devrait se donner ln peine d'apprendre tout cela, et d’élever
du bétail qui, vivant, g ésenterait & Yeeil et 3 la main, toutes
les qualités voulues, &t les posséderait réelicment, uue fois
mort.

Toutes ces qualités peuvent se reconnaitre, sur un animal
vivant. Elles sont indiquées par diverses esplees de poil,
distinetes, déposces en couches épaisses et moussues, sur une
peaum~'le ¢t d'unc bonue épaissour; par I'élasticité de la
chair lorsque 'animal est & Pétat ordinaire; par la fermets
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progressive que prend la chair, 3 mesure que 'animal en-
raisse, fermeté qui devient absolue lorsque le point complet
‘engraissement est atteint. Un animal flasque a toujours
une peau minee, et le poil rare et mioce, et il n'a jamais la
chair élastique Jorsqu'il est maigre, ni ferrae lorsqu'il est gras,
muie, soit qu'il soit gras, soit qu'il soit maigre, il a toujours
la chair molle. L'animal 3 chair coriace a le poil rude et raide,
jamais moussu ni épais. Ila la peau raide et trds-épaisse.
Pendant I'eograissement, cette peau ne cdde qu'd regret &

la couche de viande qui se forme, ct forme une bande serrée
qui entrave le développerment et le travail intérieur d'aug-
mentation de taille, ce qui produit une croissance lente. Le

beeuf, pour étre de premicr choix, doit &tre engraissé rapide-
meat ; et une longue période d'engraissement détériore absolu.
ment 1a meilleure chair. De fuit, un engrais lent met I'animal
dans un 6tat maladif, et resd la chair mauvaise. Un engraisse-
meot lent dse faire améne la dégénérescence graisscuse.

I’cugraisseur peut engraisser & point rapiderent un beeuf

A chuir ferme ouw un animal & chair molle, mais celui 4 chair

.



