
JELL-0 RECIPES

1Wý

LEMON FRUIT SALAD SALADES DE

Dissolve two packages of Lemon FRUITS À L'ESSENCE DE CITRON
JELL-0 in one quart boifing water. Lay Dissolvez deux JELL-O,

eacbes, bananes and seeded grapes in essence de citron, lis une pinte d'eau
Otto- of mould. Pour a portion of the bouillante, Placez des pêches, des ba-

J13LL-0 OVer fruit. When Bet, add rest nanes et des raisins épipinés au fond d'un
Of the jItLTO and put away untü firm, moule, versez une partie du JELLO sur
Marshmallows instead of fruit may be les fruits. Laissez reposer, puis ajoutez
used. le reste du JELM et attendez que le tout

rrenne consistance. On peut remplacer
APPLE SNOW JELL-0 es frtlits par des guimauves.

Dissolve One pacitage of Strawberry NEIGE DE PORMES JELL-0JRLL-0 in one pint of boiling water.
When partly cold pour in tall slender Di£BOIVeZUn PaqUetde JELL-0, eÀsence

eslies, filling three-quarters full. When de fraises, dami une cho «ne
.ni le 1 toPl ?peanowon tante; lorsque le liqu cra un peu
Affle now.-WMte o one egg, one refroidi, versez-le da il 1

lis Uu'.O.nlý îe ru'es'
Vated apple and cne-baff cup sugar. jusquýaux trois quarts. .1, de

1ea till light and faathery. aura pris consistanceflacez un amas de
e e de pommes par esusý

JELL-0 n ee ige de Pommes.-Un blanc d'Oeuf,
IN QUARTER ORANGES uneepomme rapée et une demi-tasse de

Cut two or threeoranges in halves and suc!e. Battez jusqu'à ce que le tout
scoop out aU the pute , Dissolve one devienne en neige.

gé JRLLO, any ftavor, in one pint JELIO EN QUARTIERS D'ORANGES
bel in er. Fill them with theWbJ. fijgLIO Séparez deux ou trois oranges par laand harden. rm, eut
into quartat te ith . thin, sharp knifle and moitié et enlevez-en toute la chair. Dis-
serve with whipped cream. olvezun paquetdeIzLi-0, d'uncessence

quelWue, dans une chopine d'eau
IN THE SICK ROON hou te, remplissez les &-ores% avec le
0 bas se doUehtfut a coolinir JELL-0 et laissez durcir. Quand ce sera

n_'y and is so appetizing th t pby6î. terme, séparez-les en quartiers, au moyen
cians and nurse» recommend it for theïr d'une lame mince et a' 'llée

a. la crème Lu.w.
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