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TARTHs AUX FRUITS. - On peut
conserver tout le jus du fruit dans une
tarte en procédant de la manière sui-
vante : Lorsque la tarte est complète-
ment finie, avant de la mettre au four,
insérez au milieu un tuyau de paille
on un petit entonnoir en papier. La
vapeur produite par la cuisson s'é-
chappera par cette cheminée improvi-
sée et le jus restera dans la tarte.

CROQUETTES DE FRAISEs.-Une de-
mi chopine de riz cuit; jaune de trois
œufs, une grande cuillerée de sucre
en poudre, une petite cuillerée de
beurre; battez en pàte; mettez en
boules; placez une grosse fraise au

. milieu ; recouv
puis


