de Huron ; que des centaines et des milliers
de boisseaux de ces pommes se perdent tous
les ans ; et je crois qu’il est important que
nous trouvions quelque moyen d’expédier
ces pommes dans le Nord-Ouest ou elles au-
ront toujours un marché avantageux. Je lis
A la page 21 de ce rapport :

Les expériences ont démontré que le fruit
arrive moins vite & maturation dans une tem-
pérature de 31 a 32 degrés Farenheit, que dans
une température de 35 a 36 degrés. La pomme
se conserve plus longtemps & une basse tem-
pérature ; la pelure se conserve plus fraiche,
et les taches apparaissent moins vite, tandis
que la qualité, l’aréome, et la saveur du fruit
sont aussi bonnes, et les pommes une fois sor-
ties de l’entrepdt, restent en bon état pendant
une période plus longue.

On croit généralement que les variétés d’au-
tomne et que les variétés plus tendres du com-
mencement de I'hiver, telles que la Fameuse,
la Wealthy et la Grimes se gatent & une basse
température, mais les expériences du départe-
ment de 1'Agriculture indiquent que ces va-
riétés se comportent d’'une facon plus satis-
faisante de toutes maniéres lorsqu’elles sont
A une température de 31 a 32
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est bon que la température soit plus élevée
afin de hater la maturation. L’influence de la
température sur la maturation parait dépendre

entiérement de la condition du fruit. La Bald-
win, 1’Esopus, la Spitzenburg, la Roxbury, la
Jonathan, la Lady Sweet, et d’autres pommes

de conserves ont bien résisté a une température

de 35 Farenheit, lorsqu’elles avaient &té
avec soin, choisies et empaquetées
aprés la cueillette, mais lorsque 1’on
ne prend pas ces précautions, et que l’on re-
tarde, lomsqu'il fait chaud. de mettre les pom-
mes en entrepot, il faut alors une température

29
oz

de 31 a
maturation.

Il ait prudent d’avoir prés du verger un
entrepot dans lequel on maintiendrait une tem-
pérature de 34 A 35 degrés Farenheit et ol 1on
pourrait garder les pommes aussitot aprés la
cueillette. Mais pour le commerce général, il
ne faut pas que la température dépasse 32 Fa-

degrés Farenheit pour retarder la

ser.

renheit, si 1’on veut contrebalancer les négli-
gences commises dans la cueillette, I’empaque-
tage et I'expédition.

Voila ce que l'on pense aux Etats-Unis ;
mais naturellement cela ne veut pas dire
Gue cela soit juste. Nous savons que notre

ministre de I'Agriculture et ses employés sont
trés soigneux dans leurs travaux, mais il

est bon de connaitre ce que l'on pense au |

dehors, car de cette facon on arrivera A
connaitre la vérité. Lorsque je parle des
grandes pertes que les propriétaires de ver-
gers ont subies dans le comté de Huron,
principalement dans le cas des variétés hiti-
ves, on me répondra peuat-étre : pourquoi les
cultivateurs n’ont-ils pas tourné la difficulté
au moyen de la greffe ? Mais, autant que
jai pu le savoir, les difficultés sont aussi
grandes pour les variétés d’automne. Jai vu
de magnifiques Baldwins et des Spies cueil-

lies & la main rester sous les arbres tout
I'automne jusqu'a ce qu'elles fussent gi-

T'on |
e qu'il marisse avant qu’on 1'en sorte, alors |

tées. On ne pouvait avoir de barils par
suite de l'impossibilité d’avoir du bois sec
convenable et des ouvriers pour les fabri-
quer. Maintenant que le Parlement a décré-
tc une boite type, cette difficulté est dispa-
rue, et les cultivateurs et fabricants de
boites pourront se précautionner pendant
I'hiver et avoir les boites prétes pour la sai-
son des pommes A 'automne. Je crois que le
ministre de l'Agriculture devra s’empresser

de faire connaitre aux agriculteurs la meil-
leure méthode  d’empaqueter les pommes,

parce qu’il y a une grande différence entre
empaqueter des pommes dans un Dbaril et
les empaqueter dans des boites. Dans un
baril vous placez @ la main avec soin deux
ou trois rangs de pommes et vous lvmpl' S eZ
ensuite sans prendre beaucoup de précau-
tion, tandis que dans les boites il faut que
toutes les pommes soient placées une par
une, 4 la main et avec soin. Cependant des
filles de cultivateurs qui n'aiment pas a tra-
vailler dans les champs, consentiraient vo-
lontiers a mettre dans les boites, a 1'om-
bre des arbres, les pommes du verger. On
m’a soufflé & loreille que si les filles qui
mettront ainsi les pommes dans les boites
écrivaient en méme temps leur nom et leur
adresse dans la boite de pommes qui serait
envoyée au Nord-Ouest, ou il y a tant de cé-
libataires, il en résulterait peut-étre une cor-
respondance dont le pays bénéficierait. On
m’a meéme dit que l'on pourrait avec avan-
tige envoyer au ministre de I’Agriculture
une boite de pommes bien choisies, conte-
nant le nom de la jeune personne qui les a
choisies, ce qui serait un moyen de Iui faire
porter aux cultivateurs du Canada plus d’in-
térét qu’il n'en a porté jusqu'a présent. Pour
ma part, pourvu que nous ayons un bon sys-
téme d'entrepots frigorifiques, je ne m’oc-
cupe pas qu'il soit fourni par le Gouver-
nement ou par des particuliers ; et si le mi-
nistre de I'Agriculture réussit a faire faire
aux cultivateurs du Canada plus de profit
sur leur produits, surtout sur le marché im-
mense du Nord-Ouest qui s’ouvre aujour-
G'hui, sa mémoire vivra encore lorsque la
plupart d'entre nous seront oubliés. Je suis
certain que I'honorable ministre va donner
4 cette question sa plus grande attention.
Je pense que si nous avions un systéme par-
fait d’entrepots frigorifiques, la richesse des
cultivateurs serait augmentée de $20.000,000

par année, et celui qui réussirait 4 mener &
bien cette entreorise aura fait beaucoup
pour le bien de son pays. Je regrette

d‘avoir parlé si longtemps i cette période
avancée de la session, mais la Chambre ad-
1cettra que je n'abuse pas souvent de mon
droit de parler, et mon excuse est que le su-
jet que nous discutons est d’une grande im-
portance pour l'agriculture.

M. D. DERBYSHIRE (Brockville) Je
félicite I'honorable député de Lambton-est

sur le discours qu’il a prononcé pour soumet-
et je crois

Association ’

tre cette question a la Chambre,
Dairy

que la “ Eastern Men




