
INVENTIONS NOUVELLES The NORTH AMERICAN LIFE ASSURANCE CO,
Nous donnons plus bais la liste de nou-BUEUPICAL-----TRN0

veaux Brevets d'Invention récemment BUREAUttr PICA L.....OOLI N T .
accordée par le gouvernement Cana-
dien, par l'entremise de MM. Marion Les ré,untsd~ de l'exercice 18!r7 prouveni que'la Compagnie est dans unc positl<s solide.
& Marion, solliciteurs de Brevets, bâ. I(tiventi en iirgent ..... ........ I4 Artif.........$27317±
tisse de la, New-York Lies, Montréal. Surp>lus IIi'............. ....... 127.121.t33 Aasurane.qen vigueur .. .t.8é.

Cette liste est publiée par eux pour le Dr Che. AULT et T. G. MoCONKEY, Gérante Provinciaux, 180 rue Et-Jacquos. MontréaL
bénéfice de nos lecteurs. J. N. L'HEUREUX, Ispecteur du Département Fronçais.

61444-J. N. Brethour & G. Watt, Sid -__ ______________

ney, B. O.: Arrête-Portes.
61957-0. B. Jutras, La Baie du Febvre,

P. Q: Machine pour répandreTTM E T T
également le fumier. u 1; F& IT&

61958-Oalllx Vinette, Montréal, P. Q -
Chaussures. * ni 1897, la Compagnie d'assurance

61965-Norman McLeod, Merrickville, a fait plus (le surplus ois (le profit à partager parmi ses porteurs de police (Ile
Ont.: Nouveau procédé pour toutes les auitres Compagnies Canadiennes ensemble.
ajuster les chaussures

62057-Louis Gervais, Fernetville, P.Q.:Moae -AsrzvudnslCNDALF
Voiture (automobile) conduite Mrl Asrzvu asl AAALF
par le mouvement des jambes et O)SCAR N. (;AGNO,'N, J. W. MIARI.ING,
ra85somM. OteMnra,~ Inspecteur Dept. Français. Gérant, P>rovince (le Québec.

Q.: Boite registre pour recevoir
l'argent et marquer le montant -.- -

reçu.d 'SUUfC-I Ei>E AL
62097-Joseph Grace, Montréal, P. Q: R
6211-Alex. Lefebvre & T. H Boyle,

Montréal, P.Q.: Composition nié- BUREAU CHEF: HAMILTON, ONT.
dicale.

CAPITAL ET RESSOURCES ......... ... $1,331.448.27z

REETSE ROIE TLS PIMES EN 1897 ................... 349,5883.62
RECTTS E POGEÉSUTIES DIVIDENDES AUX AC TIONNAIRES ....... 39,246.47

Fabrication d'une bonne levure préssée.- DAVI ) DEXTER, S. M. KENIftY, J. K. McCiTTtFISON,
Ou prend une partie de malt de seigle, Directeur Gérant. Secrétaire. Surint. des Agences.
une partie de farine de froment et une
partie de malt d'orge. A ces trois sub.a- H. RUSSELL POPHAM, Mon!rêal. Gérant poai- la Province de Qluébec.
tances bien moulues, on ajoute un ving-
tième de pommes de terre réduites en
bouillie. On met le tout dans une cuve
et on y ajoute de l'eau chauffée à 52 de-
grés, on mélange bien et on agite jusqu'à
ce que la température do l'eau se t8oitm
abaissée à 40 degrés. On y ajoute en-n2.Ir,î~,v
core une quantité d'eau à 75 degrés etlThe TruFIst L lORDl ComIpanh y of anlada'
on agite jusqu'à abaissqment de la temr-
pérature à 50 degréi. On laisýe reposer INOPOÉ EN11 A-ERERYL
pendant 24 heures et alors on refroidit lNCR REEN15PA CH TEOAL
la masse à 20 degrés par l'addition d'eau CAIA OSRT ... 750000
froide. On met une partie du liquideCPTLSUCI----------750OO0
dans un seau et On Y ajoute de la levûre
de bière (environ trois pour cent due1 Argent à prtrsrpropriétés d il tsrfr e
-toute la masse). Quand lSoiiquide"• rte u d ilee urrr e
seau est e fermentation, on le verge améliorées, à bas prix et à des conditions
dans la cuve, on mélange bien et on laiE-
se reposer de 10 à 22 heures. Au bout vraiment avantageuses.
de ce temps, toute la masse est. en fer-
mentation et la formation de levûre a
commencé. On, ajoute alors un peu de~ A'1,1 s;t 'ýf
soude dissoute dans l'eau pour faire issati11 (nIis;ie<'

monter la leftre. *Q land la période de "The Trust & Loan Co. of Canada, 26 rue St-Jacques, Montréal, flué.
fermentation est terminée, c'est-à-dire__________________
qua nd la levftre commence à descendre. L .w'. ww w

on s'empresse d'enlever toute la levftre
qui s'est formée. La levftre recueillie est
mise dans une autre cuve, mélangée
avec de l'eau bien froide ; on la laisse "- il fi 'A Achetez le ta Safetyr
reposer durant six heures: alors la le - ~ ..- a.LL

vft)a formé dépôt au fond de la cuve______
On décnte leau etla leflre ise 'Jdan descacste ole et aoumie àlase Rasoir (lui donne paî faite satisfaction, et lie

dansdes acsde tile estsouise lavous écorche pas, soit que vous l'employez
presse. .e - lI i bateau ou nc clîcîj l e fr. Prix - $2.CO

Moyens de conserver la levu.-Pou con-S pi aaslsgias

server la levftre, il sufideldéor 1> . AT 1 N\ e lt tojte3s tles >Lro
dans une quantité d'eau dans laquelle R'bLass
on a dissous un peu de potasse. En re-
vouvelant cette eau tous lestrois jours,*~,;'.~ L. J. A. SURVEVER, Quincaillieri
on pourra conserver la levûre eu bon
état, môme on été, durant plus d'un 15, RUE $T-LAVRr;NT, MONTREAI,
MOIS.
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