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DEVELOPPEMENT
Balayage et époussetage d’une cuisine

QuandT

Chaque matin.

Après le diner 
et le souper

Balayage et époussetage complets. 
Partiels : Ramasser autour du poêle 
et de la table au moyen d’un balai 
ou d’un plumeau. Essuyer le poêle 
et la table avec des torchons spé
ciaux. Pour le poêle un torchon de 
laine est préférable.

{Avant le balayage complet, enlever les tapis s'il y a lieu, 
les recouer dehors et les étendre à l'air dans un endroit 
convenable.

Comment
balayer

Trainer doucement le balai sur le plancher dans ïe 
sens des planches de manière à enlever la poussière 
des fentes. Attention à ne pas faire voltiger la pous
sière. Glisser le balai sous les meubles le promener 
contre les murs et dans les angles, changer les chaises 

J de place pour opérer plus légèrement. Rejoindre la 
poussière en un seul tas et ramasser dans une pelle ; 
ce procédé doit se répéter plusieurs fois au cours du 
balayage selon la malpropreté de la salle afin de ne pas 
traîner les ordures d’un bout à l’autre ; les ordures 

.sont jetées soit au feu soit dans un sceau aux détritus.


