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MANIERE DE RAJEUNIR LES VIEILLES CONFITURES.

UAND 1'éié a €té chaud et sec, les fruits sont natu-

rellement sucrés, et si, pour faire VoS &
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le moyen qu’il faut employer pour faire disi*ﬂ[‘m.lre cette Croti-
te duro et doésagréahle 3 manger, crafite qui 56 tronve BUSH
sur les vieilles confitures
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e 7 4ans une casserole dans lucuelle on a mis de
eau chaude, -
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pots de confitures > ¢ noyvegu  avecle jis du fruit, et ces
s peyvent  étre préeentés wur la table. Muis i
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] ne fermentation dans les confitures

Journal des Familles.
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Explication dn REBUS de 1a dernidre Livraison, - - -

La bouche sourit mal quand le coeur est bless.
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