
DE 1,A MI1NEIIVE?

MANIERE DE RJEUNJW, LES VIEITLE S CONFITURES.

UAND l'été a été chaud et beC, les fruits sont nfltu-Orellernerit sucrés, et si, pour faire VOS gre'lèC?. n1 rar-

mnelades, vouis avez iois autant dje sucre que Pour les an-

nées ordinaires, ce sucre se trpuivera Grîstalig8 au dsosd

rond dje papier qlui couvre intérieure .ment 108 conffitures. Voii

le moyep qu'il faut employer Pouir faire disparaître cette croÛ-

te dure et dés;agr-éble à mnanger, croQûte qui se trouve aussi

suriles vieilles confitures
On lève le papier qui couvre extéfquyre intresutseo

pique avec une épingle le Papier qui les cur nêilr

ment ; on Jette sur Cc' pnpier une cuillerée d'eau tédc, e't lo n
p)lace les pots dans une casserole danls 1,iîqîelle oi)nii (led
l'eau chaude.

Le sucre se fond dans Ita tiède qule Ilon a m is das le
pot, puis se combine de flouvCei ave le j, a dut fruit, et ces

potsdo cnfiurospet;erî étr préens tir la table. Mais il
faut les manger prompteinent, car celte eau chaude exciteait
bientôt une fermentation dans les conifitures.
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La bouchç sourit mal quand le coeur eçt bless(,.
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