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RECETTES CULINAIRES

f‘;ﬁcGraeteau de pommes — Prenez une livre de
5 Mmettez-la dans une pinte d’eau, laissez
G ‘l,“' Jusqu’a dissolution compléte, presque
1}13911 au candi. Ajoutez 2 livres de pommes
kp;;e“:’ etFC(?upées en tranches, et la pelure d'un
. aites cuire le tout jusqu’a consistance
Mgd?e. _Mettez alors dans un moule, d’ot
m.enin enléverez le gateau qu’aprés‘refroidisse-
et g r‘EOmplf_:t.. S§ryez avec une créme autour,
o epdes avolr inséré quelques amandes dans la
Y€ pommes. Ce giateau peut se conserver
0dant plusieurs semaines.

Col en dentelle pour jeune fille

Otre modele montre un genre de dentelle
Cet, exécuté avec du lacet blanc de 1 4 de
S de largeur. On trace les contours du
N sur dy calicot; on fixe les lacets assem-
AU moyen de points devant.
-ntexeCu’te avec du fil & crochet les coutu-
o Telacées, les picots festonnés et les points
,te!le. On batit les ronds festonnés des-
* 4 figurer les baies, puis on les réunit en-
X au moyen de points invisibles. Le col
© on le sépare du calicot, on le dispose
deSSQus souple et on le repasse a I'en-

l'.‘ftifm'es trop cuites — C’est un malheur,
‘I?Ot un accident assez fréquent. Il suffit,

L, de quelques minutes de distraction
Ue les confitures deviennent trop épais-
g ;:ns Ce cas, il ne faut pas les croire man-
eur d%r le remeéde est bien facile. Prenez la
mnﬁt“ne demi-livre de fruits frais par livre

i ures et pressez le jus de ces fruits. Fai-
_ “Onner un bouillon et écumez, puis mé-
&eze..ljus a vos confitures’trop épaisses, et
Wy €S sur le feu en opérant le mélange
= Consistance voulue.

Consommé & l'orientale — Préparez un bon
consommé avec de l'extrait de viande Liebig.
Faites revenir d’autre part deux ou trois toma-
tes dans le beurre, assaisonnez de haut goit,
ajoutez une pointe de Cayenne, passez a la pas-
soire, versez dans la soupiére, ajoutez une gar-
niture de poireaux, carottes, navets; une poi-
gnée de riz et d’orge perlé crevés a I'eau salée;
servez.

Granit au champagne rose — Mettez dans un
grand verre une tranche d’orange, remplissez
de champagne aux deux tiers, ajoutez une poi-
gnée de fraises de bois, du sucre en poudre,
achevez de remplir avec de 'eau de seltz et ser-
vez avec des pailles.

Une excellente créme — Vous prenez un de
ces petits fromages ronds, dits fromages demi-
sel, et le mélangez avec deux cuillerées a café
de sucre en poudre et une cuillerée a bouche de
café noir trés fort. Vous obtiendrez ainsi un
dessert délicieux.

RECETTES UTILES

Pour guérir les coupures légéres — Il arrive
assez souvent qu’en se servant maladroitement
d’un couteau ou d’un rasoir on se fait une lé-
gére coupure qui tout en étant sans gravité
géne beaucoup a cause du sang qui s’en écou-
le. On arrétera facilement I’hémorragie en
mettant sur cette légére blessure une pincée de
poudre composée par parties égales d’alun, de
tanin et de gomme adragante.

Nettoyage des glaces dépolies — Les verres
et glaces dépolies se tachent facilement a l'usa-
ge. Le nettoyage s’opére comme suit:

1. Frotter la surface dépolie avec une touffe
de coton imbibée d’alcool dénaturé. On en-
léve une grande partie des taches grasses ou
provenant du vernis.

2. Opérer de méme avec l'essence de téré-
benthine.

3. Si le verre n’est pas parfaitement nettoyé,
on le frotte avec une touffe de coton ou mieux,
avec une brosse fine et dure mouillée, puis en-
duite de savon noir et “de tripoli de Venise.
Bien rincer et sécher avec un linge bien propre.

Moyen d’appréter les dentelles — Iorsque
les dentelles ont été lavées, elles ont perdu leur
apprét et n'ont plus leur bel aspect de neuf.
On leur rendra leur fermeté en les plongeant
dans un apprét composé de borax et de gom-
me laque dissous dans 'eau. Pour préparer cet
apprét on fera dissoudre d’abord 40 grammes
de borax dans un litre d’eau de pluie; puis on
ajoutera 200 grammes de gomme laque.

Les voilettes peuvent étre apprétées au
moyen d’une simple solution de gomme dans
I'eau.

Enlévement des taches sur le marbre — Voi-
ci quelques moyens trés efficaces, surtout lors-
qu’il s’agit d’enlever des taches grasses.

Mélanger du blanc d’Espagne en poudre et

de I'essence, de fagon a former une pate épaisse
dont on enduit un chiffon de laine. On en frot-

te le marbre, puis au bout d’un instant on essuie
la place avec un linge sec. Rappelons que Ves-
sence est trés inflammable.

Autre procédé: frotter la surface a nettoyer
avec un linge imbibé d’eau de Javel concentrée.
Rincer immédiatement aprés avec de 'eau clai-
re. On peut ensuite donner au marbre un beau
poli en le frottant avec de 'encaustique (cire
blanche et essence de térébenthine).

Réparation d’objets en platre — Pour réparer
les objets en platre qui auraient été brisés, fai-
tes dissoudre de petits fragments de celluloid
dans l'éther. Décantez le liquide au bout de
quelque temps. La partie pateuse qui reste
sert de ciment pour réunir les morceaux cassés.

Ce ciment séche rapidement et ne se:dissout
pas dans l'eau, si 'on est obligé d’y mettre
I'objet pour quelque autre réparation.

Carré en application sur filet

Ce joli carré est trés facile & exécuter et pro-
duira un effet ravissant mélangé avec d’autres
motifs en broderie anglaise. On s’en servira
pour composer une nappe a thé, chemin de ta-
ble ou dessus de buffet. ILe carré de filet sera
monté sur du bourdon ou sur une méche de
gros coton que l'on festonnera ensemble. I’ap-
plication sera en méme tissu que 'ouvrage. On
batit la partie dessinée sur le fond de filet, puis
on travaille les contours au cordonnet en pre-
nant l'étoffe et les mailles du filet.

Brillant du drap occasionné par le frotte-
ment — Ne confondez pas brillant avec usure,
ce qui est bien différent.

Le port réitéré d’un vétement donne quel-
quefois des places luisantes dans les endroits
supportant le plus de frottement. On remédie
a cet inconvénient en décatissant le drap dans
la partie malade, en le présentant au-dessus de

. la vapeur d’eau bouillante. quelques instants

apreés il reprend son état normal.

On peut obtenir le méme résultat en plagant
J'étoffe entre deux linges mouillés: on I’y laisse
séjourner longtemps pour que ’humidité la pé-
nétre completement. Une fois séche, il ne res-
te plus trace des parties luisantes.

Motif avec jours de dentelle

Jol

. ! motif servira pour orner des devants

ages de mousseline, et objets de toilet-
th' €S contours et les branches de fleurs
: .Lf‘-‘ €1 un point de feston de méme lar-
& €S feuilles et les fleurs sont ornées de
€ dentelle et de pleins sablés. Les jours
Clle Wt les mémes que ceux employés
dm’lt_el‘le Renaissance et que 'on exécu-
e fil 3 dentelle tres fin.
N:S Petales des fleurs ot le point de tul-
. YOmine, on laisse entre les points de
ANg les mémes distances, en faisant en
fevenant des points de feston assez
_1‘ qu’ils forment des mailles, dans
I?n. POse toujours les points d’un tour
sour le second point de dentelle for-
figees de brides, on tourne 'ouvra-

ge, de fagon que les rangs terminés soient tour-
nés vers le corps et que l'aiguille soit dirigée
vers l'extérieur, Lorsque le fil est monté sur

l'aiguille on la fait passer par la boucle et on
tire le fil 4 la distance voulue pour former des
brides verticales de longueur uniforme.




