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Lia troisidme mani¢re: de: conserver: le pressage.
C'est le-mode de conservation le'plus parfait. - ... . - .

Le foin est le plus éncombrant de tous -les produits -agri-
coles ;- ainsi: dans: son-’ état ordinaire avee le'tassement qu'il
regoit . sur les'fenils, 100 bottes gccupent un'.espace de pas
moins de 400 A 470 pieds cubes, soit une partie du fenil me-
surant 30 pieds de large, 4 pieds.de Jong et 4 pieds de haut;
Fa_r conséquent le cultivateur qui récolterait 2000 bottes de
oln- par année, devrait réserver pour. son.fourrage:un loeal
ayant Jes dimensions. suivantes, ou leur équivalent. : 30 pieds

foin'est le-

de long; 30 delarge et 9 de haut. Le. cultiviteur.est donc|

obligé, pour. contenir tousses: produits, de -.construire: d'im-
menges bitiments dont le. prix de reviet ést trés-élevé. Ajou-
tons d:cep inconvéniept qu’en cet état le*foin se.conserva -mal,

ce qu’on exprime par ces:mots *-il vieillit.”? © - o ;-

En effet, le foin -en meules, en . granges .ou’sur’ Ieé":"f:e’nﬂi'lé g

vieillit ;rapidement, - et ‘perd en. m&me: témps une proportion

copsidérable:de; sa: valeur, putritive. . Mais-1'Sge n’est pas- pré-|

cisément la cause véritable de cette déperdition, -c’est: plutét
le.mode de gonservation. .o, . T =T ey el ST
- D'un’gutre ¢5té, I'expérience - prouve que-:le* foin soumis 2
un‘tassement considérable et régulier  conserve toutes ses pro-
riétés nutritives : ‘et nos.lécteurs -comprendront la chose fici-
ement. ‘Dans une messe bien pressée, bien tassée, il ne peut-y
avoir.de perte, la- couleur, I'odeur, le gofit: du foin, tout reste ;
on ne remarque énfin -aucun ‘changement, lo foin ne"vieillit pas
parce 'Tm ce n'ést” pas: le’ temps ~qui opdre’cette action,  mais
plutét l'diriqui circule: plus  ou-‘moins; rapidement: pax:toute la
masse. - B AR e _-'. : ,' o
- On:peuticonstater- avec: facilitd - cette action:dé I'air sur Je

foin ‘en meulos:partjculidrement:: 12 partie’extérieure, celle par

" conséquient

csul ‘a toujours 666 spus I'influence dé Iair, est toute.
elle a''peiduson ‘odeur, 52’ couleur et'sa saveur;z

détériorée,

elle a 3 peine la’ yaleur de la-paille;’ car la plupart: de:ses prin=» -
| cipes nutritifs “ss sont' échappés.: Mais si-Von.otivrela meulejs. -
.. | Vintérieur présente unaspect tout différent; et odeur-quis’eny - .- -

" échappe est un indice des plus certains que ce'foin est de pre-=

sont"échappés:: Mais si-I'on.ouvrela.meuleys -

‘miere.qualité, Cependant:ce bon' foin n'est pas-exempt. de. ..
toute perte, et pour, peu; que lors- de:la consommation: il-de=
meure longtemps & son” tour- sous 'action: de 'air, toutes ses:
qualités si bien conservéesjusqu’d présent se perdront avec.une’’
étonnante rapidité. 'D'aprés cela, nous voyons dong clairement
que cest I'air seul qui fait vieillir le foin;: qui Tui fait perdre
promptement ses propriétésnutritives, et qu'en tenant toujours
le fourrage bien' tassé; il pourra ‘se conserver presque indéfini. .
ment-sans aucune perte sensible. TLEE e
. 'Ce que 'on doit chercher, 'avant tout, c’cst de bien conser:’,
ver le foig. Qn’ obtiendra’ ‘plus facilement cela én mettantla -
plus grande guantité possible dans le plus’petit espace, commae >
ot L o g s T

nous'avons dit déja." -

“La facilité_des transports’ doit encore entrer:en .:ligneédg_

| compte.: Dans_les fermes, - et- surtout dans celles qui sqnt éloi-

nées des'centres de populations; -on.vend: de préférence les:

produits les plus maniables. - Or le . foin. est.difficile & transpor- .
ter au loin. Il faut-donc faire une 'trés grande attention ay.
pressage, puisqu'on ‘évite par:13 tous"les inconvénients des ..
transports & distanee.: -7l i b eisi T T

- Cette opération; dit M: Eugine Gayot' * donne au foin une ;
densité comparable 3 -celledu-bois, et réduisant -des 576 .le
volume.primitif;- permet de*placer dans le mdme-espace six
fois'plus de foin. " "o T T L g
- Ce mode de conservation est:emiploys depuis longtemps en .
Angleterre, ol il-procure les avantages-suivants: lo. On.con-:
gerve tout i’ai-ar_ng et:la force nutritive du foio.pegdant des ap-
nées?n:tiéreé-"i 'I;'.:~ R Loy PR :.'"; 5 ol :‘ ’?_'.-!.".;.., Tlaadt 1_-_“ Yy
" 20.-On le préserve de la: poussidre et -on-lui fait- garder.sog . -
grainey, .ol ot AT il b el ety
" 807 Liorequ'il. est expoed & la pluie, 'extériout seul ce mouille,
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