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ABONEMET -ANNONCES.

2e M etc. 2cté..."i
U'abonnement d Je'diu er .

avnl j.1er juillet' 1er ocp Pour les annonces à ongitobreo.Ôùler:ianvier 1.. terme, conditionsà libéráles.'
On ne',à'bonme .a¶a

oms d'un an \ Ceux qui désirent de
Tout aviscde cessation da- ser speem lement:aux unit

bonnernent dèvra, être donné vateurs,. trouveront» avanta-
D e b.urea'.nv, ar. ec .ri uný euxdannioiier ,dans ' e

mois d>avance., ---- oral.

Si la guerre est.1a dernière ratson -Eprn-osd o inu
des peuples, 14griculture doit en. - .yqo.ils conserver nýtre nationalit
.etre.la Première.

P m Pol diteur-ý Poriétaire quitoute leýttres réclamations envois,,etc. doivent êtr adressés: franco

cons à.qu en qu a toujours -été 'sbus aifluence .d.6l'a r, est todte.
déïériòrée elle, a: .peitiu son .odeur sa' couleu .r .et' sa s .av eur:,;i.
elle.a à,pemne:la'-aleur d .e la-,aille a la plupart- de .ses pring'
cipes- idutrtißfà ót gpésMi si- l'ou.,odvre; a.meule
intérieur "présente un aspect toàt, diffrent"ýe l'odeur:quü. is ,ea 

échappe est un'indice des plus ceitains que cefoinest de p-re--
mière.ýqu«alité. eCependant: ce bon foin n'est pas, exempt; de
tôute perte, et pour. peu; que lors de. la consommation . iký de-
meure longtemps aý son tour -sous l'action de l'air, toutes ses1

qaiésibien conservées jusqu'à présent se perdron2t- aveo.'une'l
étonnante rapidité: D'après cela, nous voyons donc clairement
que.c est l'air seul, qui fait viedllir -le foin i quilui fait perdlre'
promptemient ses propriétés nutritives, et qu'en tenant. touqjoura
le fourrage bien tassé, il pourra se conserver presque midéfini-ý-
ment sans aucune perte.-sensible.

de 'que >l'on doit chercher, -avant tout, c'est de bien.conser..
ver Ied foin. On , obtiebndra: pluns facilement cela en mettanta
Plus" gade uantité possible dans le plus'petit espace, c omme a

noslavons dit déjà.. -
Ja facilité. des trànsports' doit encore entrer; en .1ligne -cde.:

compjte. DahÉs.les. fermes,:o et. surytout dlans celles qui sqatfloIi-
goées des ýcentres de populations; on, vend de préférene 
]produits les plus maniabl es. -Or le, foin. est. difficile à- transpore,
ter au loin. Il faut donc faire une'très grande attention ati.
p essage, puisqu'on évite. par: là tous les inconvémients.d
transprts à distan«,e.:

-Cette'ôoperatio d"«it M. -ugène Gayotý " donne au foin une
densité comparable àa celle ýdu bois, et réduisant -des 526 -l
volumiie prinu'tif, -permet de aplacer dans le. même espace Sm
fois'plus de foin.

Ce' -mode de cïonservation estý emigloyé depuis longtemps en-
Angleterre :où il. 'procure les avantags 1è,Suiivants.: 10. Onconý"
serve tout l'arinme et la force nutritive du foin!pei dan.t des an.
nées:ýentières*.'

2o .ÔÖn le ;réservê de la; poussière et -on lui fit rer

Sé.:-Lorsq4ilest e posé ala pluie, xtér iceul e 'uIll
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La troisième Manièr-e de!i conserverile foin est le pressage.
C'est le mode de Conservation le plus parfait. .

Le foin est. le ,plus éncimbrant de tous les produits -agri-
coles ; . ainsi: dans:i son "état ordinaire avec Ie tassement qu'il
reçoit , sur les'fenils,. 00 'bottes óccuÉent un -espace de pas
m.oins de 40X) A 470 pieds cubes,s soit une partie du fenil me-
surant 30 piedcis de lareo, 4 pieds , de long et 4 pieds de haut;
par ..conséquent le euFivateifr fiui récolterait 2000 bottes .de
foin par année, .devrait réserver p'our, son. fourrag,,e -un local
ayant les:-dimensions. suivantes, ou leur équiialent : 30 pieds
de longi, 30 .de -,largeL.et 9 de haut. Le.-ciritivâteu«r est donc
obligé, pour. contenir tous- ses produits, de -construii•e:_ d'im-
menses bâtiments 'do-ut le. prix de:revierit :.ést, très-élevé.- Ajou-
tons a ceP inconvénient qu'en ýcet éta~ le"fôin se.conserve mal,
ce. qu'on eiprime par ces: mots " 1Ivieillit.«'" .

ýn effet,le foin -en moules, en. granges. ou ýsur: 'les" -fenils
vieillit rapidement, et iperd en. même témp's ýune pro.portion
copusidérable7de', sa, valeur, nutritive. Maisl'kg n'est pas. pré-·
cisément la cause véritablo de cette déperdition;'-c'est, plutôt
le.maode decosr in.

-D'un'autre éôté, l'expérience, prouve -que .l-e'.fbin soumis à
un-tassement considéiable et régulier, conservé'. to utes ses pro:
priété 's nutritives : et nós lectiurs -comprendront la chose faci-
lement ýDans une massé b ien pressée, bien tassée,'il nepeuty
aýoir.do perte, li. couleur, -l'odle ir, le goûtý du foin, tout- reste
on ne remarque ènfmn aucun »changemen3t,.le foin -ne' vieillit ýas
parce que c'e -net' pas! le. tem'ps "qui opère, etté action: mais

pluttTdriqi cicul pië o mois epid ned:p'titùtela'
passe.

-On:yeuticonstater a;v'ee:~faiilité- cetten l'deair 'Sur Je
féi:en euls prtiuliréunii lópå ti'e extéfieure, celle par


