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DÉSION ATION DES MARCHANDISES

1

Extrait» at fut da vianda, da poissons ou da cruatacéa. da moiluaquaa ou 
d'autraa invartébréa aquatiquaa :

En emballages immédiat» d'un continu nat n'ax cédant pat I kg__

En ambaHaga* immédiats d'un continu nat excédant I kg at da monta da X kg 

Autraa_____________________________________________________________

Préparation» at eonaarva» da poiaaona ; caviar at aa» auccédanéa pré
paré» é partir d'œuf» da poiaaon :

Poiaaona antiara ou an morceaux. é l'exdusion daa passons hachés :

Saumon*___________ __________ _______ ______________________________________

Hareng* :

Filet* crus, simplement enrobé* de pile ou de chapelure (pané*), même précuits dan* 
l’huile, congelés___ _________________ _____________ _____________________

Sardines, sardine#** et sprats ou esprot* :

Autre*....................... .... ............................ ................................... ................................... .....

Thons, lista os et bonites (Sards app.) :

Thons et listeoe_________ ___________ ___________________________________ ___

Bonites (Sards app.)____________ ___ _____________________________________ .....

Maquereaux :

Des espèces Scombar aeombrua et Scombar japonkua________________________ __

De l’espèce Scombar lustrataarcua____________________________________________

Anchois_____________________________________________________________________

Autres:

Salmonidés, autres que les saumons__________________________________________

Poissons du genre Euthynnua, autres que les Hstaos (Euthynnua (katsuwonusj paismts)

Poissons de Fespèce Orcynopsi* unicoior______________________________________

Autres:

Filets crus, simplement enrobés de pète ou de chapelure (panés), même précuits 
dans l’huile, congelés___ ___ _____ ______________________________________

Autres______________ ___________________________________________________

Autraa préparations at conserves da poiaaona :

De saumons_________________________________________________________________

De salmonidés, autres que les saumons_______________________________________ __

D'anchois______________ __ _________________________________________________

De sardines, de bonites, de maquereaux des espèces Scombar aeombrua et Scombar 
iaponkua et poissons des espèces Orcynopsrs unicoior___________________________

De thons, Hstaos et autres poissons du genre Euthynnua____________________________

0'autres poissons_________________:____ _____________________________________

Caviar at ses succédanés :

Caviar (muta d’esturgeon)___________________________________________________ __

Succédanés de caviar_________________________________________________________

Crustacés, moihraquas at autraa Invartébréa aquatiquaa. préparé» ou 
conaarvéa :

Crabaa________________________________________________________________________

Crevettes------------------------------------------------------------------------------------------------ -----------
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