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vois bien que j’ai pris l.e bon parti et que j’ai accompli la vo-
lonté de Dieu, ng ni vous ni mes seeurs ne m’en fassiez un
mérite. Vous n’existeriez pas, que je prendrais encore le
parti de conserver & Dieu cette ame libre qui jusqu’ici, n’a
adoré que lui, et qui n’a jamais trouvé ni souffrance, ni mé-
compte, ni effroi dans cet amour.

“ Maintenant, je pars pour Brescia. Je descendrai chez
notre cousine l’avengle. Je lui dirai que c’est vous qui m’en-
voyez acheter une devantufe dautel, et je vous attends, cher
oncle. A bientdt, j’espére. * '

Lorsque Giulia et Luigina, les deux autres s@urs, connu-
re,mt cetle letlre,_ elles voulurent courir se jeter dans les bras
d Arpalice; mais le curé, qui avait choisi, pour la leur com-
muniquer, ’heure a laquelle Arpalice cultivait ses flears, les
pria, au contraire, de ne point lui en parler. ¢ Redoublez de
tendresse et de soins pour elle, leur dit-il, rendez-la plus heu-
reuse encore que vous ne (aites, s’il est possible. Aimez-la,
estimez-la davantage si vous pouvez, lassez-lui de temps en
temps entendre, dans les occasions délicates, que vous savez
de quel}es hfxules vertas elle est capable ; mais promettez-moi
de Né jamais entrer en explication sur ce sujet. > Ellesle
promnren_t, et furent»ﬁdéles a leur engagement. Et quand je
den_landgl au curé, qui me racontait ces détails, pourquoi il
avait exigé si expressément ce silence.—Voyez, dit-il en sou-
rlgnt;_ tout acte sublime a une explication naturelle, et ex-
plication naturelle n’empéche pas |’acte d’étre sublime; il y
a :ians Arpalice un immense, un vénérable orgueil, si je puis
m'exprimer ainsi. En méme temps, il y a tant de foi et de
droiture, qu’elle regarde son sacrifice comme la derniére chose
du'monde, tandis que ses hésitations, son entrainement vers
le jeune homme, et les regrets qu’elle a étouflés depuis, lui
ap{}nrafasent comme des (aiblesses dont elle rongit ; et je sais,
mot qui connais tous les replis de son ceeur, qu’en vantant la
}‘}:,‘,:?‘?:; de ﬂ(én courage, ses seeurs l"eu'ssent beaucoup plus
& ocs cunqv‘:;-g a:}lée. Et puis, qui sait si, en lachant la bride
ve £t pas e_nﬂalonsédangerenses, la téte dgs deux autres ne
81 Pamour & Ay T:l!}l e de quelque vaine curiosité 7 Qui sait
monds se 1rouvz b'if:\ l:le fut pas sorti de ses cendres ? Tqut le
Gi ey © cet. arrangement. J’ai voulu dire a

utia et Luigina ce qu’elles deva .
Cadmiration 3 laus v evaient de reconnaissance et

. SOur,  Ne.pas le dire, c’eiit été frustrer
Arpalice de ce redoublem > A
la réco ent d’amour qui lui était dd, comme
seompense de sa grande actio Mai
geédis doivent ge jouer dans le p eotony oo fories de tra-
§CiBNGS, ot n'avour pour spectar; us profom'l mystére de la con-
, ‘ eur que Diey,
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— Au reste, ajouta-t-il, mes nidces sont restées unies par
une invincible tendresse. Le presbytére n’a rien perdu de
sa propreté, ni le jardin de son éclat. Arpalice est plus
fraiche que jamais, comme Vous voyez ; on chante toujours,
on rit tovjours comme devant; on lit tonjours 1’ Imitation ; on
prie avec ferveur, et Dieu benit les ceurs simples.  Si une
personne chez nous est plus sereine et plus contente de son
sort que les autres, c¢’est certainement Arpalice.

(PORTRAIT DE GEORGE SAND.)
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EERENEZ des ca
gt b¥ L rottes .t
3 grossiérement, nose endres, épluc ez-les, coupez-les
une casserolle :k‘: cui?;-e" une livre, me tez-les cuire dans
%, dans une passoire, que vouy > n verre d’eau, passez-les
Achetez deux

itromn o 05€Z sur un saladier.
lets larges de 2 mill » enlevez-en le zest, coupez-le
en filets larges de 2 millimétres ot d P i
sez une livre de sucre que vous cags

t’:gs @’un centimétre. Pe-

cuire avec un verre d’eau dans la mémg"g::lérex{nep}, mettez-le
fait cuire les carottes, jetez-y les zenty .de:‘“:;: e, ro aves
tout avec une ecumoire, LWSque le suere ¥ Tons, remuez le
forme des fils quii tombent du bord de Pécum («;st bien clair et
purée de caroties et lejus des dayx citrons, lreA a;:utemy la
deusx houillons, retirez vos confitures, et me‘t;ez-le}:rds " dou
pm}? o lverre. ir, vous ¢ 1 an den
our les couvrir, oupez des pet; )
vous mettez tremper dans Pegu-de-vige;:t:i:"‘,‘i: Se (?:pterq%e
confiture ; puis des carrés de papier que vous f.ir:e'exe::; e:

€ avec y

dans Peau ; vous en posez un sur un des pote: alors, de vos
deux mains, vous appuyez sur les bords de ce pot, tout en le
tournant et en déchirant le papier & mesure qu’ll ge colle sur
et sous les bords: st le papier, par sa mauvaise nature, ne se
collait pas bien, il faudrait y passer le doigt mouillé d’un peu
de gomme arabique fondue dans Peau. v

Lorsque ’on veut offrir de ces confitures, avec un couteau
pointu on forme un demi-cercle sur le papier, onlé reléve
comme un couvercle a charniére ; puis quand on a servi, on
le rabat. .

Si vous me demandez quel fruit écrire sur ces pots de con-
fitures, je serai fort embarrasée de vous réponf!re: elles sont
d’une belle couleur orange, elles ont de ce fruit le gott, elles
ont aussi le goilt de ’ananas... metiez : Confitures sans nom...
et laissez le plaisir de deviner.

Cette confiture a un avantage, c’est qu’on peut ls faire en
hiver, mais elle doit étre meilleure avec des petites carottes
nouvelles.



