
LE PRIX COURANT

battuis clans un litre d'eau, puis dlonniée
à htailte dose, est souvent un excellent
contre-poison, auquel les médecins oîîý
fréquemment recours. Orfila mnettait
l'eau albumineuse au -premier rang parmt
'leb contre-poisons généraux.

Le blanc d'oeuf s'emploie aussi à l'ex-
têrleu-r comme adoucissant, tantôt seul
(comme dans l'ophtaline aiguë), tantôt
battu avec de l'huile (pour appliquer suri
les -brùlures) ou battu avec -de l'alcool
(1,our mettre sur les -écorchures du siège
chez les mala-des longtemps au lit dans
la même position).

L'albumine du blanc d'oeuf qui durcit
c-i se desséchant servait à la confectiont
des bandages Inamovibles avant l'emploi
(le la dextrinîe, de l'amidon, du plâtre, le
la gélattine.

Dans les fractures ont s'en servait pour

imbiber les plumasseaux de charpie oit
(l'étoupes, des bandes, les compresses
qui, appliqués sur le membre blessé, s'y
ccnsolidaient, et formaient une espèce (le
moule à maintenir les fragments en con-
tact et à eii faciliter la consolidation.

Ajoutonsl enfin que Dioscoride reconm-
miandait le blanc d'oeuf comme cosme-
tique contre -les effets du hâle,

Le blanc d'oeuf a aussi de nîombrîeux
emplois -dans l'industrie (clarification les
liquides, préparation de cimenît et de
z.astic, etc.), mais nous n'avons pas à
î:ous y arrêter,

Le Jaune d'oeuf employé quelquefois
dans l'art culinaire avec beaucoup dl'a-
var.tages, peut rendre aussi des ser'icen
en médecine. Il fait partie d'une 'foi-e
do "mélanges restaurants" donît Birillai-
Savarin a. donné des for-mules très va-
niées. En outre, lorsqu'il est battut uanq
i*eau, il forme une véritable "émulsion
aî'îmale" tout à fait analogue ail lait. Si
1 on a emptloyé de l'eau tiède pour délayer'
et si l'on y ajoute du sucre, oit a le 'lait
il! poule", "mélanîge très agréable ?a
prendre, dit le docteur' Mérat, et très
utile dans le rhume, le catarrhe et les
autres affections de la poitrine ;on a
'l'habitude de ne le boire qu'en se cou-
c ha nt".

Le jaune d'oeuf sert en pharmacie à
préparer les loochs, et les pharmacients
eni usent autant que les cordonîs bleus
dans leurs ragoùts.

011 emploie encore le jaune d'oeuf o'n
lavements contre la colique et la dlyseit-
tcrie, en cataplasmes adoucissants, Pli

l,(&mjradets divers-es où l'on incorpore des
n,-édicaments variés.

On retire dlu jaune d'oeuf l'huile qu'il
contient en faisant dur'cir les oeufs et en
pressant le jaune entre deuxiplaques mo&
tzalliques chauffées. Cette huile d'oeuf
ciait em'ployée autrefois contre les ger'-
çures, les crevasses ,les brûl.ures et com-
me propre, disait-on, à prévenir les cica-
irices (le la variole.

En ne gardant <le tout cela que l'emploi
des oeufs dans la convalescence, l'eau

all'nmiuîeuse ccntre la diarrhée, le lait de
la ie contre lits irritations de l'apparefi
resptiratoire, il 'esterait enîcore aux oeufs
des propriétés miédicales bien caractéri.
sées -dont ont lourra fair'e usage à,lo'
<casioli avec la certitude que l'abus dul
mîédicamenît ne pr'ésenîterai jaamls le
nmoindr'e danger. - (L'Agriculture Nou'
'<elle).

LETTRE SANS SIGNATURE

Uin dle ntos abonntés de St-Antoine, Co.
(le Richelieu, nus écrit ant sujet d'une
mn.trie. Nous le p>rionîs (le vouloir biQin
nous éc'rire (le nouveau, eii î'oubliatit,
pas, comme il l'a fait l-a première fois, de
giiglîci' sa lettre.

Voici la sauisotn où les conîser'ves de,.
ptoissonts sont eît demande. Mettez -ii
stock les sardines, clams, sca-llops et fi-
niaît hîud-dies de la mlar-que Bruntswick
M'en comtmie dans tout le continent. Ces
c('iserves soitt empaquetées eîî ce itii-.
ment *par MM Coînnors Bî'os. Lirniecl,
lllack's Harbour, N.-B., qui garantissent
chaque botte de leur' empaquetage.
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l'es épiciers avisés savent que l'î~
irofits dépendenît (les achats qu'ils font
et de lat qualité dles qa'haîi u ' ils
achèlitent. Or li's (ouifit Ili-es ol il-. gu.I.'t ý
dle la inarqn<' E. 1). S. otut pou r elle: ut t u
qualité qui l)'Ouç d., profit s. C'ui.
i'sser-tion est biasée' sur1 des pruveis qui-

vîsfour'ira. sur* rî'eti i' ('îîî1 a'1o
pustale M. E. 1). Sniiith. Winua, (>î't:ri',.
DeniiandeLz-lul ces preuve eLS(t %oii u l?
Cc;nVatllncIS dle l'excellence (le ses pîro-
duits.

La EIder I>enipstcr Line a, commtîe nos
lecteure le savent, une ligne deusserivant
les Antilles et touchîant ait Muýxilt'( t
une autre ligne se rendant deuts I'\fi--
que dlu Sud. Les expo>rtateurs et, vin lia
ticulier. les niégocianits enl) îur et vil
fi oniage. en grains "-t eii fqiîî qui se.
i aIent désire ux déaii'des relattions
d'affaires avec ces pay's t rouîveronit à ta
EIder, Demtîster & Co.. Board tif jiî-
liitîîldinig, tous les i'eiiseAiie;entts qui
pou'rraîient leur être uitiles out iîic'('ssi-
res à cet te fin. La C'ompagniie est lit
nmesure (le leur indiquer les maisons ru-
coimanihilest avec lesquieltes elîles pomur-
r'aienit entrer eii relat ionls.

L'annonceur sage, non seulement pro.
lte de sa propre expéience, mals, aussi

bien, de celle des autres annonceurs.

;- "1 lDU NIAGARA à la MER.-
. Le plus beau voyage intérieur, par eau, au monde.

De superbes steamers nouveaux offrent un service parfait par

Les Rapides, les Mille lies, la Baie de Quinte à Rochester,
Toronto, Hamilton, Quebeo et le Merveilleux Saguenay.

Pour tous renseignements, brochures illustrées, etc., s'adresser au,
BUREAU des TICKETS de la Cité. 128 rue St-JaCqUes. (0n'face du IBDr.au do Poste).

THOS. HENRY, JOS. F. DOLAN. C. J. SDUTH,
Gérant du Trafic Agent de la Cité pour les passagers Gérant Général.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ "dLE PRIX COURANT"t

Des FAITS, pas de CHIFFRES,
Ne négligez pas le fait que le point d'importance capitale à considérer

dons l'administration d'un commierce d'Epicerie consiste à toujours avoir 'en
stock les marchandises (lui vous offrent la meilleurs marge de Profit, en donnatt
ei niême temps à vos clients une satisfaction complète.

Le Thé - BLUE RIBBON" fait ces deux choses pour votas. Il vous amène
une foule de clients satisfaits. Il vous rapporte un b on profit.

En d'autres termes, il signifie SUCCS-notre but à tous.

The Blue Ribbon Tea Co., Limited
12, RUE FRONT EST, TORONTO

çL DS OOLD STORAGE
Clreulialiou d'air froid et sec. ventilation

o parfaite. Tompda'ature appropriée à la na-L
cm ture des produite à conserver.

C onservation, d'apris les methodes scientifiques lela pini
uà approuv6me de

SBeurre, Fromage, Reufs, Fruits.

/JfON W~iS Coin des TII8s des surs Grises et William -Moltga1.TR 0~. IL GOULD. GSuÂI»v. y


