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couler 1'eau avant de la faire bouillir.
MANIERE D’ENTAILLER, CHAUDIERES,
GOUTTIERES.

Rien n’est plus barbare que d’en-
tailler & coups de hache. Il nous
semble que nos cultivateurs font trop
leur ouvrage, en général, i coups de
hache ; dans tous les cas, cette prati-
que trop suivie pour les érabliéres,
n’offre aucun avantage, mais au con-
traire, leur fait toujours un grand tort
si I'érable n'en meure pas compléte-
ment.

On obtiendra tout autant d’eau,
pour le moins, en se servant d’une pe-
tite gouge qui laisse A peine une mar-
que et que 'on pourra rafraichir au
besoin. La gouttitre peut se faire
avec_ un petit morcaau de feuillard de
trois pouces de longueur auquel on
donne-une forme arrondie (concave)
et qu’on aiguise de maniére a la faire
entrer facilement dans l'écorce du
bois. On recommande particuliere-
ment une goutitiére en bois franc et
percée au moyen d’une machine. En
voici la description :

Les gouttiéres sont faites en érable

‘ou mérisier et tournées et percées au_

moyen d’une machine. Elles sont plus
durables et moins sujettes a sirir que
si elles étaient de bois mou. Elles de-
vraient avoir 718 de pouce de diamétre,
trois ou quaire pouces de long, appoin-
ties au hout de maniére i n’avoir que
3;8 de pouce au bout qui en're dans
Varbre. On devra faire au tour, dans
chacune, trois coches espacées d'un
pouce, afin que la chaudiere quiy
sera suspendue puisse étre pendue
perpendiculairement  quelque  soit

Chaudier & mal pen-
du-s et qulrenv. r-
s nt.
la forme_de l'arbre. Ces gounttieres ne
devraient pas cotiter plus d’un centin
la piece. Pour s’en servir on entaille
avec une meéche en ayaut soin de la
faire entrer qu'a un demi-pouce dans
I’aubier du bhois. Les chaudiéres qui
sont en ferblanc, en forme d'euf et
plus large du haut que dv bas, afin
d’entrer les une dans les autres, sout
décrites plus loin. Ces chaudie-
res ont un petit trou qui sert a les pen-
dre a la gonttiére en bois que nous ve-
nons de décrire. L’avantage particu

li- - " 7 tnest dabord de pendre”

Chandi>res bien pendues
et couvertes,

la chaudiére 2 la gouttiére méme sans
enfoncer de clous dans I'érable, puis
A Y

Forme de la Chaudiére.

de pouvoir la couvrir ce qui peut se
faire avec un grand bardeau ou une
etite planche miace et ce qui est de
a plus grande importance puisqu’on
empéche la neige, la pluie, les feuil-
les, les bouts de branches, etc., et
toutes autres matieéres nuisibles de
tomber daas les chaudiéres.

MANIERE DE PENDRE LES CHAUDIERES.

Un autre avantage qu’offre ces gou-
tieres, c'est de permettre de pendre la
chaudiére de maniére 3 ne ]a laisser
pencher ni d’'un co6té ni de lautre, et
d’'en retirer ainsi le plus grand profit.
Les deux gravures que nous donnons
montrent d’un coup-d'eil la différen-
ce entre les chaudieles bien ou mal
pendues.

LES CHAUDIERES D UN POT

coutent $8.00 le cent. Il y en a d’une
pinte, mais on les trouve trop petites.
33 d’'une pinte et 67 d'un pot cofitent
$7.00. Faites de ferblanc de premiére
qualité elles seraient un peu plus che-
res.

Les Américains considérent ces di-
mensions comme bien trop petites et
recommandent des chaudieres conte-
nant de.3 & 5 pintes selon la grosseur
des arbres.

AUTRES GOUTTIERES— MANIERE D'EN-
TAILLER.

. -

Les groudrelles sont préférées anx
sureaux ou tubes en bois. Mr. J. B,
a mis I'une et l'avtre sur la méme
érable, il dit que la goudrelle coule
plus longtemps et qu’elle ne fait pas
de tort 4 'arbre. La meilleure serait,
de tole galvanisée, Elle a deux pou-
ces de longueur par un de largeur, est
un pen concave d'un coté et aiguisée
par un bout pour pénétrer dans I'é-
corce, sans le secours de la gouge.
Je dois ajonter qwils ont ici une ma-
niere d'entailler qui est bien préféra-
ble & Paucienne et méme A celle au
vilbrequin. Cest de faire, a la couge
unesimple iucision transversale et
obliqguement de bas en haut, jusqu’a
un quart de pouce on  pouce dans
'aubier. Lorsqu'on veut rafraichir,
il 1’y a qua agrandir 'incision latéra-
lemeut tloujours sans Oter une parcelle
de po's. Cette entaille se referme
presqu’aussitot. Celle faite au vilbre-
quin se couvre d'une espece de moi-
sissure qui empéche la sortie dela
stve et oblige biertsr * Va yousser

plus avant. Ele tue les jeunes ar-
bres.

On trouve inutile ici de couvrir les
chaudiéres, elles n’ont pas assez d’ou-
verture pour que les feuilles les sa-
lissent : la neige ne leur fait rien non
plus, mais celles qui ont Jdes goudrel-
les s'emplissent vite & la pluie, bien
plus vite qu'avec des sureaux

Les goudrelles cotitent 276 le cent.

Les gouttiéres en bois blanc dont
nous avons donné ja description plus
haut ont I'avantage sur les sureaux
en ce qu’elles ne surissent pas, de plus
elles sont assez fortes pour supporter
une chaudiére contenant 6 pintes
d’ean. Elles permettent aussi de
couvrir la chaundiére et de cette ma-
niére l'eau de pluie ne peut pas se
mélanger & Peau d’érable : chacun
sait que pour faire du beau sucre il
faut éviter entierement'd’y méler de
I'eau de neige ou de pluie : il est donc
trés important de couvrir les chau-
diéres ce qui d’ailleurs n'offie aucun
nconvénient.

Nous avons re¢u un article d’un de
nos jeunes agriculteurs pratiques les
plus intelligents, sur le méme sujet ;
que nous mettrons dans un prochain
numeéro de la Semaine.

Quelques nouvelles suggestions
nous paraissent trés rationnelles, et la
maniere claire avec laquelle il répéte
celles déja exprimées, nous force &
lui donner insertion avec le plus
grand plaisir. ’ .
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Exporiation.

La quantité de fromage exporté du
Canada aux Etats-Unis en 1870, 2 été
de 1,275,634 boites contre 88,777 boi-
tes 'année précédente.

Il n’estqgpas hors de propos de se
rappeler qu’il y acinq ans nous im-
portions largement de fromage des
Etats-Unis. On doit attribuer ce chan-
gement au systeme de manufacture
importé des Etats-Unis et qui a prouvé
étre fort avantageux au Canada.
Nous faisons aujourd’hui une rude
compétition aux producteurs améri
cains sur le marché anglais.

N’est il pas temps que nos cultiva-
teurs de la Province de Québec s'é-
veillent & 1'évidence que le systéme
de culture qu'ils ont poursuivi jus-
quwa présent est vicieux. Est-ce- que
que la production du fromage & dix
centins la livre et du beurre & vingt
centins n’est pas plus rémunératif que
Pavoine &4 un centin la livre et l'orge
a cinquante centins le minot ? Le fer-
mier délégué de la province d’Onta-
rio 4 la Chambre de Commerce de la
Puissance, qui g’est réeume 3 Ottawa
dans le mois dernier, n’avail-il pas
raison quand il disait que dans la pro.
vince de Quebecil y avait something
radically wrony.



