
LE PRIX COURANT

ESSAI DE BOULANGERIES NiJNICI-
PALES EN SICILE

Dans son dernier rapport, le conetul
anglais en Sicile. fournit quîelques détails
inténessants, coreerna-rt les essais entre-
pris par l'a miulni-eilalité die Palerme, pour
ruite et fournir dui pain aux halbitants.
ilturant les quelques années passées, le
<o-.mmerce -de la farine à, Pailexme, avait
été absolument monopolisé par un étar
Iuissener.t privé. On estihe que la po-
pillation de ila, vflle, qui s'élève à enivl-
ron 325,000 âmes, consomme 260004 li-
vres de (pain. et 110,ffl livres d-e maca-
roni quotidiennement. Comme la ma-
tière première de cm aHlments prLnmor-
dliauix était dans, 'les mains d'une seule
maison, le prix du pain ord-inadre avait.
été élevé à 5 centq par livre, ce qui met-
tait en détresse l'a cla&se paurvre d'e la
ville. Conséquemnment, afin d'all'leger ces.
souffrances,, les autorités ciYiquîe1s ont
déridé d'établir des boulangeries muni-
elpa les.

EDn mars, 1903, le sysltème tut ineuguré
par une cuisson quotidienne d'enfviq-on
20,000 livres de pain. Le succès de l'ex-
périence néceffsita l'ui-Lsalon d'es fours
militaires suipplémeitian'es, leslqaells peu-
vent fournir 11,000> livires de pain par.
jour. Par contrait de deux ans, en mai,.
la municipaili-té acquit la location d'un
moulin -privé. Ce moulin était de fýabr-
<ation itallienne. IlI emploie cone-tam-
ment 5,5 ouvriers, 30 ouvriers travaillant
If, jour. Il peut fournir environ 50> ton-
res, de farine par 24 heures., quand on y
travaillie nuit et jour. Attenant à ce mou-'
Jin, se trouve une vieillie boulangerie à
la façon d'antan, laquelle peut fou.rnir*
2?1.000 pains pair jour, et ume boulangerie*
mouderne quii pétrit la: farine mcnqe
ment, et produit 8,800 livres, de pain par
vingt quatre heutres. Au début de cette'
(ntreprise munîiýp&le, des officiers mu-"
n iripaux furen-t dlhiargés du travail dans
inesque toutes ses parties, et la police
mniciipale qétaill-ait le pain dane d'es
laraques placées dans -leG princie
1ies. On avait mis. de côté la sme de

31.4100 pour exploiter la bo~ri e et
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le moulin. Auelllemnet, la muilcipalité
produit emv'iron 44,000 Uivr de pan
par jour, enwiron, un sixièmne de la con-
sommation, totale du pain à Plermne.
Ceci sert à maintenir les taux que la mu-
nicimlaité juge équitables, tout en aillou,
aInt un bénétice, reàsonnaMe au coms-
merce. Le résultalt le plus clêfr d'e cette
Innovation, c'est la rMduetion d'envia-o
un cent 'par livre qui West produite sur
le pain de diffreteS queités.

La snundilpfllité de P.lerme. dtaile
sa farine et ses aous.iproduetsauM public.
Il y a à Palermne, vingt quatre endroits
où le paIn est venixk par dea aigents mu-
nici-paux, lesquels reçoivent, en. pilus de
leur salaiTe ordinsi.re, une prime de
deux cents pair cinq~ dollars quis encais-
senit. Quand on commença A ouvrir ces
locaux de vente, on leur montra beau-
coup d'lhostilité. MWntVenaint, on encou-
rage des détaiJleurs panticulles A s'oc-
cupeir de l'a distribution du pain. Ceum-
ci payent toutes leurs dépenses stw le
profit de 15 cents, qu'on leur ailll.oùe sur
chaque 200> livres dýe pain qu'ozl leur dé-
livre gratis. En ce momÇQýt I y a en-
viron trente de ces déaIlleu.rs. La muni-
cipalté a l'tibention'ériger un moulin
A farine, pouvan4; travaIliler 300> tonnes
de grain par,'jbuýr; et unie bou»langerie
qui prodi4r 26,50> livres de pain, A
part d5s" péter,, dans le même lapes d'e
tem ___

Dès qu'un de nos jeunes habitants
peut marcher, Il bûche, dit un de nos dic-
tons. Ceci est relativement vrai et- le
commerce des haches n'est pas des molrù'
prospéres. Les marchands qui venden-,
des haches et qui veulent en ïtenir doc
bonnes, tout en se les prourant A A
bonnes conditions, feront bien de ne pa.3
oublier que les haches Dundais de "The
Dundas Axe Werks", sont les meilleures
qui se puissent trouver et donnent un-
satisfaction parfa iLe.

La maison Laporte, Martin & Oie, Ltée,
offre les raisins Valence A -un prix quIi
sera certainement plus élevé dans quel-
ques jours.

Voyez à la -page il l'annonce pour' les
thés de. Laporte, Martin & Oie, Ltée.
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