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Voyez et essayez-en ume de la
“Série d’Or”’ de De Laval

La meilleure maniére de bien juger une
nouvelle écrémeuse 1928 du Jubilé d’Or
de De Laval, ¢’est d’en voir une, et mieux
encore d’en essayer yne A ¢0té d’une autre.
Nous ne croyons pas que personne puisse
faire cela et ne pas choisir une De Laval.
Améliorations notables:

Beau fini or et noir; mécanisme com-
plétement couvert; couvert régulateur
et flotteur améliorés; bol d'approvi-
sionnement tournant; plus facile' &
mettre en mouvement; plus facile &
tourner; indicateur d’huile et le mer-
veilleux ‘“‘bol flottant’'.

Les Ecrémeuses de la “Série d’Or” sont
‘maintenant exposées chez tous les ven-
deurs de De Laval. Ils seront heureux de
vous les montrer. &

-
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Durent

LES ECREMEUSES

eLaval

Ecrément mleux——Produlsqnt de meilleure
creme—Tournent plus facilement

0,30 . De Lavalb

B Indique la voie de Plus Grands
Profits en Industrie Laitiére

66 YL y a cinquante ans, ditle Dr C. W.
Larson, autrefois chef du Bureau
d'Industrie = Laitiére du Départe-

‘ment d’Agriculture des Etats-Unis, I'indus-

trie laitidre n’était pas développée et rela-

tivement sans ¥mportance. Aujourd'hui

I'industrie laitiére est la plus grande et la

plus vitale industrie du monde’’.

L’année derniére, la valeur des produits
laitiers des fermes américaines dépassait
trois billions de dollars, -ou plus de 25 pour
cent du revenu total annuel du pays.

1l y a cinquante ans, De Laval inventait
la premiére écrémeuse centrifuge pratique,
et les autorités de partout en industrie lai-
tidre s’accordent A dire maintenant que 1'é-
crémeuse a plus feit qu'aucun autre facteur
pour rendre possible l'industrie laitiére
moderne.

Les Ecrémeuses De Laval
de la “Série d’Or’’ 1928

Premidres dés le commencement, les
écremeuses De Laval sont depuis de-
meurées en téte de ligne, non seulement
par le nombre en usage, mais aussi par

z les améliorations dans le dessin et la
construction. On a fabriqué plus de qua-
tre millions de machines De Laval et
il y en a A peu prés autant-en usage dans le
monde gue toutes les autres marques réu-
nies.

N Maintenant, les Nouvelles Ecrémeuses
1928 ‘“‘Série d’Or’’ marquent un nouveau
pas en avant. Elles sont les plus completes,
les plus efficaces et les plus belles qui aient
jamais été fabriquées. Elles devraient étre

. ple, d'emtgloi facile et peuvent étre aussi fa-

une source de fierté aussi bien que de pro-
fits pour chaque propriétaire.

Les machines de la ‘‘Série 4'Or’’ sont fa-
briquées de sept dimensions différentes, va-
riant en capacité de 200 A 1350 gallons de
lait & I'heure. Elles peuvent étre actionnées
4 la main ou par n'importe quelle sorte de
pouvoir. On peut les acheter au comptant
ou A termes si libéraux qu'elles se payent
d’elles-mémes.

La Machine a Traire De Laval

L'augmentation rapide dans le nombre
des Machines & Traire De Laval en usage
cause maintenant un aussi grand change-
ment en industrie laitidre que le fit I'Ecré-
meuse De Laval il y a cinquante ans, ‘Il y
en & déjd des milliers en usage, trayant plus
d'un million de vaches avec des résultats
extrémement satisfaisants.

Les Machines & Traire De Laval permet-
tent de metire toute la production laitiére
sur une base mécanique. Par suite delevr
action gentille, n ais uniforme et stimulante,
les Machines & Traire De Laval donnent
des résultats meilleurs que ceux que l'on
peut obtenir d’auctine aatre maniere, Elles
permettent & un homme de traire deux a
trois fois plus de vaches qu'il ne pourrait le
faire A la main, et de produire un lait plus
propre. Elles sont de construction bien tim-

cilement gardées en condition sanitaire.
Tous ceux qui ont cing vaches ou plus &
traire trouveront une machine & traire De
Laval un placement profitable aussi bien
qu'une économie de temps et
de travail. Vendue au conp
tant ou A paiements si faciles

-

—L 0oty DR VACHW¢

“WATNTENANT TRAITES AVEC
LES TRAYEUSES

DeLaval

—sauvent du temps et du travail -
nroduisent Eu de lait et un lait plus propre
t plus de plaisir et de profits

que la machine se paie d'elle-
méme.

Voyez le vendeur des De La-
val de votre localité ou écrivez
au bureau le plus prés parmi
ceux mentionnés ci-dessous,
pour renseignements complets
' au sujet des écremeuses ou des
machines & traire.

THE DE LAVAL .
COMPANY, Ltd. -

MONTREAL ~ PETERBOROUGH
WINNIPEG VANCOUVER




