
* d la gradeuretdé l haute .siuous mplyez des seaux en bo1; peignez-esen dasans
grosèrement .fates, , a g e e . et enidehors;- :ette précaution ,les empèchera de's'impré ner

couvertes avec une bonnie toile cirée, et p . de sève, ce qui amènerait une acidité contraire au sucre. ail-

eées.'sur. les buttes dab les4uelles oit ,étýérsmé des leürs cette.peinture ne pent o

graines de melon, tomate, et autres graines peuvet ro. n est avantageux de covrir lps seaux"pour évitr qu'il

tre trè-s avantagcuses jusqu'A ce que le tem s y mbee ai a1'igin ndeiedes 1ueetes'desf a te
geléeý**o l'pa' ' t ntes 'c.as qiagetent les 'difflon1tés"!di travail et eoni

gl t passé; on peit après cela enleve nuisibles à.la couleur et au bon goût'du sucre.:. J.
ei èi"énï rn réserve, pourW l''nnée suivante.et les teniren réservepour 'anné suivnte d So. L'eau doit être évaporée -aussitôt que' posr-ible, car elle

Prenez du' coton bn, ntissu ,rre, t est exposée à s'altérer dès qu'elleest sortie de 'arbre ..et qu'elle.
Ileforternent sui' un cadre pouvant convenir à la o e trouve en contact avec 'air.

gueur et.:la largedr. du9 colon que vous désirez cirr; 90. La disposition la plus convenable'pour vaporation est

prener. deux onces. d'oau de chaux, quatre onces une chaudière. à fond plat, divisée tran,,versalem'ent par des

d'hiile 'de lin une'once de blanc d'oufs séparémerit, cloison qui servent -à contrarier la oircnlation des jus.: Ces

deuxc djn ' fs e' d h et cloisons.laissent alternativement un passange oùr, le courant
oncesde eau quarrve du côté'dnfoyer et sort du côté opposé à.

l'huile 'de lin que vous ferez chauffer. A'un feu léger. létat de sirop concentré. -
battez les eufs éparémnent puis ajoutez les a l'eau de 100. Il est de riueur d'avoir du boIs seo,et .ne bnne, bà-
chaux et l'huile de lin. Répandéz ce mnélange, au tisse,
moyen d'un pinceau, sur votre toile ou coton, en 11i. Pour collecter avantageusement le jus, n eer d'on

ajoutant autant de couchos qu'il enri faudra pour la tonneau fix6surun traiuesu approprié. Les chémins sont te.

rendre imperm,éable A: l'eau. ' nus en bon' ordre dans le bois pendant l'hiver afin de faciliter
Pr imperméabl A 'eau. le travail au printemps.'

Par l'emploi *de ce coton ciré on obtient, les ré-
sultats suivants qne.l'on ne peut obtenir par l'usage . . Choses et autres.
des chassis : .

t i::

10. Le coût n'est que d'un quart dc ce qu'il faudrait tMoyen d'obtenir un bouquet: de verdure ,préentant ua be ee

débourser par l'usage des bassis. dàn un chiasi.-Nons hions ce qmi suit" dans 1'4morican Culie

20. Les réparations A aire .enre de couverture vator: Plusieurs amateurs :de'feur savent, mais.d'autres 'i-

faleéprti : ce g r dorent, qu'on peut obtenir -un 'bouquet de plantes variées
sont facilement exécutées et peu coûteuses. dans.un chassis, en faisint tremper dans de.l'eauchaude une

3'. Ces couvertures sont légères ; n'exigent pas d'ar- éponge jusqu'à ce qu'elUe soit bien charg6s d'eau. Après avoir.

rosement. Quelque: soit !'ardeur dai soleil, les plants 6tanc h cette éponge de moitié de l'eau qu'elle contenait,
rie ontjamis batus u fuè.a etleu véét~ionpincez dans'les- pores de. cette éponge des graines de moit' de

trèfle rouge, d'avoine et autres graines. Suspendez alors cette
n'est.point interrompue ; leurs tiges ne cherchent-pas éponge dans un chassis oi le soleil' parait une partie de la
à monter, ne s'étiolent pas, comme sons le verre, et journée, et arrosez légèrement chaque matin pendant ,une se-

cependaînt il ya abondance do lumière. maine. Les feuilles apparaîtront bientôt, et après quelque

ce4pd La ihleur qui ab échappe duifd d uce temps cette épon e présentera une masse 'de verdure d'une
etL chelure e qui aet d'u rond de la cnche belle apparence. i l'on arrose régulièrement, le trèfle ne tar-

iégale et tempérée, ce qui est d'un grand avantage dera pas à fleurir et ajoutera à la beauté du bouquet.

pour les plants. La vapeur qui s'échappe du 'fumier Arbres mousdeux.-Un correspoandantn Rura1 Mesaenger in-
et de la terre est condensée pr air froid passant dique le moyen suivant ponrfaire disparaltre la mousse des
au dessus, d la surface du coton ciré, et par consé- arbres: Faites chauffer'à feid ardent une once de soda à laver

uent les' plants ne requièrent pas un arrosage aussi dans un pot de fer, puis pulvérisez et ajoutez à un 'allon

fréquent. ' ,' 'd'eau. Lorsque cette eau mélangée ainsi nu 'soda' est chaude
frqlet. c e rqlavezle tronc de l'arbre. Après'une seule application, la mousse
si Il cadre sur lequel vous préparez votre coton est et toutes les autres saletés disparaitront du tronc de larbre

très-lar e, il faut avoir la précaution d'y mettre-des qui aura ainsi, une.écorce lisse.
barres de traverse afin de bien supporter le coton, qui • - Le'Nord nous apprend qu'un frèredeM. 'abbé Ané, de
doit être étendu 'solidement sur le cadre. - Montréal, est arrivé le laLorraine, avec.ses deux gendres MM.

Cette espèce d'ombrage est ce qui. convient le André et Bonhôte et lenrsfauailles dans le cours de l'été der-

mieux pour 'les graines de, leuii dont on désire ob- nier, et qu'ils se sont établis à Sainte-Lucie»de'Doncaster, sur

tenir la végétation on d tompsnconverable.. une grande propriété appartenant à M.l'abbAncd. Arrivés
au Canada avec un avoir considérableces messieurs ont fait
exécuter dés travaux importants à Sainte Lucie. Il y, posè-

Bègles à suivre pour la fabrication du sucre d'érable. dent actuelloment un moulin à faine et un moulin à scie ainsi
que tons les bâtiments n<écessaires pour.l'exploitation d'une

deux qui ''occupent' de la fabricati on du, sucre, d'érable, forme sur un grand pied.: De plus ils se proposent de'tenter la
culture d'e' la vigne à Saiute-Lucie et ils paraissent confiants

ront sans doute avec intérôt les conseils que M. Octave Cuisset dans 'la réussite de cette entreprise.- La partie de la Lorraine
vient de publier dans le Journal d'Agriculture: . où ils habitaient se trouvant aux pieds des Vosges, 'est, parait-

lo. Ne faites jamais usage de gouttières qui ont goût de sûr il, aussi froide que le Canada.
ou. qui sont exposées à le, prendre.

20. N'emplo ez amais une personne Inexpérimentée pour RECETTES
op6rerl'entailage e vos'arbres; vos int6r 'eigent.

3o. SI vous voulez obteiir la plus grande quantité d'eau , Moyen d préparer, les jambons. --
possible, il faut percer à environ un ponce de profondeur -non
compris l'écorce, et mettre deux gouttières par arbres de tailLe p -

ordinaire, et quatre ponr.les arbres trèsforts, dont deux cha- Le point le plus importantet de sessorer cytda bonne qua-
gnocôté, n'employant dans les deux eus :que deux, chaudières lité du sel: prenez pour cela i gobelet.-in ctllo d'ans lete
on sellx '" iversez'de Pedtrèsý claire; ejeutezunlre cuilleréàs et

braesez. Si l'eau devient blanche il y a 'nécessairement d la
-4- Ne posez jamais vos chaumdières sure 1sol ou sur la neige, chaux dansle sel, etvotise devez pas en faIre usage. Le sel
mais pendez les à la gonttière, de manière que le vent ne' convenable, au Jambon, doit laisser l'eau clairojusqu'au fond.
pisse disperer l'ean qui coule. Ne faites jamais usage de clous. du gobelet, sants qu'il y ait>auune saleté.

50. Echaudez toujours vos chaudrons' (ou seaux)'avant de Pour préparer le Jambon, avant que de le fumer, prenez six

vous 'n servir. ' ' . ' C , livres deoseî, une hyre'de bon eucre, deux onces do salpêtre,


