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douceur et prècaut ion, je ne vois pas pourquoi tout un chacumn puis mîêlez-les ensemble, et remuez fréquemment pondan,î
ne réussirait pai. 48 heures, et miettez-les ensuite dans des pots ou des jare,ý

Amis cultivateurs, nous avons vit, vous et moi, les premiierrs que vous placerez duits un endroit sombre et fiais îîîiitý
>oins qu'il finut donner aux chevaux ; il serait trop inalîu- hiors d'atteinte do la gelée. ýr oz. ou un 1 oz. suffira pout&
reux de b'arrêter en si bon chenmin. Vous aimez les chevaux, 10 Ilbs. de lromtage.
Je ne les dé .este pas. Nous sommes Û peu près du même Pour vous cu servir, mesurez la couleut-, et ujou'î'z y trai,
gont. Si vous lc permettez, tious continuerons nos petite: foir, la quanttité d' eau uchaude uvant de la mnettre dans le lait
causeries; tio, flinnies se Motteront tt nous traiteront de luit Cette couleur se conservera longtemps, si on suit les pres
qui.gnonis; qu'iniporte!1 nous les laissons bien parler dentelles criptions qîue je viens d'indiquer.
et fichlus 1 (Traduit de l'anglais.)

D C EmmîE Rloy. J. M'i. ,IOCLLYN.

Fabrication du Fromage. NOS GRAVURES.

Cher inousieur -Je prends la liberté d'attirer l'attention IVie pi~Vecdurham issue d'une desendante'
des fabricants de fromtage en général sur certains laits con)- du grand Noq'folk (2377) par le 4cme Dnfce of NorIiîî,..
cernaut la coloration du fr-omtage. bemland.

Je crois que le temps n'est pas éloigné où l'on nec colorera Grouipe de cochons beî'kýhires.
pas le lromige car la coloration be fait au préjudice de la Mreulonls die foin et manière de leb lfaire et de les couvrir el)
saveur et des qualités de conservation, dans tous les cas, cieht îî
quand ce fait ,era généraîlement connu des consommateurs, 7Tappe à ris
on ceCsera l1e pratiquer la colnation.

Toutefois le fromagiýe coloré est maintenant cii denmande. LES DINDONNEAUX.
et comnme il nous faut pourvoir aux commandes du mnar'ché, S'il est un oiseau de baEse.our qui présente toutes les ap.
la que.stion de savoir conuinent obtenir le meilleur moyen de parences de la vigueur, de la force et de la rusticité, c'est as-
coloration au plus bas prix l'ossible. mérite notre conbidéra- surétncnt le dindon. On est tout surpris, quand on l'a vu
tien. L'ane//o c5t le principe colorant qui l'ait la base de mlangeant de tout avec gloutonnerie : grain, pâtée, verdure,
toutes les préparations que nous offre le marché ; et partant couchant dans les branches d'arbres, exposé au veut ou aux
dle là, oni pourrait croire que ceb préparations devraient être frimas lus plus rigoureux, sans jamais paraître incommodé,
d'un prix uniforme. Mais dans lit pratique, je constate qu'il de voir combien les jeunes sont chétif's et délicate, combien ilà
en coûte plus de trois foib autant pour colorer une certaine Iredoutent les intempéries, combien il faut un choix minutieux
quantité de fromîage avec certaîis de ces préparations, qu'il dans leur nourriture et de précautions pour leur entretien.
n'en caûte avec une prépar.àtion d'iiiial/o à l'état pur ou Jusqu'à l'âge où il a pris rang parmi les adultes, le din.
d'anuîîiioïin que chaque f.,bricant de fromage peut préparer donneuu réclamne des tioins assidus. tout autant, sinon plus,
pour lui-même que les pou-sinis des races les plus rares, souvent autant que

C'est pour faire ressortir lesi avantages pécuniaires que des faitaiideaux, dont l'avenir est cependant beucu plus
retirerait le fabricant, et pour donner 1:1 recette pour prépa- brillant.
rer la couleur, que j'écris la présen te lettre dans le journal. Ur.,' promenade le matin dants la rosée est pernicieuse;- un

Il y a plusieur-3 marque., d'<uualîio dont quelques uns sont, coup il, boleil est mortel. Toutes les maladies qui ravagent
contut je l'ai constaté, falsifiétes considérablement aîu moyen les lis:anderies : ophtalmie, diphitérie, ver rouge, diarrhbée,
de diver.ses substances, telles que le sel. la potasse et l'rieont prise sur les dindonneaux, aussi les uîêmet; soins doivent-
roue Il c-t très difficile de :,e procurer de l'iaa//o pur. ils être cmiployé.- our les protéger.

Toutefois, il en ebt tout autrement avec Yanalio7ne, car Magéces difficultés. l'éleva.e du dindon est loin d'être
on1 ptut trouver cette substance tout.à.fait pure ; et jc trouve inabordable il suffirait d'en donner commte preuve les tinm-
que c est la plus sûtre, la meilleure aussi bien q-ie la plus breux troupeaux que l'on rencontie dans les plaines do la
économaique. Lorraine, dc la Champagne et de la Beauce, un peu partout,

D'aprè, plusieurs essais et un grand nombre de rapports, du re>te, sous la conduite de la petite gardeuse ...........
je coustati. que la coloration de 100 Ibs. de fromaîge coûte dle............. .................................. ............
S -à 15 contins avec les extraits d'analo achetés en jarres Donc, mesdames, ne perdez pas patience pour une ou deux
ou pot ou au gallon. couvées manquées; quelques petits soins à propos, uti régime

Cette dépense, dans une fabrique de 400 vahs er.en rapport avec '., tenmpérament spécial des oiseaux que vous
sente un montant de $90 à $150 par saison, tandis que, avec aéïdrez élever, , : les ennuis disparaîtront.
1'tna(lloniie qui peut être préparée par n'importe qui en l.e dindon, triginairc d'un climat beaucoup plus chaud que
.suivant Ip., precrriptions indiquées plus bas, le coût n(e erait le . âtre, a bc."oie d'une î.;umetation à la fois tonique et ra-
que de $25 à $33 Ceei ferait réaliser à unie grandt fabrique fraîchissantel dent se passent volontiers les vo-lailles indigènes.
une (o'aedc $55 à $115 par saison. Bien qu'à1 l'état aauvage et primitif on le rencontre da s Isb

L'anaïfinr coûte environ $1.25 la livre et, petites quan- forêts comme le faisan et que, par conséquent> sa nourriture
tités; unc 'i « re fera 1 allions d'une excellente matière ('o1o doive se composer, comme celle dp la plupart des oiseaux, du
tante coûsaut inoinsb de 40 centins par --allon. griede verdure et d'insectes, la nourriture animale ne

!Un gall colorera de 1200 à 1500 livres de fromage, ce semble pas nécessaire à son développement ; la pâtée de mie
qui représente une dépenbe de 21r à 3 centins par cent livres dc pain, d'oeuf.s durs et d'orties blanches hachés, lui suffit

Voici comment on piépare cette matière colorante : prenez ampleisunt; quelques grains de millet et do petit blé comime
I L d'a nat/oîne et mettçz la dans 2, -ullons d'eau pure suppléeaeu, et le libre 'pâturage dans la prairie, où du matin

douce et froide. au soui il ne cesse de picorer, voilà, ce qui lui convient le
Dans un autre vabe, mettez 2 Ibs. de pot:ssse p'ure, 2 lbs. mieux.

du mieilleur carbonate de sodu, (>S'lsoula), ý, lb. du nmeilleuîr Tlont le monde est d'accord 'à reconnaître que le dindon u
salp6tre, et 1 IL de. sel. Ajoutez 2 gallons d'eau chaude a une crise difficile à traverser : c'est le montent où poussent
Remuez les deux mélanges sùparément pendant 24k heures, les caonvules rouges qui gam."issetit le tour do la tête, où,


