
]or la ronsé~rvatlon les oeufs par ce maoy-
eii et al-1-1ra sur cette question l'attentioli
(le l'Académà'iie les Sciences. La tempé-
rature nec doit Pas être moindre de un
degré ciiittgradle (33.80 F.), autrement
lk! got dles oeufs change. L'humidité 'le

lat salle (le réfrigération doit être d'enixv-
ron 79 pxour cent. Se ce degré d'hiuntldt-
té s'élève, les oeufs deviennent très mauc-
vais. Cteméthode (le' réfrigération esc
très usitée (,a Amérique.

D)'après dlivers expérimentateurs, les
oeufs conservés dans une solution de si-
lîcaië. de solide à <lix pouxr cent ont don-
n'ý <le très. ixoîsl'rsultats. Le prix dec
revient (lv c-e _système de conservatio i
est Wlenvi.rca 3 cents pour soixante oeufs
et Il faut une livre de silicate <le soucie
pour clin îlitres d'eau. (Unii litre égale
1;, cho>pine, mesure Impériale).

P>ouir conuserver les oeufs clans l'eau dIe
chaux, ou empxloie seize litres d'ai v
trcois litres cl' chaux éteinte. Quand cela
est enîtièremnît pi ét, les barils sont cou-
verts cie fort papier et les oeufs doive'it
toujours ê'trce tenîus couverts d'eau (ie
chiaux. Si c ctt(' eau devient trop claire
ou si elle svpr.Il faut ajouter cie
leau die chauîcx pour tenir les oeufs cu-
verts.

Il y a unte nouivelle substance (le pré-
servatio icci s o>eufs grandce-menxt em-
ployé'e à euns~'i i Allemagi-e,.connu"ý
souis le uccini (le 'Gara-iiitoi''. On pîrétendi
que' cevsi le m~oyen -le pluîs simplce, le
pflus satiîsfailsant et par conxséquenît le
minis clier cqui ait encore été mnis eii
ciaige. L'hiiver dlernxier, des oeufs con-
scrvÎ(s par ce moyen produisirent fls. à
12s. cie fus cîcie ccei\ qui étalent conser-
v'és cdansi l'eau cde chiaux. D'après un
joîtîuta commine rcial alclemiandc, un de s
nia î'c lcx s cliouofs b. s plus I niportanîts cie
Colognce, se proposait de conlserver, cet
tté, 5,00O-J)(t111 d'oeufs au moyeu de cette
nouvelle subtî!ance, et Il en seracit venu
à c-et te udécisionî après nue série d'expé-
rieuices mnuct ieuises et étendues.

Une nouvelle miéthodle a été su&gér.lïe
ipar (lix c-liiistes allemands; d'après
cette niéllod e. après que les oeufs sont
restés cie cieux à trois jours dlans l'eaui
cle chaux, cii les o'n retire et on les cou-
v're cie sacble qui a été saturé d'une soinx-
tioîx d'un alcali volatile, Potasse par ex-
emîple'et glycérine:' Poux' 100! parties de
-la scîlUtx ou, o01ii loi10e t rPn te à qutaranîte
Parties cie 'Po)tasse, dix à vingt parties
<l'eau et cixnqcxante à soixanîte parties de
glycérinxe. Ce miélacnge dégage dcx car-
boîcate cie chaux qlui recouvre les oellfs
et aussi. de la Potasse hydratée qui s' u-
nlt. aux sable et couîvre les o-eufs d'une
couche Mince. La glycérine empêche que
lit couche de carbonxate <le chauîx soit
trop -épntsso, et fait que les Oeufs ne cra-
quxeît pas quanîd on les fait bouillir. En
combinaison avec la Potasse hydratée,
elle tient le sable toujours hîuide et
stéu'lsé.
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CETTE MARQUE DE COMMERICE EST

SUR CItAQUE PAQUET.

Il n'y en a pas qui donnera plus de.
satisfaction à votre client, il n'y a rien
en fait de produits alimentaires qui
soit plus économique. Nous nous

apercevons que la vente de la

Morue Halifax
en Lanières

augmente dans toutes les parties du
pays. Non seulement dans l'est, mais
également dans l'ouest. De Sydney à
Vancouver, c'est à peine s'il y a une

iépicerie qui n'ait en stock ou qui ne
1 vende plus ou moins de ce poisson.

Pas de'déchets, pas de malpropreté,

pas d'arêtes, rien que du poisson.
Tout prêt pour que la cuisinière eni

1fasse des boulettes, que tout le monde
aime pour le déjeùner.

I.

LUNENBURQ, Nd. E.

EN ECRiVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ "LE PRIX

Conserves de Fruits
Ce qui s'importe de meilleur sur le niar-

ché: -la maison Laparte, Martin & 'ie-.
litée, -vient. de recevoir une consignation
de conserves de fruits en quartiers, mis
en flacons de luxe et quIt réalisent le
.nec plus ultra" de ce genre de congi~--
ves, sous la gaantie de du fameuse nlar-
que "Soleil". Il n'Y a VUs de irlisquR à haS
mettre en stock: elles se vendent à vue.

Nous attirons l'attention des inar
chands sur les Pickles manufacturés par'
la Ozo Co., Ltd.,' de Montréal. -

Les légumes emnxiloyés pour la fabri:c-
tiont de cesý Plecfles set 4-e-tou-tprme
choix; Ils sont cueillis avant coxnplè t.

fois tendres et croquants une fois pr.**
*parés.

Le vinaigre dane l-eq.uel Ils sont conser-
vés est manufactu-ré ,par la Ozo Co., Ltd.,
sous la surveillance du Gouvernement
(Département -du Revenu de l'intérieur>.
Ce vinaigre a obtenu treize prix et fil-
iplômes à diffé'rentes Exiposi-tions dans le
mon-de entier pour sa pu;reté, sa force
et son arôme parfait.

Des pickles ainsi préparés sont en toixs
,points égaux aux pickles Ixmportés. Ces
Plélèles, en. bouteilles de 40 onces, sera-
blables à la vignette ci-jointe, et paque-
tés en caisses de 1 douzaine, se vendent'
$2.40 la caisse de -pickles en. mélange
(crixed.) et -$2.5YO la caisse pour les oi-
gnons blancs.

M. L. N. Bourgeois, le représentant bien
oonnau de la Renffrew PRoUer Mil.s Co.,
Ltd, de Renfrew, Ont., est de passage en
ce moment à Montréa~l.

Jia Rentrew Roller MI-Uls Oe., dont les
farines et autres produits sont très ap-
préciés, a, dans la province de Québec.
une clientèle fidèle que M. L. N. Bour-

1geols n'a -pas peu contribué à établir.

Soupes en Boites
La maison Laport, Martin & Cie, Litée,

recevra dans quelques jo'irs 'des conserves
de soupes pour lesquelles Il y aura, sans
aucun doute, beaucoup de demande, II&'
taimment, pour seà soupes vertes au cer-
feuil et aux pois, souipes -Jullienne, Prin'
tanière et soupes aux tomates; arome et
saveur Incomparables.
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