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. propres’ enfants. Voild les liens saorés du mariage
anéantis.. . . e
_. Extinction de travail, extinction de vertn, telles
sont- ainsi les conséquences rigoureuses du principe
de la' communauté, | R o
.- Ces théories flattent les. passions de I’homme pares-
soux et immémorial; ce qui explique le sang répan-
du & certaines époques malheureuses et trop récom.
ment encore, pour les faire prévaloir. Du reste le dé.
sir réel d’'une communauté autre’ que la famille, est
absolument étranger & notire cour, tandis que le sen-
timent opposé, l'esprit de propriéte, se révéle en nous
dés le bas é%'e. , B

Avec quelle ardeur s'exercent nos petits bras dans
ce carré de jardin qui nous est concédé par un pére
intelligent ! Ailleurs le travail serait fastidieux; sur
" cecarré que 'idée de.la propriété nous rend cher,
nous ne sentons pas la fatigue; et quelle joie, si nos
soins aboutiesent & la production d’unc fleur, d’un 1é-
gume, d’an fruit! : . .

A tout iige nous aimons de méme' le produit de nos
peines ; nous 'aimons d’avance, comme la mére ché.
‘rit Venfant qu'au prix de bien des souffrances elle
prépare & la vie. Aiunsi le travail agricole, cette né

cessité pénible que Dieu a imposée au genre humain, |.

devient, par un merveillenx adoucissement de 1z Pro-
vidence, un plaisir, un bienfait. Eu effet ce labeur
fort dur en apparence n'est il pas celui que lo sonti-
ment de la propriété stimule le plus et récompense le
mieux ? Le cultivateur affectionne d’un amourde pére
Yarbre qu'il plante, le blé qu’il sdme, I'animal qu’il
nourrit. Il attribue au champ ol ses sueurs se »s-
pandent une vertu particuliére. Il trouve une saveur
plus douce uu fruit de son verger, au pain de 'sa ré-
. colte, au raisin de sa vendage. Comme un charme
magique, ces jouissances le fixent au sol lo plus infer-
tile. Plus il éprouve de fatigue ot do peine, plus il
semble 8’y attacher. Par suite de cette.affection, le
suocos d'un premier truvail encourago & do nouveaux
cfforts. Bient6t les marais sont desséchés ; les bruyéres
disparaissent; los pentes abruptes sont disposées on
torrasses; l'ean de Ja cascadoe fécondo les cotoaux
voisins. Suivant I'oxpression de Virgile, un travail opi-
nidtre surmonte tout, et Vagriculture prospére o I'on
n'anrait jamais cru qu’elle plit g’établir. '
Lo sontiment de .Ja propriété est donc, comme le
dit Hésiode, dans les racines du monde. Il est inhérent
4 la nature humaine; son action est aussi nécessaire
i Vagriculture que I'huile & nne lampo allumée.—
Principes de Vagriculture par M. Louls Gossin.

Choses et autros.

onne récolte de suero.~—Un cultivatenr do St Roch des
Autlfxl:;izm a obteuu 400 livres do suure de 90 drables. L'année
dernidre il avait réalisé 500 livies avec le méme r:ombre
d’arbres. Deux de ces Grables ont dodvé 23 gallons d'cau en
une seulo journée. L L ,

Nous gorions bien sorpris si co cultivateur n'accorde pas au-
tant de koins & sou érablidre qu'dln oultare do ses champs, de
son jardin et do sou verger. C'est un excmple entre wille, que
Jo bon entretien de nos nrbrcis donne autant de profit que colui

! ccordo aux autres cultares. © - - - - :
qnéﬁ:e 3 linitiative do M. Auguste Dupuis, In Société d’hor-
tioulture du comté do IIslet accorde des prix pour le bon en-
tretion de vos acbres forestlors, et co quo nous citons plus
haut est un des résultats obtenu par cet encouragemont offert

par la Société d’horticuliture qui tient & homneur non seule-; bouillanty, coimwe la premidre - fois,

ment d’encourager la culiure des arbres fruitiers, mais aussi
le bon entretien de nos fordts. La soci6té d’agriculture dn com-
t6 do I'Isiot uccordo aussi plusienrs prix pour la plus grande -
quantité do sucre d’érable récoltée ot sa meilleure qualité.

.. Profit qute Von peut obtenir des poules en leur donnant une abon-
e g 2

| dante nourriturc et en les ienant dans un poulailler. convenable.—

Sido cent poules vous pouvez obtenir en moyenne, chaque
jour, un wuf par cing poules, on vingt mufs par f;ur, vous pon-
vez 8tro satisfaits de co résultat. : o
Viugt coufs par jour donnent 7,300 mnfs ou 600 dounzaines
d'eufs par année, ce qui A 15 cts par douzaine vous permet do . .
réuliger $90 aunuellement.. Nous doonous plus bas un tabloaun *
de la ponto des poules, dft & I'expérience ot & Vobsorvation de .*
ceux qui ont fait une spécinlité de I'slevage des poules; ila
(17 {.enu compto des maladies qui-pouvent survenir chez les
oules. i
? Trois poules produiront un wuf chaque jour, soit trente doo- |,
z:éincs par année, donnant, 3 15 cts la douzaine, $4.50 par an- :
née; : ' :
Six poules produiront le double, soit'89 par annde;

Douze poules produirovt quatre mufs chaque jour, soit 120 N
dguzaines par anaée, donnaant & 15 ots la douzaine, $18 par an-
née; . A

'Vi,ngt-cinq poules produiront 8 mafs par jour, soit 240 doa-.
z:éinea par aunde, ot & 15 cts 1a douzaine donnerunt §36 par an-
née; . e . -

Cingquaute poules produiront 14 wafs par jour soit 425 don-
za,inées par année, et & 15 cts 1a douzaine donaeront £63, 75 par
annde .

Cent poules produiront 20 ceufs par jour, soit 600 douzaines
par année, ob A 15 cts 1a douzaine donneront 290 par annéo ;

Deux cents poules produiront 28 cufs par jour, soit 850 dou-
zaives par année, ot A 15 cta donneront $1:27.50 par année ;

Quatre cents poules produiront 32 wufls par jour, soit 970
douzaines par anuoée, et A 15 cts la douzaine donneront 214550
par aunée. o . o
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Blc;;zchissage d la chauz.

Mettoz un demi minot de chaux dans un barll, ot faites dia-
soudre cn versant dessus de 'oan chaude de mavidro A convrir
Ia chaux. La dissolution étant faite, sjoutez de snits donx
livres do golfate de zine non purifide et une livre de sel. Bras-
gcz le tout et njoutez do l'ean froide. On donno A cette compo-
sition un lignide convenable pour qu'ou puisto Vétondre faci-
lemeut avee un pincean.

Tabrication de grosse biére.

—
-

Pour quarante gallons do bidre, vous {6roz germor trols mi<
nota d'orgo comme snit : Mettes los dans uno cuve, vous y jot-
terez assoz d’eau froide pour couvrir lo grain, qui restera ain-
si deux ou trois Jours, Vous counattrez qu'il eat snffisamment
imbibé quand on on pronant daus votre 1uin vous 'éoraseres
facilement, qu'il anra un gofit suoré, ot que l'ean asora ron-

chtre, Vous lo retirerez alors et lo ferez germer, ayant soin de

o brasser pour qur'il germo galement jusqud. co yu'll-ait
poussé dea germes environ sa longueur; woins long ne serait
pas bon, oar la bidre serait amdre et no 8o conserverait pas,
outre qu'elle serait molus forte. Vous pourrer ouvrir quelques
grains et vois verrez qu'll y a encore une partio du germe a
cortir. Quand le grain sera assez gormé, vous lo ferez aécher
aussi vite quo&msslblc, en lo brassant: co qui fora tomber les
ermes. Quand il sera bien ano vous 'Sventerez pour qu'il soit
ien net, o'est co qu'on appelle lo malt, :

Poar faire la bidre il faudrn commencer par moundre ou bien
écraser votre orge. Faute de monlin la mettre dans uneo cuve,
jotor dessus 13 gallons d’enu bouillante que vous couvrirer
pondant uno_demi henro, ensuitn vous Lrasserez co mélanpe
avac une petito palette. Quand lo tout, sera bion mals, voua'}o
Inisserez environ deux houres. Ensuite vous forez couler dang
uno autre cuve toute 'ean do cetto promidre, ayant moin de
mottre devant le trou quelque choso pour oempacher lo mars de
couler avec la liqueour; quand Vorgoe vora exse réo, vous rebon-
chereg le trou ot vous ajoutercz de nouvean 13 gallons d’eny
Yous brusseroz- bien lg
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