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LE JOURN

16 Aovr,

du fromaze ot chercher 4 s'empardt
dune partie du o commeree du ewere
du Roymume Unk. Par leurs  spocula-
tonx Rjur le fromage de juin an ders
fier, los détaflleurs ont déromté tomt e
marchdé ot Iy question  maintenant o3t
de sinvole st le cotmerce i de pouveau
se lalsser duper et se charger de fro.
Mage de rerrigémtetivs, dont 1 ue oiea
Jamals retvouver le prix qu'lt auea pay &,
Dres milllers de boltes de fromage cana.
dlen de Juin, gardées en refilgerateur,
ont oté vendues réecient de Su X 32
shillings, qui ferout perdre aux expidi-
tenrs 3 cents par lvie,

1o fromage, en tant qu'aliment prin.
cipal pour Fouvrier anglhals, vitt-il pas.
ger de mode 7 VYeapéricnce de ces deux
dernidres anndées  tendraft & contlrme:
cetle epinte, 1V &t généralement
admis comme fait cortain que notre
matehd ne pomalt Meycombrer, an pix
courant et détail de 12 ¢is. Lhan dernder
le prix o Gté de B dlou 10 ¢ts ot fa oun
sommation a0 G¢ moindre quien 1N
L population des Ltats-Unis - et du
Canada ne mange pas de fromage o
idée de cedul qui cerlt ces hgnes st
au'vlle wen mangera Jamaisparee qoe fa
viande de bouehierle ¢hez.vous est & bon
arehd ot quton Uy préfdre. Bn Angle
tetre aussi, i viande de bouchenie e
aviont wres bonr imatdhie s en fat, elle s
detaille & plas bas prin qu'en Améinpue.
T ourguol dot, dans wes condiions, vor

gens  Sattendratentals A volr Yoy
vrier  anglus  manger  du fromage
rourquol  n'en  mangentals pis Cun-

Le public anglis ne mange
plus autant  de fromage  aujourd i
smplement patee gquil nyoest s
forcd., *Pivez la conclusion.”

“Une autre adjudieation de fromage du
métme Jownabn Luvicon 16000 boltes
de fromage canadicn, premtere qualité
toute eréme, avlit el seprembre 1305, ot
e offertes aux enchérs & Londres, e ?
Julllet 1806, ¢t Jex prix réalisés enm &
trés Las. Des Ingersolls, premidre qua-
e, se sont veadus de 24 A 27 & 6
Le fromage d'utomtie de I'lle da Prinse
Ldouard est passd sous le practean aun
prix de 20 256 G4, et des Listowells,
premidre qualité de 2 1y avalt
ausst environ 1,000 boftes de fromage
Canadlen nonvesu, bline, en vente on
meme temps, qul ot réalise de Sy, 6
AR dus. Lo poy net du fromage Qe
File du Prince Edouard ressort X 4 cene
wus environ; pour le compie de qui,
uous Uignorons; le fromage passalt
pour avolr 616 vendu 3 cents 1 automne
dernier ot 81 les eultivateurs de Ulle ont
St payés sur cette base, tant mleux
pour cux © Quolqu'il ¢n solt, la lecon X
tirer de 11, Cest quid ne faut pas garder
de vieux fromage canadlen Jusquiau
ol de julllet. araduit par E. C)

memes ?
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LE BEURRBE RAYE, BARRE OU
MARBRE

e

On entend souvent les gens se phan-
Qre, aoit daus los laiteries, seoit dang hs
Benrreries, soit dans e commetee, que le
beurre est “rayé, barré ou marbré™
1.4 cause de cet (at du beuere ¢st son.
vent Qifielle & retracer. Je donne el
1 traduetion drun article sur ce sujit
pris dans un Journal amdéricitbn * The
Cuitivator, ™ aus e sombile tralter T
guestion d'un maniére qui peut dtre fort
utlle pour alder A rerherelier 1oy canses
Ju beurre “narbré”

“Quelle ¢st Ja ciuse Ju bearre mar-
bro ¢ Comment peat-on 5 rémddier ¥7

“Le benere macheé ou panaché cst tou
Jours causé par Je falt que le sel est tnG
galement distribut et mils dans le beur

re. Ceocl pent provemr d'une grande
vatlétd  de petites négligences,  dont
fious mentonticrons sealeent les plus
i'gpottantes,

1. “Sl le beurre est trop on ¢t ¢n
trop gros gradug, §1oest tees diffivile de
distybnter Lo sel Sgademient, ¢t o test
quien travabiant  tids vgourensenent
vt en courant Je orisque de rendie e
beurre huileux quon y arplve, ™

S0 UM oune partle des grafns est vep
tefvidie mvee de reau glicte, cotte
partic prendra wolns bien le sed of, au
hout d une Joutnée, lafssern appamine
des baries, o marbaures, ™

3. 81 le sel ae dissont lentement et
stole bettree w'est teanvaille gu'une fols,
oy noisgue  diuvelr  des barres  ou
marbrures, **

4. e sel qui se prend  en pain
wonnme e sucre des contiseurs st ds
diftlale A& hicorpoter Ggalement,”

S 8l Jorsquion e travaille dean
fuis, le beurre est plied dans une tinette
el el oune grosse motte daus un réfyk
gérateur, Yexicricnr  du besrre  semt
Mus dur que le centre, ¢l serst expose
A lalsser  vowr des  marbrures,  apids
avelr ¢1o travatllo la seconde fols, "

cCeel clant constatd,  voled qguels
doivent e, Svidemuient les remddes

1. wCesser de bavatter lorsjue 1w
grvdns sont de 1z grosseur d'une gradne
de moutarde ou un peu plus gros

2 “Rincer les grains avee de Fean
dont ku température ne solt pas plus
basse que de o A S8 (1) suivant la
wenmperature A laquelle sera le beurre,
de mantdre que les gidns Kolent entre
350 ot GUo (sulvant lenr consistanec)
quatd on les sale.*

3. cBaupoudrer le sel ¢galement et
les zrains et brasser ces derniers avee
te sel.*”

4 Teovaller le beurre légdrement,
mettre les mwottes de 5 A4 6 1bs dans une
chambre A une temporature de 58 A
o pendant un espace de temps  de
deux 2 qguatre heures, suivaut Ja solu-
WitG (ou factlité A foudrey du gel.”

5. “lLe travalller une scconde  fols
suftisatmnent, mais ¢n Gvitant de le ren-
dre “hulleux,”; %1 menwee tant soit peu
de le devenlr avant qu'on alt finl de le
travalliler, i1 faut cesser le travail mmt.
datement, ¢t ne le terminer quapros
que  le beurre  a repose une  couple
Jhenres A une température de 580 A
GO0 degres.™

“Mu Ia varlatlon de conslstance du
sras du beurre (qQul dépend de la race
et de la nourrlture  du Létall, on ne
peut donner de régles strictes quant &
I tempertture,  dous ne donnons que
ces mayennes,

“On  dit auss! que c'est une  boune
chiose de laksser le beuree A une tempn-
rature de 600 degrés pendant 12 heures
apris quon 'a travalllé, et cela peut
¢tre sentiel, sl on ne travaille le beur-
re qutuue fols.*

*“Nous n'avons pas voulu parler, dans
ce que hous avont dit plus haut de ce
qon appelle des “taches blanches,”mals
seulement des “marbrures. ' Les “taches
Danchis™ viennent surtout de ce qu'jl
g'est ddveloppd un mauvails aclde dans
la creme pendang quielle mbrissalt,™

Messieurs Leclalr, de U'dcole dIndus.
trie Jaltitre de Stllyaciuthe, et J. de L.
‘TachG, dirceteur de la soclétd d'indus-
wrie Ialtlidre, tous deux nos melllewmn
cxperts cn fabrleation de Weurre, pour-
ralent peut-étre commenter cet articls
que je viens de traduire, de manidre &
en fajre ressortir les différents pointe
dane manldre fort utile potr nos fabri-
cants de beurre de beureeries et pour
les mfnagdres qul font leur heurre A In
fafterle.

. J. C. CHADPAIS.

AL D'AGRICULTURE ILLUSTRE

LE PRIX DE BEV:ENT DU
BEURRE

Le pnx cournut du beovre X la Halle
au beurre Q'Blgly, linols, ves dernfers
lutidiy, w sousent 6o de 13 ots i e,
I w'y agulre de ditiees de volr re
tmonler ce X avant quoelques seuads
e, et question gui se pose actuelle-
went aux culthateurs est celie de sa-
voliy sE R 17 ets L thy, T production du
beurre st payante,”

Nous n'hésitous pus 2 dire s non, s
nous ne devons coustdérer que Ja vache
ordinudre, gardée et solgnée par le come-
wun des cultlvateurs.  Nous o pen-
oS s que Je prx du beune aeste
ausel bus durint toute lannée, mals
tut nous pcdit une péctode de bas
prix, & laguelle  wes lecteurs  feromt
blen de se préparer,

Dans toutes les autres branches d'm-

Comment M, Mosher a-t-)l pu falre ?
Lin prewder licy, il avalt do bonnes ma-
chlties  (vaches) pour travadller avee,
Ces bas prix deveatent déterminer toua
ies cultivateurs { mettie au wneat
leurs mauvalses ou médloeres vaches.
Lne vache gul, avee do bons solus, ne
shgne  pas sa nourriture,  mdme  de
ce temps-cl, ne vaut pas quion la garde,
11 peut y avolr profit & garder deux
bennes vaches, oo 1E y auwvalt perte
roelie & en gamder quatre autres avee
c¢es deuxsd, Pourquof ne pas mett
an pett de sens des affahes dans cette
affalre de Lilterie. La vache commune
ne gagne pas sa henston,

Nous sommes anxleux de volr los lees
tweurs du “lomd's Dateyman”  (ulve
quelque argent cette mance, 113 pruvent
e fafre 8'ils le veulant, nuus pas en
conservaut un lot de viacbes qul cotte
went plus & poucrlr quielles ne rapportent
Drebarmssez-rous de parellles vaches, S

dustrie, les manufacturlers  aceep.ent | tous ne pouvez les vendre, douncz-les
Pludvitable et se propmient &y taire | ou tuezdes. I 'y a pas dautres moyons
face. Les producteurs de lalt sont des | de tiouver du profit dans Pludustrie
manufacturiers et ne sont s exempts | lajticie.
aes lobs quib gouvernent Ies autres bran-|  Au tour malntenant de allmentation !
thes de commercee. C'est ausst vral dans Vindustrie latidre
51 faut abalsser les prix de revient;' que dans toute autie fudustrle, qu'll
“Hoard's  Dadeyman,” a, waintes et v'est pas protitable de marcher & demd.
mafutes fois, avertd sus lecteurs A cet ] Remarquez que M. Mosher donnalt une
Oziand (et nous auss)) Ses asertsse | tonne de graln & chaque animal, ¢t
wents ont 66 wéme 8 froguents et al‘ tuouvitit gud y avast peite 3 dhwinuer
snerglques, que plusieurs s'en sout of.! la ration de grain, méme en ¢té 1 faut
fensds et ont stgnitld d'une waniére oy utie certaibe quantité de nourriture pour
d'une autre, guils ntavadent pas !.»0.~olnl 1a scule “rition d'entretlen” d'une vuche;
didtre sermonnés  sur ce chapitie, ou ld-dessus, pas de proft pour o culiiva-
commie le disalt téeemmant cette boune ' teyr. Le pronit vient excludvement de
femme : “H y atant de beurreries mains | Lo que §a vache consomine en plus de
wnant que Je ne vois pas bien l'utilite | “ ration d’entreticn.”  Plus vous réus.
d'un Journal dindustrie laltidre,” Plus’ sisses 3 fulte wmanger une vache, dans
d'un cultivateur gu porte son lidt A les Umdtes toutefols de sa capacité d'as-

wue beurrerfe ou ) une fromagerie pro.
clitme ausst par ses actons, qui paient
plus fort que les mots, quil * croit u'a.
voir plus rien & apprendre.”

Cecl est une grave erreur. It lecon.
de toutes la plus hmportante dans Fin-
dustrie laltidte, ¢st do montrer com-
i ent produlie de ladt au plus o prix,

similation, plus vous cn tirez de protit.
une vache qui ue vaut pas quion lu
siarde, A cause du peu de Lt quietle
Jdoune, ve vaut rien wvon plus pour lu
1eproduction, Un aous 2 demand6 de
précher sur élevage dos vachis 1altid-
llcs. Nous y viendrous bicutdt.
N'élevez que de vos meillenres va-

ches ; pour celn il vous faut connat-
tre vos vaclies; ct pour connuitro vos
vaches, §I vous faut tenir un record
Journalier de leurs produits.

air le prix du lajt est le facteur déter-
minant du prix Jdu beurre ou du fro-
mage.

Ce nuwiéro du “Datryman” contlent
plusteurs articles et rapports sur coue; Ce record Journalier est de nature d
question, los numéros sulvants en con- . vuvrir les yeux. Jamais persvonne '
Uendront d%utres comme les mumérvs | Wunu pareil record, sans avolr eu & mo-
antéricurs cn ont d6j donné. Gifier ou A casser ses Jugements anté-

J.es abonnds qui recherchent tout ce tieurs, Ne  vous  contentez Jamais de
qui peut leur Otre de quelque profit| noyennex, Revenons X ta leitre de M.
cher-heront et Gtudleront ces rapports.' Mosher ; 1l existe de grandes différen-

Nous dGslrons ecpendant attirer &pé- s entre ses vaches prises Individud-
clalement Yattention sur le rapport de| lement. 11 se peut que ses génlsses ne
M. E. W. Mosher, dans une autre co-! sofent pas & blamer pour leur faible
fonne; {1 est excesshvement Instructif | rendement, mats que dire de la vache
ct ce qu'il doune les Stems du prix de; qul 2 produit 47143 1bs. de beurre ?
revient ausst bien que le montant pro-l Vol 1a sorte de vache qui fait de Pin.
Quit. Rien 'y est omls, dustrie aiudre nue industric payavte.

Se basant sur le docompte et les prix du 11y aura profit & Clever de pardilios
Liit porté X Ia fabrique, M. Mosher est vachies, quelle que solt leur raee.
a3 méme d'Gabllr que ses vaches ont! Mals 11 w'est jamals profitable d'eme
sroduit oéquivalent de 2015 1bs de Leur- ployer un reproducteur Croise, pas plus

re. 11 a recu de sa vacherie, en sus du ' que de semer du BIG on de Favolne con-
beurre, pour lait ¢t crdme vendus, ta’ tenant uu quart ou un dixidme de gral-
somme de $208.45. Scs dépenscs totales' nes de mauvalses berhes. Le sang sou-
pour graln, foin, patlle de ble-dinde, ' che, de mdme que les semences de mau-

lover de¢ fa terre ol Inlérit  sur
e capital engagé se sont mentées d 38,
+7. Ddluisant de cette dernfdre sotmne,
l'argent, ou Gquivalent provenant du
prix des veaux, du laft Gerémé (ete), 11

reste, comme prix net, A part la main
docuvre, des 2015 18 de beurre, 1x som-
me de 11502 Ce qut met le beurre
au prix de 6.2 cfs la Yivre. Ajoutez le
prix de fabrication ct 1a main d’ocuvre,
ct le cont total ne peut exelder 13 ceu-
tlus.

Rappelez-vous que coel couvre toutes
les dépeuses, et qu'il y a cucore une
petite marge do profit mdine aux pris
actuels.

tses herbes, se feralt trop sentlr dnrs
N progeniture.

loand's Duairyman.)

L4 VACEERIE DE M. MOsHER,
Cayuga Co., N, T.

—

Volcl les comptes avxquels 11 est réfé-
r& dany 'article qui précide:

Vaches tealles, G:-4  viches faltes
ct deux génlsses R leur premler veau;
'qunnlll(, de lalt totade, 35404 1bs ; mo-
seune par vache, Gi14; total da beurre
2515 1bs, d'aprds las retoors de 18 fabrl-




