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On l'apercevrait d’la Terrasse
Et d’autres sites enchanteurs,
Si du Bureau d’Poste la masse
Avait été fourrée ailleurs;
Et, d'lautr’ coté, 'Hotel civique
Pourrait sur lui jeter les yeux,
Si ce n'était d’la Basilique
Qu’est entr’ les deux.

Au nord, des arbr’s cachent la vue,

Alors c’est inutile d'y aller ;

Au sud, ¢a s'trouve que y'a pas d’rue

Qui vaill’ la peine d’en parler.

A bien dire, le seul bon poste

Pour le voir, I'hiver comm’ 1'été,

Clest des fenétr's du Bureau (l'po:stc,
Tout a coté.

N'import’! Nos fétes scront.bclles.
Pour qu'ordre et servic’ soient parfaits,
D'nos sommités parlér'nt entre elles
D'avoir un Ange de la Paix.
Mais aprés, d'un soir a I'aurore,
Avoir discuté I'spécimen,
On décida de s'fier encore

Aux polic'men !

Québec, 1908,

Historique des Canadiens

ot des Métis frangais de 1'Ouest ', par le
Frores

* Dictionaire

R. P. Morrice, O.M.I.—-M. Granger
lditeurs, rue Notre-Dame, Ouest, Mont~
réal. Prix du volume : $1.00).

(Vest I'histoire des Canadiens de
I’Ouest. Histoire fortement docu-
mentée, vigoureusement écrite et

d'un intérét de tout premier ordre.
L’auteur dit qu’il a voulu élever “un
petit monument au genre canadien”,
et il v a réussi. L'ame canadienne
lui en sera éternellement reconnais-
sante,

Nous avons eu beaucoup de plai-
gir, pour notre part, a lire ce volu-
me. Au mot Riel, notre intérét vi-
vement excité, a pu se renseigner a
son aise sur les ascendants de ce
grand agitateur, sur sa vie et ses
euvres.

Que de héros, obscurs et ignorés,
n'avons-nous pas encore rencontrés
en feuilletant ce volume ! Que de
récits  dramatiques, que d’épopées
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touchantes ces pages ne nous ont-elles
pas révélées ! La romance n'y est
pas non plus étrangére ; telle, par
exemple, 1'histoire de ce Louis Ca-
dot, qui, a la téte d'une troupe de
sauvages, joua, en Angleterre, le ro-
le d’un prince indien. Une Amglai-
se, de trés bonne famille, 'aima au
point de vouloir I’épouser. Elle le
suivit dans sa hutte de trap-
peur, et lui demeura fidéle jusqu’a la
mort, en dépit des misdres qu’elle en-
dura, et, ce qui est pis encore, des
mauvais traitements qu’il lui infli/
gea.

Le ‘‘ Dictionnaire  Historique "
n’est donc pas une nomenclature ari-
de et séche de noms, mais un livre a
parcourir aussi bien qu’'a consulter.
A tous les titres, l'auteur, qui de-
meure a Kamloops, B. C. voudra
bien accepter nos sincéres félicita-
tions.

M. Ulric Barthe vient de traduire
en franc¢ais des chapitres, de 1'ceuvre
de Krancis Parkman, extraits d’un
de ses volumes, intitulé “ Montcalm
et Wolfe " et qui forment un magni-
fihue volume que le traducteur inti-
tule & son tour : ‘“ La Prise de Qué-
bec *’. :

Les ouvrages de Parkman méritent
d’étre plus connus qu’ils ne le sont

des Canadiens-frangais. = Nous qui
avons hélas ! si peu de livres sur
I'histoire de notre pays, devrions

connaitre pour mieux les apprécier,
les patientes recherches, les savantes
documentations, les récits émou-
vants qu'a faits de notre pays, de-
puis les exploits des pionniers fran-
gais, jusqu'a la conspiration de
Pontiac, ce doux et érudit historien
gqu'est Irancis Parkman.

De tous ces ouvrages, M Ulric
Barthe a choisi les pages qui for-
ment 'époque romantique canadien-
ne : le récit de la bataille des Plai-
nes d’Abraham et de Sainte-Foye,
puis les événements de la reddition
du pays jusqu’a la fin de la guerre
de Sept ans. Cela forme un instruc-
tif et intéressant volume de plusieurs
centaines de pages, dans ume couver-
ture élégante et proprette,

Nous souhaitons & M. Barthe
beaucoup de lecteurs pour son excel-

lent et patriotique travail.
LISLLUR.
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MOUSSE AUX FRAISES.—Ecra-
sez en purée une livre de belles frai-

ses trés saines. Passez la purée &
I’étamine et mélez-y une once de gé-
latine que vous aurez clarifiée avee
un demiard d’eau et le jus d’'un ¢i-
tron. Ne faites le mélange que lors-
que la gélatine sera refroidie. Ajou-
tez a celle-ci le jus filtré de deux
oranges et d'un citron et enfin le jus
des fraises et versez le tout dans un
bol placé sur de la glace pilée. Liez
le mélange jusqu’a ce qu’il soit bien
lié, versez-le dans un moule huilé &
Pintérieur et posez-le sur de la glace
pilée mélangée d’un tiers de son
poids de gros sel de cuisine. Une
heure et demie sera suffisante pour
rendre la mousse aux fraises suffi-
samment consistante. Démoulez sur
un joli plat de service garni d’une
serviette pliée. Vous pouvez entou.
rer la base de la mousse d’'une cou-
ronne de petits pains de la Mecque
ou présentez en méme temps des frai-
ses éntiéres & peine cuites dans wun
clair sirop de fruits. On sert cette
sauce dans une jolie sauciére. Cet
entremets est connu également souws
le nom de ““ Délicieuse aux Fraises ™,
mais alors on incorpore le jus de
fruits & de la créme Chantilly avant
de le mettre a la glace.

[7élégance est I'union de la grace
et de la distinction. (e n’est done
pas la fortune qui fait la femme élé-
gante, mais le goit. C'est ce qui

caractérise les chapeaux de Mille-
I'leurs, 527, rue Saint-Catherine

Est.
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