
LE PRIX COURANT

ila fralclieur relaitive? Telle -est la
q<etOlqui a préoccupé les hygiénistes,

:v, niédecine et les agriculteurs.
ona a songé à solldifie-r le lait auiiýtôt

a:t''. la tnaitte, à en constituer (les blocs
fi.,nient titanspoTtables et à opérer la

ftui>;i en le pasteutrisanýt avant <le le 11-
àv la consommnation.

quelle modification entraInerait cet te
îîîngélîition pour sa cionstit-ition chini-

ci.1Quelle-à%tion f&cheuse exerceraient
rli11e les microbes? Comment soèe

rait la fusion. et la pasteuîrisation? Quels
.ont les avantages que l'on en rotiretjait
.iii il-te procédé?

La vie des microbes devient très acti-
iiiitre les tempéra-turet, le 2o à 40(l e-

rti'-s aut-dessus de zéro. Quand la terr-
Iélaturie s'abaisse vers zéro, leur action
-'ralenti.t et devient presque nulle.
Si la congélation des liquides aut mi-
l udesqjuels lils se meuvent ne les dé-

!toqit pas, leur vie semble néanmoins sus-
îîeiiltltî Aiprès un temps même très long
lorsipie la température du milieu où ils
'-e trouvent se rapproche de 11) degrés,
cýiiv énergie renaît et leur mul-dplica-

lion s'opère dans les, limites de cha-
leur (le lumière eit d'air inhéêren'tes à
leuir nature.

Ainsi donc, le lait froid n'est pas stéri-
lisé. mais sa conservation esit de pluts
lngite durée par suite de l'engourdisse-
ment et de l'inaction des ferments. Re-
frffîIli aut moment de la traite et main-,
tenui à basse te'mpérature, il jouit. al;rès

plti'îsheures, de toutes ses proprié-
te> pimnitives et présente le même gott
fin eti délicat, le mfme arme que s'il
*-ja:t nouvellement extralft.

lP'-s commerçants ont d'abord lu-ti'iisé
*i îroprétés du lait on le refroidissa-nt

sîi retdans des bains réfrigérants.
l'-Z l>1rjnàient un Ilqui'de homogène à 2
bi irp~is degrés, qu'ils expédilaienit dans
11'- lfflons placés dans die caisises cale-

tet(tsafin de le rendre moine sensi-
axinfluenices: caloriques exttérieures.

i i'ite. on a essayé de poussler plus
Wl) '-- re-froidigss«ent en amenant le lait

A 'a ingélation. De niomtlbreuses e4pé-
-ont démontré que, ramené à l'é-
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tai 1iliild.. e vatt unserv-iait îuîles Ss
quialit.és oîglîteiles,;

Ce- fait aci-quls. Il est Incontes'table que
le it'a nspor-t deli lovs glavés s 'ièrt-i'a
dans d14s i tîtdît ions. plus av'antageutses <le
lx et c14, otsi"tin Soit qu'un le
isirituteig ti hanchles dei 5 à Ici kilo-

grîanimvî'. soit qu'on l'i-miniagnslne( laits
dlos witgots-i liti'>ties appropîriés duniie va-'
t'ac-lié ch'.5 Îà 601>1 ktlogr'ammnes; : '<s glo-
Çniis s>'> ou sounmis àX la fusion ait nie0-
ii'>t le la l tiuti<lun de 541 Venlto

lAt' petutier g> h-f que l'oni aiti'554' «à
<et te nililiici' i oitlsteý v't <'e qlui' la c't'-
inet 1 I petit lait se' Iîr'ninent ~-a
mnîîtt ('t quils s'il'titei taI tili dlé

g'tau tv 'i iôttinî-ni i t t'l-s ai tî'îtît
par la tapîiuité de> la !zolidlifiioin et plot
l'aIgitial iii perîdat le dégel

()i tl'ed d'afti t pai que si la i(oa-

l-éiis. elle' net priîîi it titin i-ffet sté-
tilîsanîi. sîr'îîtt les ptîtlîsjin
tl<gl-ni's rentfe'rnmés laits le lait no4 fils-
Iuauais>i'tît point. tmais leîtstiç,'in4-eýnfnt
lpair l'ait- iî'vi'-tt t'sqe inipIossilAf'

Il y a lotte- i' sérieux avantages .1 con-
geler lu, lait. nîalgte e1> faible surcroît
de qltes'cue <'it e uman ipi lat 14n en-
t raln : îl'aillptirs, on reécuplère sut'- loe
I ranFiqsut t4#,s frais st>lt<tars

i.es niat-ii> à f lace que' l'iichislrie,
livreý a< tttlffn'nt permttenit die tri'ltet
dles qtîat<tit('s inmportantes del lait et de
t'est tei îî re ainsi la dépen.-' affét en-te à
<Iut t>' ta tt-d otîvire.

lin résiîîéi. Il resutît e de relt, e y>péra-

lion une> bcînonue sutr le prix dI', re~viet
lit lait niaiv<handfi niais l'avantage lue
plus elonsilél'î lii(h- Il, >< la Ainsî'î-îa-
t loit.

Il arrive s<oiivviA' qute If, lait porté à
la t(empéraliire de 157 à 211 d14-gté esït Il-
v'té diii- tuin't à la consommation. Il
merait lîri'lenî de le souirmetitre à
<<ne chaleur plus inte'nse afiti de <lêrîtire
les lacté li-s achiltes "aull'sd'e'ngen-
drr dies nialafi es.

P>ouir c-nil pêcher lf e<lvN'oppommen. dle
certaines mnfaldIs <lu vin et (le la bière,
l>asuîetîr avait Indiqué un procédlé qui
consistait à chauffer c-es liquides à Aft oit
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