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@AZETTE DES CAMPAGXES -

Palbumine, quelques sels ¢t v alealoide quion appelle theine et
qui est identique avee Ia cafélne.

Le the peat Ctee employé comnmie médicament ou comme
boisson d’agrément.

L qualité de médicament, on Padministre surtout comme ex-
citaat, digestit’ et tonique 5 on I'a quelquefois dunné comme su-
dorifique, wais alovs it doit surtout ses propri¢tés a Peau clwude.

Le thé convient parfaitesent aux constituticns molles, lym-
phatiques, aux habitants des climats froids, humides ¢t brumenx,

Pris comme boissor d'agrément, le thé est un excellent diffu-
sible ; mais & haute dose il agit forten:ent sur le systme nerveux
et d peu pres a la wmaniére du café @ camme lui, it éreille Pesprit,
détermine uneagitation gui commande le mouvemeut ¢t canse
de Pinsomnie.

Si Pou en fait abus pendant Jongtemps, il peut irriter Pestomae
et produire, chez certaines personnes prédisposées, des palpi-
tations, dus névralyies, ete.

On nomme thé &’ Amérique, Le Capraire et L' Agapana ; 1hé
du Labrader, Le Lidon.

Différentes précautions scnt nécessaires ponr bien faire le
thé.  Dabord Peun doit étre pure et douce, le vase o1 on le
fait bouillir ne doit lui comuniguer aucnn gotit étranger, "ardme
du the et teflement subtil et délicat, qu’il perdrait alors toute
sa finesse, gue lui dlersit e moindre gedt de fumée.  Cette
cau doit &tre bouillante, sans cela on nobiiendrait quiun the peu
colavé ct sans ardme. Comunencez pav céchauder la théicre,
mettez-y la quantitc de fevilles néeessaires, et versez-y aussitdt
Pean en ne la rempiissant gu'a demi.  Laissez infuser pendant
cing minuntes, puis ackevez de remplir la thei¢re avee Peav tou-
Jours bouillante, ne le faites quaprés avoir ajoulé vne quantite
de thé égale @ [a moiti¢ de ce que vous avez nis la prewmiére
fois. :

L. N. Gauvreat.
Isle-Verte, 25 novembre 1863.

P. S. Depuis ce que je viens d'eerire, cn m'a remis un petit
arbusle appeic pedveier, dont les bourgeens ont le godt de la
manictte ¢l une odeur de paivee trés-forte.  Quelgues personnes
¢’ivi s’en servent dans leur soupe.  Je vous en cnvoie un echan-
tillon, tspérant que vous pourrez 1ne dire ce que peut ¢ire cet

arbuste.
L.N. G.

Cetarbuste nous est inconnu.  Nous prions ceus de nos lec-
teurs qui connaissent ses propriétés Je les publier ; nos colonnes
leur sout ouvertes. — Note Ldlit.

(Traduction de Particle de PAdmericar Agricilturist dont
parle notre correspondant.)

Notre gravure qui est en téte de cet article, représente une
rranche en flenr de cet arbuste, court et toulfu, haut de un a
trois pieds.  La tige aw bas est d’an veet olive, rayée de lignes
‘brunes, tandisque les jeunes rejetons sont dhin vert tendre, qui
devient foneé guand Ia tige seehe.  Les fevilles sont de 2 4 2}
pouces de longueur, sur 1 i 1} pouce de largenr, avec trois
furtes nervures j elles croissent sur un court pizdoncule ou pétiole,
qui nait dans un angle que forent les fevilles supérieures,
Aprés la floraison, il reste une cosse de L forme d'une faine,
coatenant trois graines. Comme nous I'avous remarqué, plus
haut, on se servait autrefois de ces feuilles au lien de the ; wmain-
tezunt e le prix €leve du the et du café porte ceux qui font
usage de ces articles & Jeur chercher un substitut, il est tout.a
f23t vaturel que le Thé de New Jerscy, deviesne Pobyet de

quelque considération. Nous cspéroas que nofre grasvure ac.
campagnée de la description que nous ¢a donnons, fournira 3
voudra en faire ’expéricoce; le moyen d’identifier cette plasts,
Quant 3 la qualité de cet article, le seul renseignement spéciy
que nous ayons obtenu est dg John Salman, écuyer, de Clintor
Co., Pensylvanie. Jlle met & Pégal du the importé.  Ti ra.
porte que dans un township de son comté, il se trouve une ma.
nufacture sous la conduite d’un chinois employé i la seule falri.
cution du thé, et qu’on a en main prés de wille boites 5 quiii ¢
fait usage depuis plus d’une année, et le trouve en tout ¢gul
meilleur the noir de ta Chine.  Monsieur S. pense que siun ca.
pital suffisant et Phabilcté nécessaire y Ctaient employés, rov
pourrions nous fournir notre propre thé. Nous nous botnous §
ce compte-rendu tel qu’il nous a ¢té fuil, sans ¥ ajouter plus ¢:
renseignements que ceux ci-haut.  SiPon en excepte les vieus
buveurs de thé (tea-topers), ce substitut pourra remplacer ke
coup-chaud (warm-drink). Nous entendons souvent ilire 3 ceus
qui font usage du thé. de tréfle rouge, u’ils n’hésitent pas i de.
clarer qu’il est plus délicieux qu’aucun theé de la Chine.

Un de nos abonnés nous écrit pour demander le nom de ncio
correspomlant de Ste. Geneviéve. Nous ne tiaignons point de
faire connaiire Pauteur :le cette excellente correspondaunce, ear
¢’est un nom avanmagensement connu de Ja classe ngricole, et i
ne peut que donner de importance 4 la feuille qu’il houore de ses
écrits.  Dr. J. M. Paquin est le nom dont les initiaies se trouvenr
dans notre dernier numéro.

RECETTES.

Moyen de faire lever promptemont les graincs, les pepins
ot les noyaux do iruits.

Prenez des pépins de pommes, de poires, ou Jdes noyaos de
prunes, de cerises, etc., fuites-les entrer dans nn oignon ordinaiie;
metiez-Jes en bonne terre, ils germeront en moiti¢ inoins de temwps
qu’a Pordinaire, étant excité par Phomidité et par Ja chalenr ce
'oignon, On comprend aisément que des semences wises de b
sorte, doiveut aussi trouver plus de nourriture que duns laterw
seulo. ‘

-

Autro mmoyen de hator considérabloment la germination
des graines.

Veut-on hiter considérablement Ja germination des graines,
les voir produire plus promptement, on les met dans un sac de
toile qu’on a soin de lier, ou les plonge duns de Peantiéde pradan
quatre & cing heures ; on suspend ensuite le sac dans nu fiewd v
chaleur douce; le lendemain, ou trés-peu de jours aprés, les
germes ont brisé leur enveloppe. . .

Les graiues plus dures, telles que celles de persii, qui sont
fort lonzues & germer, doivent trewnper pendant une jouruce en-
titre. Ensuite on les tiont pendant plusieurs jours dans une at-
mosphére hamide et tiéde.

Moyon de dopner la flnesse et lo brillent de la sole su
lin et au chanvre,

Mettez dans un baquet un peu de paille sur Inquelle on érend
un linge pour servir de lit au chanvre et ag lin, que 1’on couvt
ensuite d7un autro linge pour servir de Jitau chanvre et au lin, 580
leqquel on met une couche decendre de saule; on fait un secon
lit de paiile, linge, chanvre au lin et ccudre reconverte d'ut
linge, puis un troisiéme ht ct ainsi de suite selon la capacuc du
vase, en sorte que le chanvre ou le Jin soicut toujours cutre (Jevt
1oiles et convertes du cendie do saule.  On verse sur le tout und
lessive composée de moitié cendie de sanfe et moitid chavy.
Aprés avoir laiesé couler deux heures cetie lessive, on en \'cfédg
une nouvelle, ct ainsi de suito pendant donze heures. A‘l?r
ceits opbration on setire le chanvre, on lo lavo.otonle fait sécher:



