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produits concurrents canadiens et étran- -

gers; les résultats ont démontré qu'ils
étaient très acceptables. On a aussi mis au
point un type de lait fouetté à longue
durée de conservation et que l'on peut i-
vrer dans les régions du Nord de l'Ontarro. F
On a fait appel aux méthodes de traite- g
ment a haute température pour les par- C
fums au chocolat et à la vanille et c'est le
chocolat qui s'est révélé le plus populaire dsuau cours des essais en laboratoire.
Tiré d'un article de Joan Poswrs Rickerd, publié
dans Scien(e Dimension, 1981, n 6. Texte
français de Denisd de Broeck.
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