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écrasora, ou bien il vous échappera com:
pletement et roulera jusqu'en bas, ou il
ge brisera. 11 est nécesazaire de pousser
le rocher sans cesse, de le faire avancer
continuellement afin de le faire arriver
au sommet de la hauteur.

Un des plus grands dangers qui meni
cent une prospérité acquise de bonne
heure, c'est une tendance 2 relacher 143
efforts. Plus d'un homme cesse de pro-
gresser, quand son salaire est augmenté
ou lorsqu'il a été promu A une situation
plug élevée. Beaucoup d’hommes d'af-
falres, aprés avoir établi un grand com-
merce, cessent de faire des efforts; an
moment. o0 ils s'arrétent dans leur cam-
pagne de lutte, au moment o ils se ro-
lichent dans leur attention perso nelle,
lears affaires cessent de se développer,
et le dépérissement. fatal les attaquent-
une des plres maladies qul puissent s™i-
battre sur un individu ou
d'affaires.

L'homme qui essaie de conduire une
malson, doit sentir battre son pouls cons-
tamment afia de découvrir la molndre
élévation ou le moindre abaissement de
température, la moindre irrégularité, on
la moindre secousse dans la machinerie
Quand le chef d'une maison de comme:-
ce essale d'en prendre & son aise, il vy o
généralement quelque chose qui ne va
pas quelque part.—[Success Magazine |

une maison

La construction de nouvelles voies fee-
rées an Canada est poussée activement
et le Grand Trunk Pacifique espdre com
pléter ses 1,900 milles en construetion,
avant la fin des moissons. L'autre travail
en train comprecsd 1,270 milles pour 1»
Canadian Pacific, 1,567 pour le Canadian
Northern et 1,000 milles pour les chemins
de fer Hill.  La subvention gouvernemen-
tale de $10,000000 pour le Transcontinen
tal porte le total & $18,000,0610). Le Paci-
fle & Eastern a demandé une charte pour
une ligie allant de Victoria & Edmonton
par la passe Yellow Head, alléguant Ia
possibilité d'une ligne trés courte jusqu'a
Liverpool. Un subside de terrain de $12.-
800 par mille sera accordé par le parlo-
ment.
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A la suite de la catastrophe de Conr-
ridres, le roi d'Angleterre vient de nom-
mer une commission présidée par lLord
Moutkwaell et qui est composée de dépu-
tés, anciens mineurs, de représentants

des industries minidres et d'ingédienrs.

pour faire une enquéte sur le fonctionn »
“ment de la loi sur les mines, la séenrits
et la santé des mineurs.

La commission remplira un question-
naire qui comprend les mesures contre
les accidents. les maladies, la ventila-
tioz, la discipline, le mode de rveerute-
ment des ingénieurs et la nécessité q'ua
diplome spécial pour tout directeur d'ex-
ploitation. .

LE PRIX COURANT

LES ASPERGES

L'asperge, un des premiers légumes
que nous rameéne le printemps, alors que
nous sommes fatigués des légumes secs,
est aussi un des plus généralement ap-
précié et cultivé. Tandis que les petits
pois ne sont bons qu'en primeurs, les
asperges sont délicieuses en toute sai-
son. . L.es Grecs en étaient trés friands,
et les Romains les recherchalent avec
unc sorte de passion; aussi peut-on dire
que sa culture remonte a la plus haute
antiquité; elle était déja trés perfee-
tionnée puisque, d'aprés Pline, trois as-
perges de Ravenne suffisaient pour faire
une livre. Les horticulteurs de nos jours
n‘ont rien a leur envier, car ils en fo‘rlt
pousser du poids de 250 gr., tandis que
la livre romaine n'était que de 370 gr.
("est La Quintinie, jardinier en chef du
potager de Versailles, sous Louis XIV,
i qui nous sommes redevables du moyen
de faire pousser l'asperge sur couche en
toute saison.

L asperge, cette tige de gourmandise
que T'on coupe et qui pousse, que l'on
coupe encore et qui pousse toujours, est
le symbole de la jeunesse et du prin-
temps ; elle fait naitre un parfum de
cuisine qu'adorent les gourmets. Charles
Monselet, autant  renommé . comrme
gourmet que comme littérateur, raffo-
lait des oeufs brouillés aux pointes d'as-
perges, qui lui avaient inspiré les vers
ci-apros:

Oui, falsons-lui féte!
Légume prudent,
(Yest Ta note honnéte
Dun festin ardent.

Jaime que sa téte
Croque sons la dent,
Pas trop, cependant;
Enorme, elle est béte.

/‘

Fluette, il lui faut
Plier ce défaut
Au role d'adjointe.

Et souffrir mélé
Au vert de sa pointe
L'or de l'oeuf brouillé.

L.e nom de l'asperge dérive des mots
grees: “Asparagos, Asparagus”, qui peu-
vent étre ramenés 4 un radical commun
de la langue  sanserite:  “Sphrig” ou
“Spharg”, avec le sens de pousser, en-
fler. Dans les langues modernes son nom
est. en anglais: “Asparagus”; en alle-
mand: “Spargel”; en italien: “Spara-
gio™;  en espagnol  “Esparrago”. Les
Tures lui ont donné un nom trés pitto-
resque, ils 'appellent: “Houch Pon maz”,
littéralement: la plante sur laquelle 1'oi-
sean ne perche pas; faisant ainsi allu-
sion 4 la flexibilité des tiges de 1'as-
perge. :

Liasperge appartient & un genre de
plantes de la famille des “Liliacées”, et

@ donné son nom au groupe des “Aspara--

gées”. L'especetype du genre et en

méme temps la, plus iﬂortan " st
1"“Asparagus officinalis” de Linn:. (“uy
une herbe vivace A racines nomb. .ises,
simples, renflées, constituant un . <en.
ble désigné sous le nom de “griffi-~ Ay
printemps, les tiges aériennes sori. i e
terre sous la forme de gros bourseons
allongés, “turions”, épais, charnu~. cy-
lindriques, blancs intérieurement «: jur
extrémité supérieure formée d'écailies
rapprochées et de couleur verdatr on
violacée. Ses fleurs sont petites, d'un
blanc jaunatre ou verdatre. La floraison
a lieu de juin & juillet. Ses fruits sont
des baies globuleuses d'un beau rong»
4 la maturité.

L’'aSperge croit & 1’6tat spontané dins
les bois et les prairies sablonncises
d’'une grande partie de la France ¢t dans
les sables de.ses cOtes maritimes.

Les variétés d'asperges sont
nombreuses; les plus importantes sont:
I'"“asperge verte” dite “d’Aubervillicrs”
ou ‘“asperge commune'. Cette variété pa-
rait étre celle qui se rapproche le plus
de l'asperge sauvage; les pousses en sont
plus minces que celles des variétés am-
liorées, plus pointées et se colorant plus
promptement en vert. —E'asperge verte
des marchés peut se produire avec n'im-
porte quelle variété dont on laisse les
pousses s'allonger et verdir.

L'“Asperge de Hollande” est une varic-
té qui se distingue par ses pousses plus
grosses et plus arrondies du bout que
celles de l'asperge verte. Les extrémiies
de l'asperge de Hollande sont teintes en
rose qui passe, avec l'influence de ln -
miére, au rouge violacé. C'est cette .-
riété qui est la plus généralement cu''i
vée,

I.“Asperge blanche d'Allemagne” o
une variété presque identique a celle 1
Hollande et qui n’est modifiée que i
le climat. Elle est considérée comme h
peu plus précoce.

L'“Asperge d'Argenteuil hative” -
une trés belle race-obtenue par sélectini
de semis de graines de l'asperge de "
lande. C'est elle qui fournit ces bel's
“bottes d’asperges qui sont exposées i<
les vitrines des grands marchands de o
mestibles et des restaurants de Paii-
Les pousses sont trés notablement '
grosses.que celles de l'asperge de H
lande. L'extrémité en est un peu po’
tue et les écailles dont elle est revet:
sont fortement appliquées les unes =°
les autres. Elle est un peu plus préce
que l'asperge de Hollande.

dAsse?

L’“Asperge d'Argenteuil tardive™. Co!
variété ne le céde pas en beauté a la
riété dite “hative’”, mais elle ne comnu
ce pas A prodliire tout & fait aussitot. )
jagdiniers expérimentés en profitent po
parer les bottes d'asperges lorsque cel!
de la variété “hftive” commencent
étre beaucoup moins grosses quau
but de la saison. Elle se distingue de '’
variété “hative” par la disposition dv



