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celui des Révérends Pores Trappistes. Par les conversations
que j'eus avec les propriétaires de ces silos et par ce que j’ai
pu voir meoi-méme, je demeurai convaineu, of ce sera la convic-
iion de tous ceux gui étadieront impartialement la question,
que le silo présente Ies avantages suivants : L/evsilage consti-
tue ubo nourriture excellente pour le bétail ; il est d’une di-
ﬁestlou plus facile que le fourrage sec; un arpent en blé-d'inde

onne de 10 & 25 tonpes de fourrage ; deux ou trois tonnes
d’ensilage possedent la mdme valeur nutritive qu’une tonne du
meilleur foin ; I’on peut au moyen du silo, donbler le nombre
de ses bestiaux et partant doubler la quantité des fumiers de
la ferme et augraenter d’autant la fertilité et le randemont de
cette dernitre; la construction du silo est peu cofiteuse, on
peut ia batir dans la grange 3 pen de frais. Convaincu de tous
ces avantages, je me mis résolument A l'muvre et dés 'antomne
dernier mon silo était prét a recevoir 'ensilage de deux ar-
pents que j’avais semés en blé-d’inde.

Je mis dans mon silo le bi6 d'inde en entier, et V'ensilage a
6t6 aussi bon que s‘il eut §t6 haché. L'objection que beaucoup
de cultivateurs n’ont pas le moyen de s’achefer un hache-
paille est futile ; Pexpérience est 13 pour le démontrer ; telle-
ment que je préfdrerais jusqu’a un certain point faire mon en-
silage vert en entier, si ce dernier se tassait aussi bien dans lo
silo et ne prenait pas autant de place. Car je dois vous dire
que je n’al 6t6 désappointé au sujet de mon gilo que sur vn
genl point : celui de n‘avoir pas semé des 'avnée passée une
plus grande quantité de blé-d’inde pour Vevsilage. Je vous as-
sure que cefte année, j+ me suis pas fait prendre ; carj’ai semé
prés de 10 minots de blé-d’inde. Pour pouvoir ensiler une plus
grande quantité de fourrage, je me propoae de le hacher pour
lo mettre en silo. .

De quelle qualité a été votre ensilage ?—D’uae qualité supé-
rieure. Tous les caltivateurs des environs qui venaient visiter
mon silo, prenaient de l'ensilage et disaient : ¢ Mais ce four-
rage sent e miel ! ” C’est lenrs propres paroles, Le bétail Pap-
préciait tellement que si le fermier g'avisait de douner de Ven-
silage 4 un animal sane on donner aux autres, il y avait one

- véritable révolution dans I'étable. ; les beuglements, lcs gémis-
sements taient si forts et si nombreux qu’on ne pouvait plus
g'entendre parler ; la paix ne s’obtenait gu’en distribuant &

chaque apimal sa ration @’ensilage. . .

J'ai ouvert mon silo en décembre dernier et je remplagai le
foin donné auvx vaches par uno ration d’ensilage ; sussit0t mes
va(i:hets donnerent 50 p. c. de plus de lait que dans le mois pré-
cédent.

Cotte expérience a donné des résultats tellement satisfai-
sants que mon ami ne voudrait plus pour aucun prix se passer
du silo. Ce sera, amis cultivateurs, votre conclusion 3 vous
aussi, quand vous aurez chacun votre silo. Puisse ce temps ve-
nir Je plus 10t possible ; ear co sera alors quo Yindustrie lai-
tiere prendra tous ses développements, toute Iimportance
qu'elle tend & acquérir de jour en jour.— La Presse:

Ezxhibition de la Société d'horticulture de Québec,—Les amateurs
de fruits et de fleurs, ete, seront heurenx d’apprendre que la
Scciélé d'horticulture, fitre de ses succds passés, entend redou-
bler d’efforts pour organiser une ezposition horticole, en sep-
tembre & Québec. Une assemblée des directeurs a eu lieu, De
pouvelles cédules de prix sont en voie de préparation et seront
distribuées sans @élal. D'importantes modifications y ont 6t6
faites en conformité an rapport annuel publié en décembro der-
nier. Les exposants du district de Québec on Lénéficieront.

Au moyen du subside proviucial, du montant 3 percevoir des
membres, §2 par année, de la recette que Yon autivipe & Pexpo-
sition méme, lon espdre avoir plusieurs centaines de piastres
3 offrir anx coucurrents heureux.

Le bureau de direction se compose comme suit; :

. J. M. LeMoine, président (ré6lu), Sillery ; Thomas Beckett,
vice-président, Sitlery; Hon. H. &. Joly, Lotbinidre ; Lieute-
nant-colonel Forayth, Sillery; R6vérend 6ctave Audet, Sillery;
E. C. Burrow, Chemin Ste Foye; I'r J. B. Boldue, Beanport;
R. R. Dobell, Boauvoir; Aug. Dupuis, Villago des Aulnaijes ; D.
Bell, Petite Rividre St Charles ; Lvan J. Price, Grande-Allée ;
F. A. Falkenberg, Secrétaire-Trésorier.

RECETTES

Peauz: de mouton avee la laine.— Maniére de les lanner
¢t de les teindre.

"Tout le monde peut avoir des peaux de mouton ives la laino,
qu'ou voudrait dtre 3 womo A’apprétor chez soi, ¢'est-A-diro la,

tanner et la teindre. Lia chose west pas bien difiicile avec de
Valun pour tanner et une couleur d’aniline pour donner la
teinte convenablo. La proportion d’alun est uie livre pour un
gallon d’can ; celle de Vasiline, d’ave livre pour deux gallons.

L’alun 6tant dissont dans l'eau, on y plonge la pean pen-
dant quclques temps poar qu’elle soit bien pénétrée. Apros Va-
voir retirée du bain, on lave bien ld laine aun savon, puis on
passe & la teinture, La couleur dissoute, on la coule, on la mst
dans nn réservoir convenable et on fait flotter la peau sur le
liguide, la Iaiue en bas. Il faut faire bien attention & ce que la
peau soit bien étendue & plat sur la surface dn liquide ot ou la
laisve jusqu’ ce que 'on ait obtenu la teicte voulue. Alors on
enldve la pean, on la trainae sur de Leau claire et froide ot on
Ia suspend dans un lien chaud pour eécher. .

Si Von vent conserver la lains blanche, on lave 6galement
avee soin aprds le tannage, eb si Ja blapchenr n'est pas soffi-
sante, il fant avoir recours & l'acide sulfurique (vapenr do
soufre brolé), On suspend les peaux dans un endroit hien ferm6,
une petite chambre, et on place an milieu, sur le plancher, une
pelle sur laguelle on a mis du sonfre en poudre. On allume le-
soufre et on se hite da fermer la chambro pour éviter quo les
vapeurs de soufre s'échappent.—La Presse.

Vin de fruits méles.

Prenez des cerises, des gadelles noires, des gadelles blanches,
des framboiges, de tontes une quantité égale : il vaut miecux
que les gadelles noires dominont ; écrasez-18s, mettez dans une
pinte d’eau une livre de ces fruits molés, laissez-les trempor
trois jours dans un vasa fermé, on remuant souvent la masse ;
alors passez-la an travers dn 1amis, pressez-1d pulpe qui resto
le plus possible réunissez-en la jus au premier, et 2 chaque
pinte de liquide, ajoutez une demi-livre de sucre, laissez en-
core reposer le tout pendant trois jours, en le remuant sou-
vent; mettez-le daus un tonnean que vous tiendrez plein jus-
qu’d Ia bonde, pendant la fermentation, durant deux semaines ;
enfin, ajontez 20 pour 100 de bon whisky ot alors bouchez la
boude; 8'il ue s’Gelaircit pas bientof, il faudra y méler une
dissolution de colle de poisson, -

J. ELZEAR POUL/IOT, Avocat,

Commissairp des Cours du Nouveau-Branswick.

Bureau : Maison Frenctte, rue de la Cour,

Fragerville, P. Q., Canada.
19 juillet 1888.—G . .

BAZAR
T.e ler et 2 dA’Aout.

Un bazar et déux séunces solennelles auront lieu & St-Aubert,
au profit de Pouvre du Sanctuaire de Notre Dame de Piti6 ac-
tucllement en construction en cette paroisse. :

Cetto bonno wuvre, qui a 6té purtout si bien acoueillic, a en-
core besoin de sccours pour parveuir an but qu'elle s’est pro-
1036,

! Comme Yon poeut fort bien faire des honuos cuvres en go ro-
créaunt, Pasuvro o pris ce moyen d’obtenir des ressources qui lui
manquent oncore.

Des dames charitables ont organisé un bazar, ot des ama-
teurs, nussi habiles quo généroux, ont préparé deux sbances
musicales, dramatiques et litt6raires.

MM. les abbés F. Dupuis, professcur au colldge de Lévis, of
E. Roy, professeur au aéminaire do Québuee, y donneront uno
conférenco, lo promier sur Rome, le second sur Paris, villes
qu’ils ont habitées pendant quatre ans,

L’on n’‘aura certainement ancunoc meilleure occasion do bion
s‘amuser ot do s'instruire touton fuisunt nne bonne wuvre, pon-
dunt les vacances. Car les pidees choisies, Phabiloté des aoteurs,
des musiciens of musicieunes promettont nn plein suceds,

Qu'on §'y rende, ot l'on sera du méme avis. St-Aubert n'est
qu’a uno demi-licu de la station St-Jean Port-Joli.

Houre does-séances, 4 h, P. M.
19 juillot 1888.
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