
LE PRIX COURANT

10 la quantité du mélange à fernien- douc de la nature deq appareil@ et
ter est trop grande pour le temps du degré acide que l'on veut pro-
diéterminsé; 2o la quantité d'alcool duire.
renfermé4e dans le mélonge est trop Dans le secontd casi, lorsqu'il se
grande relativement au degré acide produit également une stagnation
contenu dans lesl appareils.-Le pre. dans le dévelopîpemenît dès orgaites
muer cas se présente ordinairement de fermentation eut donnant aux ap-
quand le fabricant, pour répondre à paîreils trop (l'alcool ent proportion
line plus grande demtande (le vinai- de la richesse aicide. le remède eus-
gre, veut faire produire ses appa- ployé <lains le raîs précédent, pour
reils en proportion de la consommîas- raimîer les organes dle fermnentaition,
tion. Le deuxième cas se rencontre ne peut suiffire enc'ore mîoisis un pro-
lorsque le producteur croit rehans- cédé souvent eiîloYé fini consiste
ser le degré acide par le degré d'ai- est reverseîîtent dul mélange à acidi.
cool, fier- sur les aippareils La cause (lu.

La transformation de l'alconl en 'déranîgemntî se trouve uniquement
acide acétique doit être considérée datns le rappor-t le la teneur en a.ci-
comme une I production des orga- dle avec la riChiesse alcoolique, c'est
aies de fermentation "7 ; à laquelle à-dire dans lit <'uin1b~oition dul nié.
ils réclament non seulement un lange qui circule laits les appareil-.
temps déterminé, mais aussi certai- l'le fois que les organes de feruîten.
ites conditions de vie dans lesqutel les tat-ion nie sont plus en activité, leur
cette production doit s'accomplir.- comtpîosition nie sera pas sensible-
Dans les deux cas précités ont leur ment mnodifiée par la répétition do-s
dérobe cependant les conditions de verseienîs et. pair le fait même, la
vie qui leur sont nécessaires, la con- cai'se de la perturbation ne s;era pas4
séquence est donc que leur force écartée. D)ans -e cals, pour faire re-
vitale diminue peu à peu. p)rendlre la fermnentattiont, il n'y aura

Le fait se montre clairement Par d'autre mnit <Ilite fle donner aux
un abaissement de température qui appaîreils4 nue comtposition appro-
se produit dans les appareils se ra>- priée sur laquelle otut ne peut éta.
p)1ochant de plus en plus de la teni- blir de règle fixe, cair les causses de
pérature du local et par une diîuinu- la perturbationt peulvent être de dif
tion progressive du degré acide. On férentes natures.
remarque à la quantité d'alcool non La secondle espèce <le perturba-
travaillée l'amoindrissement de la tion qui peut se pirodluire est moins
force vitale des organes de fermen. fréquente et (le toute autre nature
tation, c'est-à-dire leur protuctiont que la première. Elle-consinte éga-
réduite jusqu'à ce qu'une stagnation letuent dans ut, abaissement continu
conmplète se déclare, atiquel point le lu degré acide tul rentdement, mnais
vinaigrier ne laissera pas choir ses cette fois avec perte complète de
appareils sans vouloir leur apporter l'alcool. Les apîpaîreils produis4ent
un tremède efficace. Pour le réta- finalement nut liqide qui cotts4iste
blissement d'une fermentation uior- princi palemuent <lit eau contentant
ntale, il est -absolurnent nécessgaire, une légère quiantité (l'acidle acétique
dlants le premier cas, que la quantité et le glycérinte ; aussi la telitipér-
lu mélange à fermenter soit intimé- turc est. elle <le beauitconp Plus éle-

diatement diminuée et le temps dle vée qu'à l'état normial. Il sie pro-
distribution sur les copeaux retar. dutit une foîrte qutantité d'acide car-
(lé ; en d'autres term çs ; il faut di. bonique qui, par- sa plus gr-ande
ininuer l'activité des 'ganes de fer- densité quîe l'air atmnosphérique;
îuîentation. Dans la plupaîrt des cas, descend dans les appareils et -s'é-
c'est-à-dire quand la fermentation ('happe dans les prises d'aîir. ,Aussi
n'est complètement épuisée, les or- on en trolive dans le liquide. Une
ganles rep>rendront la vie, le degré. perturbation sembldable ne se Pro.
(le températurese relèvera ainsi quel<utqedslecso lefbiat
celui de l'acide ; en même temps! se v'oit dans la nécessité <le réduire
l'alcool diminuera jusqu'à dispari- ýsa production pendîant un certain
tion complète. Supposons mainite- iteutp)s par le fait <le donnter àt ses
naînt que les9 organes de fermenta I appareils tîwins <le matière à fer-
tion aient perdu leur force vitale, ! ten ter et (je la distribuer après un
alors le procédé énoncé ne suffira, t.enips plus ou m'Oins long. Il s'en
paâ et il faudra changer en rême sîtit, (lonc un travajil ralenti sur les
temps la composition (lu mélange à copeaux et nu contact prolongé avec
1 -ermenter, et donner aux appareils Jl'air circulant dlans les apparecils. Il
(les o&ganes <le fermentation nou- lest un fait siifisaîîiiiiieut reco nnu que~
veaux qui doivent trouver dans la: les copeaux impr)iégiés le vinaigre
nouvelle composition les conditions' qu'un laisse séýjoii-nel' à l'air Pen-
d'une multiplication facile et rapide. <atnt un certain teis gagnent une
La qualité de la matière dépendra odeur. singulière, et l'acide qu'ils

contiennent se dlécont po.,ent totale.
tMent. On pet.t conclure dcQ là que
la intine t ransformiat ion doit se pro-
filuire llaiîs les appareilx. c'est-ài-dire
qijo lit même espèce il'nrga.no,4 de
fermîentat ion procède Ji la déco'nlpo-
sit i<u <le l'acide aceétiquîe <dans les
dieux ca..s. Pasteur ai démontré que
précisémîent cei organtes <le feriseti-
ttit quil nlommIIt '' MYC.><lernta

Acet i '' poss5èden't le pouvoir lion
seulemnent dle t ran îsfosî - l'ailcool cil
aduile acétiqu e. 111atiî aussi l 'acide
acétique eii acide caîrbonue et eii

Oiu pou rrait dlonc :tiséîîent, ad-
mnettre que ce dlerntier cas se présente
pou r la pertuilrbatjin uci s.in
'ependant , la nturne (le cle férnm<'nt

n 'e4t pais encore étali ij utsojic tmain -
tenan t ; oit peutit seulemen t prési-
tuer qu'on se t rouve eii prés'ten(e dui
Il Sachlaromiyces iiîteodî±riiiaî, ' fini

possède entre ault res î)rcbpriét,és
celles (le t raînsformier di reet-îmment
l 'alcool contienu dlans un liqu t ide en
aicidec earboiîî<îue et ecit laitsn le-
qunel il se produ t t5 tul nttn
qjuelqules in i times pairtiel; lie glyré.
n ne et <'acide aicét ique. Comut u il
peut se pîrodluire tisse fermntat ion
acide t rès inttense dans deï appareili
éttlîli is in gîtIi îreiteit, oit y obtient
facilemnet un développemnent im-
portantt de ces organets <le ferisienta-
t ion qui traitsforuîî .t t tout aussi vite
l 'alcool di rectemîent en aîcidle carbo-
utujue et esn eau, parce (Ille Ceï or-
galles ont égatlemnttt besoin <le
gr.ildes quiantitês dI'oxygène pour
l'entretienî de< leurs forces vitale.

L, recuiinaisman<'e (le ce fait ex-
plique amuplemnt la1 granide perte
d 'alcool <Ilue I es 1 abricanl.t (sle vi-
naigre doivent fr.éq«ueinnîeîtt cons-
tater.

A î,nEwr Mm" s.~
(Es.niqi Indunsie, d'après le BulIetilà

(les Vinaigriers).

1,E CHIEMIIN D)E FER 'I'IANSNM-
BEIIEN

P>ar le Transsibérien, les Russes
dlétientdront sants conttesté le record
,le la longueur (les cheinsi (le fer.
C'êtiit léjàJ nue belle Seuvre que le
Tlranuscaspuien : 1 'aidvetneit t de cette
ligne dle 1,341 kilomètres les avait
asis en goût <le continuer. Et c'est
ailorset . qu'<>f songea à lexé-
cuition <le ce p>rojet, ju.sque-lâ jugé
irréalisalîle, d'une colossale voie
ferrée utiss4-ant, à travers la8ubérie,
les deux extrémités (le l'em"pire
russe Les co)in ut un ication4 dans
l'Asie russe s'étaient auparavant
faites de façon fort incomplète par'


