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" GAZETTE DES CAMPAGNES -

 odour désagréab!.o ot;'ﬁwig'ua.nte"'si facile & recomnaitre

pour quiconque a senti la fumée du tabac qui n’a pas 6t6

"7 chauffé d’aprés Pancienne routine. Lo tabac devrait tou-
Jours suer aprés qu'il est sec mais jamais, ol non jamais

quand il est vert! - . R :
.. Ténez votre bLitlisse ouverte par un bean temps, depnis
9 heures du matin aprés Ia: rosée jusqu’d 4 heures de

- Yaprés midi fermez nlors A leffet de conserver A linté-

rieur In_grande chaleur du miliéu du jour qui uaturelle-
ment contrecarrera Pexcés de la fraicheur des nuits, d

- cotte époque de Pannéde. - - : :

- 8i-le temps est humide ou §'il plent tenez la bitisso
dans laquelle est votre tabac bien close, fermez du eoté
d'oir le vent souffle, évitez surtout de le faire sécher trop
rapidement, si vous aimez que votre tabac ne conserve
pas cette couleur si désagréable de vert olive.

Durant ioutes ces opérations la mwanipulation du ta-
bac doit se faire avec toute la précaution possible, afin
de ne pas endommager les feuilles, car. plus on sait les

‘conserver intactes, plus elles ont de valeur. '
Il est rare que le tubac soit séché convenablement

avant Jes grandes gelées des wois de junvier et février

‘car les gelées suivies do dégel améneront ou amélioreront
-grandement la couleur ¢t lu pesanteur du tabac. On se

dit souvent que notre tabac canadier n’est pas bon 2 fu-

mer, on s¢ trompe jusqu’d un certain point on devrait|:

dire que si tout le monde peut récolter du tabac, peu de
cultivateurs savent lo faire séeher et'cevx qui cnltivent:
citte plante qui joue aujomd’hwi un si grand réle dans lo

' commerce, paraissent ignorer tout d faisles moyens i

employer, pour en faire un_article de. prix; on est mal-

leureusement trop sous Vimpression qu’il suffit de semer

nw’importe qu’elle graine de tabac, pour en_retirer. une
feuille propre 2 la fabrication : voild ou ’on se trompe,
Yexpérience dans les auntres cultures, le résultat le peu
de progrés de nos manufactures de tabac indigéne nous
le prouve et voici comment.—A4 suivre.

- . F. A. Mgp, FoucnoEer.

- Choses et autres.

Nosg soivécs d'hiver. — Voici bientét le temps ol l’on ne saurs
que faire pevdant les longnos soirées d'hiver. Pourquoi, davs
les villages assez considérables, ol les réunions d'amis pouvent
3o faire plus facilement, ne profiterions-nous pas de co temps
do loisir, pour so réunir unc oun deux fois la semaine . Quand
donc commencerons nous & comprendre quo 'une des grandes
misdres du monde agricole c¢’est 1’isolement, l'individoalismo;
que lo premier besoin des cultivateurs est de se voir, de se con-
naitre, de a’éclairer les uns les autres, afin de g'initier pea 3
peu & la pratiquo de l'association, le grand levier do toute
prospbrité et de tont progres en agriculture comme on tout le
reste. Il importe aux cunltivateurs de favoriser ces moyens de
réunion surtout pour les jeunes gens ; les pdres de famille doi-
vent précher d’exemple, d’assiduité & prendre part & ces
moyens précieux de g'instruire los uns les autres, de se fortifier
de plus en plus Yesprit de corps et d’association dont Pagricul-
ture a tant besoin ; on effet nous arrivons & une sitvation on
lo cultivateur ignorant ot isolé ne pourra plus prospérer.

Les réunions de ce gonre seraient un premior pas vors la fon-
dation-de Cercles agricoles, institntions si désirable daps Vint6-
rét de nos cultivateurs. S

. + :
- Le tabao canadien,—La récolte du tabac est nssez avaucéy

pour nous pormetire de dire, que ln quantité répoudra certai- |

nement  V'asttente des plantours. Los chaleursdes derriers jours'
du mois d’aoit et du commencement de septembre ont amélio- ~
ré sensiblement le tabac qui avait souffert de 'exces des plojes -
et do la température . froide. des mois précédonts; ce tabac,"
colui recolt6é en soptembro, en particulior, est plus épais, plus -
aromatique et sera certainement supérieur tant pour la’ pipe

3 'état naturel que pour 1'usago des manufactores A celui ro-
colté durant la partie du mois dernier. On constate aveo plai-
sir que plusieurs cultivateurs, qui, il y a dix ans, 8o montraiont
antipatkiques an développement do cotte industrio ot-de cetto
culture, s’apergoivent quo ceax qui ovt pay6 les’ premiers do -
-leur ‘persoune ot do leur espéricuce w’avaient pas tout & . -
fait tort, puisque plusicurs de ccux A paraisseut décidés de - |
faire do cette culture, une affaire permanento et continue puis- ~* -
qu'ils gont & construire de vastes sdchoirs dont plus de vingt

sont terminés ou en vuie de construaction ot ¢d dans notre pa-

roisse soulomont —F A, Blep. FOUCHER. - L

Pratique & suivre pour maintenir Vappélit dcs porcs & Vengrais.
— Lorsqu’oz donue aux pores, pour lvs .cngraisser, une nour- -
riture succulente composéo de pommes cuites de racives, do pe-
tit Jait, de farine d’orge ou d’avoine, il arrive souveut que,
aprds Pavoir mangé d’abord avee plaisir, ils finissent par s’en
dégotiter ef, par conséqnent, ne profitent plus ; de sorte qu’on .
a beaucoup do peine & achever leur engaissemeont.. Voici com- . S
ment ce grave inconvénient pent dtro 6vité : On met dans un : =
vage des couches d’avoine stratifiéo avee on peu d’eau. Tous les
Jjours on en donne denx poignées & chaque pore. L’avoine gon-
flant beancoup, il faut avoir soin de ne pas en remplir lo vase,
comme aussi de-n’en préparer que pour trois jours, quatroe
on six poignées, Les porcs conservent ainsi lenr appétit et
mangent avec I’'avidité qui leur ¢st propre, Ce procédé cofite
peu et rapporte beaucoup. S C :

Il y a soizanto ans, les chomins de fer 6taient inconnus aux
Etats-Unis, Anjourd’hui il y a plus de 165 000 iilles de voies

ferrées. Ces voies ferrées ont transporté I'année dernidro- 475

millious de personnes, et 600 millions de tonnes de marchandi-

ses. Elles donnent de Youvragoe 4 un million d’employés. Leur

matériel ronlant comprend 30,000 locomotives, 21,000 chars a S
passagers, 7,000 chara 2 bagagos ¢t uy million do chars & mar- -
chandises. Le capital omployé dans ces chomins de fer est do -
8 milliards do piastres, et les débouraés anunuels s’éldvent A GO

millions de piastres. : . S

. RECETTES

Omelette auz tomates. -

Battez six mufs, molez & ces cufs battus deux cnilldres & ta- -
ble de flour avec un peu doe lait, puis ajoutez un pou de poivro s
ot de sel pour le gotit. Hachez ensuite quatro tomates on trds : :
petits morceaux, brassoz lo tout ensemble puis faites-lo friro
dane le beurro, et vous aurcz ainsi la meilleure uvmeletto anx
tomates. B o :

Les soies chez le cockon.

On nomme goies une toufle de poila qui surgit au dchors du
cou, vis A-vis le gosier, et qui correspond & une autre touffo
qui traverse les chairs, va Jusqu’/au gosier ot ompéche animal
do manger. Pour enlover cette touffe, on pose en dessouns une .
aiguille onfilée do fil, on souldvo les soies ot on coupe tout au-
tour avee un bistourl, puis on gratte dans la plaie jusqu'd co L
que Von ait déconvert Ja touflv intéricure quo 1'on enldve ai- R
sément. La plaie se panso ensuite avec du saindonx et du sel. St
Ce pansoment doit dtro ropété chaque jour jusqu’a la guné- ST

sisopn., - o T

lpprenti typographe demandéjj s ;.';

Un jm;no hommo actif ot d6sirenx d’nppfendro In typogra-
phie, trouvera de Pemploi 3 Uatelier typographique de In Ga-
sette des Campagnes, Pour conditions d’engagemont s’adresser &

. FIRMIN 1. PROULX,-a
.. Bte-Anno de la Pocatidre




