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AUX MEMBRES DE LA SOCIETE
D'INDUSTRIE LAITIERE

Le temps approche, ol le seerétalre de
L soclotd devise fournir au Département
d'Agriculture, In liste des seuscripteurs
pour 1894, qul amont diolt au “Journal
d'Agtlculture” pendant un an, & partle
du mols de Juillet 1806, jusqu'au wmois
de Juln 1807,

Un grand nombre de membres de la
soclété n'ont pas cucore renouvels lewe
abonnement ¢t s'exposent A des retards
dans l'envol du Journal,

It sembleralt gue, par sulte des new-
valses ventes de Pannée dernlére, un
certaln nombre de membres de la so-
clotd solent disposds A Pabandongier et &
cegser de se retaelgner ot de e défen.
dre, Juste au wmoment od s ont le plug
besoln d'nlde ot de eseltivments. Ce
seralt une fachense éconvinie au bout
du compte que davolr ménugo un dollar
at commencenent de la salson, pour
g'exposer de galté de cocnr A en perde
beaueoup, faute d'un  renscignement
utile ot d'un bon consell an moment o)
nportun,

Depals deux ans, 1a soclété d'industrie
Inltltre redoubdle d'efforts pour se e,
tre en contaet avee une plug forte pro-
portion de Ia population, afin de mieux
renselgner les fabricants ¢t les patrons
des fabriques de beurre ot de fromage
dans toute Vétendue de la provinee,

Elle espore que ces efforts seront con-
ronndts  de suceds et sufflsunment re-
connus pour que le nombre de ses ad-
htrents ftddles, loln de diminuger, aug-
mente encore cette annde,

Son mpport serit prét A distiibuer peu
de tetips aprds Papparition de ces M-
anes, et nos fabricants savent que zénd-
milement ¢e rpport st plein dinténét
pour cux,

Que les retandatabres se hatent done
de souscrire ! La souscription Q'un dol.
bar doit &tie envoyde (par mandatgroste
ou lettre enregistrde) au Seerétafre do la
Socitté d'lndustrie Iftldre, & Saint-Hya.
clothe,
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BOITES OU TINETTES

Tel cst le titre Q'un artlcle que ““La
Presse’ de Montréal consacre 2 l'empa.
quetage de notre beurre. Le commerce
anglals préféreralt Lt bolte, le cowme
merce local réclamerait cuergiquenment
la tinette sous prétexte qu'll est fmpos.
8iblo de sortir facilement le beurre de la
Lofte, que les exportaturs, dit-on, exlgem
absolument carrée. Une bolte 1¢gdte.
ment réteéefe par le fond se priteradt
milcux A la sortle du beurre ; mals les
exportateurs n'en  vowdrajent & aucun
prix 2 Poumquol 7 nous cusslons ajme
A le avole 3 car nous avons vu & I'éeole
de Initerie de St-lIyacinthe une bolte
de ce genry, rapportée par Monsieur Le-
cldr de fonr voyage en Angleterre ; cette
hofte cst on usage cn Irlande ot est par-
fajtement acceptée des esportateurs r-
landals. I'ourquol nos exportateurs ca-
nadiens cheore une fois 1a condamuent.
122 §ls  peuvent avoir pour cela de
bonnes ratsons que nous almerions A
pouvoir soumettre d nos lecteurs.—1, C.
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AVENIR DE L'INDUSTRIE
LAITIERE

Nous cmpruntons au “I’rix-Courant”
Farticle sulvant:

L'abondance du frotmage sur les wan
chs de 'Angleterre. totre mellleure
cliente pour les produits de In lalterle,
4 provoqué J'avilissement ded prix pen.

dant toute
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la dernldre campugue, l.-\! 11 parait y avolr deux moyens de tour- ! frolde, ¢t ne s'occupent gudre que le

balsse des prix o 610 lourdement 1ea uer cette diffienité. Ou nous devrions pls des vaches solt sale ot lalsse tomber

sontie dans nos  cunpaghes et 1oest
‘uinps de pecherdier sl, pour la campa
sue gul va s'omvilr, nous allods retomdier
dans leg mdmes crremeits en poussant,
aw-deld des sages  Hhetes, la fabiiea

ton du fromage et en coptinuant A dé-
falsser, sans trop de talsob, T fabeien-
tlon du  bewere,  un autre atlele Jde
srande consomiuation en Augleterre,

81 ¢'est avee rafson que o8 Ceonomistes
aprieoler  vecommandent  aux  eultlva-
teurs do varler teurs cultires, sils fewr
font volr fmtérdét quill y st pour cux 3
ne pax cultdver une céréale vsalgque ou
ine plante  fndustreielle  untque,  cest
avee autant de prévoyance que les pro-
ducteurs de aft desront sabstenir e
sTen teafr seulement A I tabrication
' un seul prodult de kadterde,

Lo consell de Lt sagesse ost de ne pas
wmeltre tous sex ocufs dans le wdme pa-
nler, et sl oce consell est vieax, 11 n'en
est pas molns toujours dhaetualite '

Nons lifsserons anjomd’hul Ja parole
A commissaire de Ulndastide  Lattidre,
M. J0 WL Rebertson, ot nous publions
chdeszons une partie de son rapport de-
vant le comité permanent de I':l;:rln-nb‘
ture ¢t de Ia colonisation,

Noug prions nes lecteurs de lre attens
tivement et de peser les Mignes qui sul-;
vent et qui sont dlctées par I'éuude des
fafts et lexpérience de nombreuses an.;
ndes e

“En  cexploftant  UVindustrle  laftidre
an  Canada, au millen de la cou-'
careence acharnte de partout, nos cul-
tivateurs n'ont que deux voles de ralus,
S$'Hs persistent & développer unlquement
e commeree de fromage, ct st en mo:uc'
temps, §1s contlnuent A auvzmenter h'.,
rendement des vaches Iaftidres ¢t & pro-
lonzer Uit gaison de lactation, 11 vésul
tera que notre  commeree Ao fromae
sera blentdt dans de trds mauvalses eon-
ditfons, parce que nous expidlons ¢
on Augleterre GO pour 100 de tout le fro-
mage quelle importe et que nous pous-
softs rapldement nog concurrenty  an
pled du mur. Un moyen de salut sem.
Meralt étre A'employer une plus grande
partle de notro Ialt & In fabrleation du
bheurre, ail lien de continuer A augmenter
1a production du fromage. A wolns
que nous ne fasslons cela, e ne vols pas
comment nous pourrona Gchapper 2
une ore de dépression ot de bas prix, ot
Gvlter 1a calamité  d'une trop grande
vroduction,

La denxldme question qul reste & r&
gler, autant qu'll est possible de régler
ces questions A I'avance, cst de déterm!-
ner quelle ost  !a mefllenre sajson  de
I'année pour falre le beurre, afin de
tronver un marchd avantageux.

Le beurre canndlen n'a pas d'influen-
ce appréclable sur les prix du beurre en
Angleterre, car notre contributlon est
A peine de deux lvres par cent llvres
que ce pays Importe. Malg le marché
au beurre en Angleterre n subl depuls
quinze nns une flnctuation notable tous
Teg ans.  Tes prix du heurre ont tou-
Jours 6t6 A 1a balsse en &8 en Angle-
teree, ¢t pour le beurre du Danemark.
In moyenne des prix-courants, en Gté,
st d'environ G cts plus hasge d'avell A
200t que de septembre A mars, Clest o¢
qul explique pourquol on retient el le
deurre fabriqué dans les beurreries ot
afllenrs, en juin ct Juillet, Personne ne
se soucic d'expddier du beurre  sur le
mnrché anglats, lorsque les pPrix pour 1o
tion henrre sont de € cte plus bas qu'il
ne reront dans quelques mols,  Pour
fatre de semblables  précirlons, on &e
bLase sur Pexpérience dea quinze dernid-

res annfes, qul noffrent pas unc seule
cxception. d
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fabriquer le beurre  lorsque les  prix
sont Cl6ves ot TexpGdier tout fratche
ment fabriqué, ou nous devrions falve
notre  bearre  dans I sdson In
plus convenable ¢t prendre les woyens
de lo conserver sans détérioration, pour
quil arrive sur le marché, lorsque led
prix sont les plus ¢leves, BaNs que s
qualité alt cu & souffrir, I1 n's a que
ces deux moyens de tourner la difileul-
16, Nous les avons adoptés tous deax,
ot noug nvons entrepris la fabrication
du bourre en hiver, d'abord parce gue 1¢
prix du beurre en Angleterre est tou
Jours plus ¢levd en hiver qu'en ¢t6, ot
que, grice 4 1a température qul rdghe
A cotte satson, Pexpéditlon peut s'en
falre en toute sfirctd.

En Innugurant cette fabrication &'hi-
ver, je consldérals comme essentle] de
donner nux cultivateunes une alde di-
recte qui ne pouvalt leur venlr que du
souvernement.  Torsqu'il saglt d'une
nouvelle entieprise, {1 me paratt tndis-
pensable d’ndopter le systdme de la co-
opération, Jusqu'd ce qite 1c] gens gfolent
en Gtat dagir Isoltment..oooiiiiienes

PPour ma part. je sulg partisan de In
plus large application possible, dans des
limites 1egitimes, des méthodes coopée
ratives, pour I'avancement du blen gé-

(A Sulvre)
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POURQUOI IL FAUT TRAIRE LES
VACHES PROPREMENT

1'on ne cesse de répéter A tous ceux
qul s’occupent d'Industric taltldre que,
sans 1a propreté, 1 est lmpossible Qe
alre de bon beurre ou de bon fromage.
Iit, cotte propreté dolt s'ohserver scru-

puleusement dans toutes leg opérations,

et
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depuls celle de Ia trafte de la  vache
Jusqua celle de la mise en vente, sur le
marché, du produit manufacturé du lait.
Mais sl est un moment od le
producteur de lalt doit mettre en pra-
tlque les nogles de I propreté In plus
méticuleuse, c'est celul de la  tralte.
Que de fols ou a dit, on a Gerit qu'il
taut se¢ laver les malng, Lien nettoyer
les chaudidres, et surtout brosser ou
laver le pis de la vache, Immédiate-
ment avant de procéder d la teadte. Et.
malgrd  toutes ces  recommandations.
que de gens encore vout tealre les va-
ches avee des mains erasseuses, Jdaus
des yascs cn Lols mal lavés, ou dans

des chbaudidres  &bounlllantécs & Y'eau

“dans le Ialt du poll, des pellicules, et

méme des parcelles de houne ou de fu-
mier. Or, je vals montrer & ces néglls
wents  quel tort Ha se causent A eux-
momes, aux  patrons qul portent Jeur
lait & 1o méme fromagerle qu'eux, ct
au fabrieant malheureux qui, souvent,
perd st réputation & travalller dans sa
fabrique 1l¢ lalt malpropre qu'lis Ini
bortent.

On n falt, en 1895, A I station expé.
timentale du Dakotn Nord, des expo-
rlencesr qul démontrent que, lorsqu'on
néglige de nettoyer les flancg et le pis
des vaches avant )2 cralte, un grand
nombre de bact’ries, microlies ¢t ha-
cliles, germes de plusleurs espdees tom-
bent dans le Ialt  Pour areiver A falre
cette démonstration, on a exposé, sous le
pis d'une vache a I'¢étable qu'on étajt A
wmire, pendant galnze sccondes, au-les-
sus de la chatdldre qul recevalt e Iaft.
une plaque de gélatine stérillsée, pré-
parte expXs  pour cette expérience.
avant trobt pouces ¢t demt de diamdtre.
Sept expériences distinctes ont démontré
quwil tombe sur une plaque de gélatine
alust disposée une moyenne de 844 ger-
mes cn une minute, les germes Gtant
CConze espiees diftérentes. S 844 par
minute sont 1a moyenue sur la plaque
de gélatine mentlopnée plus haut, cette
tmoyenne sern de 6890 dans le méme cs-
pace de temrs sur  la surface  Qune
chaudidre A laft de dix pouces de dla-
mdtee. SE l'on calenle que In  tralte
dure clng minutes, 'on aurn 34,450 aer-
mes  pour cette tralte. Du  moment
qu'un germe  tombe sur la plaque  de
gClatine, I s's d6veloppe ot y forme
une colonie visible A I'ocfl nu, dans une
Journte ou A peu prds. comme on peut
le voir par la figure 1, cljointe, sur
Inquelle onze cspices distinctes de gers
mes sont visthles.
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Oon a repltd Yexpérience comme suft,
pendant U6té. On a d'abord  exposG
uie  plaque do  golatine,  stérilisée
comme Ia premidre, sous lo pis d'une
vachie tralte au champ, sans que le pis
mt.ncuuy{-, pendant une dewl-miny-
te. T résultat n (16 que solxante et
dix colonfes compostes de onze espd-
ccs diftérentes de germes s8¢ sont dé-
veloppées sur la plaque, On a easulte
soumnis  la mdme vache d la mme
Gpreuve aprds que e pis et les flancs
curent  6té lavés, et le résultat a 616
qu'on n obiservd sur la plaque seulement
trols colonics de deux espdces do ger
mes.

Maintenant pour counvajncre ceux qQui



